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Warmbhalteplatte | Keep-warm plate | Plaque chauffante | Warmhoudplaat | Piastra riscaldante | Placa de
calentamiento | Varmeplade | Varmhallningsplatta | Varmeplate | Limpdlevy | Plyta utrzymujaca temperature |
MaHeAb AAst noporpesa

Glaskanne | Glass jug | Verseuse en verre | Glazen kan | Caraffa di vetro | Jarra de cristal | Glaskande | Glaskanna |
Glasskanne | Lasikannu | Dzbanek szklany | CtekAsHHbI% kodeiHuk

Filterhalter | Filter holder | Porte-filtre | Filterhouder | Portafiltro | Portafiltros | Filterholder | Filterhallare |
Filterholder | Suodatinpidike | Uchwyt filtra | AepxaTeAb ¢puasTpa

Entnehmbarer Wassertank | Removable water tank | Réservoir d’eau amovible | Afneembare watertank | Serbatoio
dell'acqua estraibile | Depésito de agua extraible | Aftagelig vandtank | Uttagbar vattentank | Uttakbar vanntank |
Irrotettava vesisiilié | Wyjmowany pojemnik na wodg | CbeMHbIi KOHTEHEP AASl BOABI

Rotierender 360°-Wasserauslauf | Rotating 360°-spout | Douchette de diffusion rotative a 360° | Roterende
360°-wateruitloop | Erogatore dell’acqua girevole a 360° | Boquilla de agua giratoria en 360° | Roterende 360°
-udlgbsrer | Roterande 360°-vattenutlopp | Roterende 360°-vannutlep | Pyoriva 360°-vesisuutin | Obrotowy
dozownik wody | BeinyckHoe oTBepcTHe AAst BOABI C BpallieHWeM Ha 360°

Bedienpanel | Control panel | Panneau de commande | Bedieningspaneel | Pannello di comando | Panel de control |
Betjeningspanel | Mandverpanel | Kontrollpanel | Ohjauspaneeli | Panel obstugi | MaHeAb ynpasaenus

CALC-Anzeige | CALC display | Affichage CALC | CALC-display | Spia CALC | Indicador de CAL | CALC-visning |
CALC-indikering | CALC-display | CALC-néytt6 | Wskaznik odkamieniania CALC | MHankatop CALC

PRE-BREW-Taste | PRE-BREW button | Bouton PRE-BREW | PRE-BREW-bedieningstoets | Pulsante PRE-BREW |
Boton PRE-BREW | PRE-BREW-knap | PRE-BREWV-knapp | PRE-BREWV-knapp | PRE-BREWV-nippiin | Przycisk
PRE-BREW (Parzenie wstepne) | KHonka PRE-BREW

BREW-Taste | BREW button | Bouton BREW | BREW-bedieningstoets | Pulsante BREWV |
Boton BREW | BREW-knap | BREW-knapp | BREW-knapp | BREW-nippiin |
Przycisk BREW (zaparzanie) | Knonka BREW

CONTROL-Taste | CONTROL button | Bouton CONTROL | CONTROL-
bedieningstoets | Pulsante CONTROL | Boton CONTROL | CONTROL-knap |
CONTROL-knapp | CONTROL-knapp | CONTROL-nappiin | Przycisk CONTROL |
KHonka CONTROL
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir die Melitta® Filterkaffee-
maschine epour® entschieden haben. Die Bedienungs-
anleitung hilft lhnen, die vielfaltigen Moglichkeiten des
Gerits kennenzulernen, den fiir Sie bestméglichen
Kaffee zuzubereiten und somit héchsten Kaffeegenuss
zu erleben.

Wenn Sie weitere Informationen benétigen oder Fragen
haben, wenden Sie sich an Melitta® oder besuchen Sie uns
im Internet unter www.melitta-epour.de. Wir wiinschen
Ihnen viel Freude mit Ihrer neuen Filterkaffeemaschine.

Zu lhrer Sicherheit

C Das Gerit entspricht den geltenden
europiischen Richtlinien.

Das Gerit wurde von unabhingigen Testinstituten
gepriift und zertifiziert.

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise und die
Bedienungsanleitung vollstandig durch. Um Gefahren
zu vermeiden, miissen Sie die Sicherheits- und
Bedienungshinweise beachten. Fiir Schiaden durch
Nichtbeachtung ibernimmt Melitta® keine Haftung.

1. Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist dazu bestimmt,
im Haushalt und dhnlichen
Anwendungen verwendet zu
werden wie z.B.
¢in Kiichen fur Mitarbeiter in Laden,
Bliros und anderen gewerblichen
Bereichen
*in landwirtschaftlichen Betrieben
*in Motels, Hotels und anderen
Wohneinrichtungen und in
Friihstiickspensionen
Jede andere Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemil3 und
kann zu Personen- und Sach-
schiden flihren. Melitta® haftet
nicht fiir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemaBe Verwendung
entstehen.

Bitte beachten Sie folgende Hin-
weise um Verletzungen bei Fehl-
anwendungen zu vermeiden:
*Das Gerit darf wihrend des
Betriebs nicht in einem Schrank

stehen.

*SchlieBen Sie das Geridt nur an
eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

*Das Gerit ist bei nicht vorhan-
dener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinan-
dernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

*Beim Betrieb werden Teile des
Gerites wie z.B. der Dampfaustritt
am Filter sehr hei3. Vermeiden
Sie Beriihrungen der Teile sowie
Kontakt mit dem heiBen Dampf.

*Entnehmen Sie den Filterhalter
wihrend des Briihvorgangs nicht
aus seiner Halterung.

*Die Warmbhalteplatte wird
wihrend der Nutzung sehr heil3
und bleibt auch nach Ende des
Briihvorgangs noch fiir geraume
Zeit heil. Der Kontakt mit der
heiBen Warmbhalteplatte kann zu
Verbrennungen fiihren, vermeiden
Sie daher eine Beriihrung.

*Sorgen Sie dafiir, dass das Netz-
kabel nicht die heiBe VWarmhal-
teplatte beriihrt.

*Verwenden Sie das Gerit nicht,
wenn das Netzkabel beschadigt
ist.

*Lassen Sie das Netzkabel nicht
mit Flissigkeiten in Verbindung
kommen.

*Tauchen Sie das Gerit niemals in
Wasser.

*Verwenden Sie die Kanne nicht
in der Mikrowelle.

*Reinigen Sie die Teile, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung
kommen nicht mit aggressiven
Reinigungsmitteln oder Scheuer-
milch. Entfernen Sie Reinigungs-
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mittelriickstande mit klarem
Wasser. Weitere Hinweise zur
Reinigung finden Sie unter

,,6. Reinigung und Pflege®.

*Dieses Gerit kann von Kindern
ab 8 Jahren oder ilter benutzt
werden, wenn sie beaufsich-
tigt werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerits
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben. Die Reini-
gung und Wartung diirfen nicht
durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind
8 Jahre oder ilter und werden
beaufsichtigt. Gerat und Netz-
kabel sind von Kindern unter 8
Jahren fernzuhalten.

*Das Gerit kann von Personen
mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Geriates unter-
wiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

*Kinder dirfen nicht mit dem
Gerit spielen.

*Das Auswechseln des Netzka-
bels und alle sonstigen Repara-
turen dirfen nur vom Melitta®
Kundendienst oder von einer
autorisierten Werkstatt durch-
gefiihrt werden.

2.Vor der ersten Kaffeezubereitung

* Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung in
Ihrem Haushalt mit der Angabe auf dem Typenschild
am Geriteboden iibereinstimmt.

« Stellen Sie das Gerit auf eine trockene, ebene und

®

stabile Standflache.

* SchlieBen Sie das Gerit nur an eine vorschriftsmaBig

installierte Schutzkontaktsteckdose an.

Alle Gerite werden bei der Herstellung auf einwand-

freie Funktion gepriift. Davon kénnen z.B. Wasser-

reste zuriickgeblieben sein.

Spiilen Sie das Gerit vor der ersten Kaffeezuberei-

tung zweimal mit frischem Wasser. Benutzen Sie

dabei keine Filtertiite und gehen Sie wie folgt vor:

* Aktivieren Sie das Gerit. Halten Sie dazu die
BREW-Taste (1) mehr als 1 Sekunde gedriickt. Die
BREW-Taste beginnt schnell zu blinken.

* Fiillen Sie den Wassertank bis zur 8-Tassen-
Markierung. Der abnehmbare Tank kann direkt am
Wasserhahn befiillt werden (2). Alternativ kann das
Wasser mithilfe der Glaskanne auch direkt in den
im Gerit befindlichen Tank gefiillt werden (3. Die
benotigte Wassermenge kann an der Skala am Tank
abgelesen werden @).

* Uberpriifen Sie, ob der Filterhalter an der dafiir
vorgesehenen Position unterhalb des Auslaufs
platziert ist und korrekt in die Halterung am Gerit
eingeschoben wurde (®), dann starten Sie das Gerit
durch kurze Betidtigung (<1 Sek.) der BREW-Taste.
Die BREW-Taste blinkt nun langsam. Nach kurzer
Aufheizzeit flieBt Wasser aus dem Auslauf in den
Filterhalter.

* Auf den vollstandigen Durchlauf des Wassers wird
mit einem Signalton hingewiesen. Leeren Sie die
Kanne aus und schalten Sie die Warmbhalteplatte
durch langes Driicken (>1 Sek.) der BREW-Taste
aus.

* Wiederholen Sie die beschriebenen Schritte noch
ein weiteres Mal. Nach kurzer Abkiihlzeit kénnen
Sie das Gerit dann zur ersten Kaffeezubereitung
verwenden.

3. Kaffeezubereitung
3.1 Vorbereitung

* Fiillen Sie den Wassertank mit der gewiinschten
Wassermenge. Der abnehmbare Tank kann direkt
am Wasserhahn befiillt werden (2). Alternativ kann
das Wasser mithilfe der Glaskanne auch direkt in
den im Gerit befindlichen Tank gefiillt werden (3).
Die gewlinschte Wassermenge kann an der Skala am
Tank abgelesen werden (@).

Ziehen Sie den Filterhalter waagerecht aus der Hal-
terung am Gerit (5) und setzen Sie die Filtertiite ein (&).
Fiir einen guten Geschmack und einen optimalen Sitz
im Filterhalter empfehlen wir die Verwendung von
Melitta® Filtertiiten® 1x4°.

Geben Sie je nach Geschmack und gewiinschter
Tassenzahl gemahlenen Kaffee in die Filtertiite 7)
und ebnen Sie die Kaffeemehloberfliche moglichst
gleichmaBig ein. Wenn méglich, wiegen Sie 7 bis 8 g
frisch gemahlenen Kaffee pro Tasse ab.

Fiir die Filterkaffee-Zubereitung sind helle bis mittlere
Réstungen mit einem mittleren Mahlgrad besonders
geeignet. epour® ist nach den Bedingungen des ECBC
(www.ecbc.info) gepriift und erfiillt hinsichtlich der
Kaffeequalitit die anspruchsvollen Bedingungen des
,,Coffee Brewer Certification Program®.

Schieben Sie den Filterhalter wieder in die Gera-
tehalterung (8. Achten Sie darauf, dass er hérbar
einrastet.
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3.2 Briihen

* Aktivieren Sie das Gerit. Halten Sie dazu die BREW-
Taste mehr als 1 Sekunde gedriickt (). Die BREW-
Taste beginnt schnell zu blinken.

* Fiir ein optimales Kaffeeergebnis wird ein Vorbriihen
des Kaffees (,,Blooming*) empfohlen. Ein kurzer
Druck (<1 Sek.) auf die PRE-BREW-Taste (9) vor
dem Start des Briihens aktiviert diese Einstellung
fiur die folgende Kaffeezubereitung. Die PRE-BREW-
Taste leuchtet dauerhaft und zu Beginn des Briihens
wird nach einer ersten Befeuchtung des Kaffees die
Wasserzufithrung kurz gestoppt. Durch erneutes
Driicken kann das Vorbriihen wieder deaktiviert
werden. |hre letzte Einstellung wird fiir die nichste
Zubereitung gespeichert.

* Starten Sie die Kaffeezubereitung mit einem kurzen
Druck (<1 Sek.) auf die BREW-Taste (). Die BREW-
Taste beginnt nun langsam zu blinken.

* Hinweis: Wenn bei diesem Vorgang ein kurzer
dreimaliger Signalton hérbar ist, befindet sich kein
Wasser im Wassertank. Sollten Sie trotz eines
befiillten Wassertanks die Briihung nicht starten
koénnen und drei kurze Signalténe héren, heben Sie
den Wassertank leicht an und setzen Sie ihn wieder
in das Geridt. Dadurch entfernen Sie Luftblasen, die
sich eventuell beim Befiillen bilden kénnen.

* Wihrend des Brithens wird das Wasser erhitzt und
flieBt iber den rotierenden Auslauf auf das Kaffee-
mehl (0. Das Gerit hat fiir die unterschiedlichen
Zubereitungsmengen von 2 bis 8 Tassen unterschied-
liche Briihprofile gespeichert. Je nach eingefiillter
Wassermenge sind die Rotationsrichtungen und
-zeiten so angepasst, dass immer eine optimale
Befeuchtung des Kaffeemehls stattfindet.

Hinweis: Es ist auch méglich, Richtung und Zeit der
Rotation wihrend der Brithung manuell zu steuern
(siehe ,,3.3 Manuelle Extraktionssteuerung®).

* Nach Ende der Zubereitung ertént ein kurzer Sig-
nalton. Die BREW-Taste leuchtet jetzt dauerhaft und
zeigt damit die Warmhaltephase an.

* Die Warmhalteplatte hilt den Kaffee hei3 und
schaltet dann nach 40 Minuten automatisch ab, um
unndtigen Stromverbrauch zu vermeiden. Selbstver-
standlich kénnen Sie das Gerit auch jederzeit durch
einen langen Druck (>1 Sek.) auf die BREWV-Taste
manuell abschalten.

* Der Tropfstopp am Filterhalter verhindert Nachtropfen
von Kaffee, wenn Sie die Kanne aus dem Gerit
entnehmen.

* Die Filtertiite konnen Sie mit Hilfe des entnehmbaren
Filterhalters einfach und problemlos entsorgen.

3.3 Manuelle Extraktionssteuerung

* Eine manuelle Extraktionssteuerung ist nach Rotations-
start des Auslaufs moglich.

* Mit einem langen Druck (>1 Sek.) auf die CONTROL-
Taste () wird die manuelle Extraktionssteuerung
eingeschaltet. Die Taste beginnt zu leuchten.

* Mit einem kurzen Druck (<1 Sek.) auf die CONTROL-
Taste kann die Drehrichtung des Auslaufes nun manuell
gedndert werden. Die Drehrichtung lisst sich beliebig oft
verandern.

* Mit einem langen Druck (>1 Sek.) auf die CONTROL-
Taste wird die manuelle Extraktionssteuerung wieder
beendet. Die Extraktionssteuerung erfolgt wieder
automatisch.

®

3.4 Nutzung eines individuellen
Briihprofils (,,Barista Mode*)

Die fiir die unterschiedlichen Zubereitungsmengen
bzw. Tassenzahlen gespeicherten Briihprofile sind fiir
die Zubereitung vieler Kaffeesorten geeignet. Dariiber
hinaus erlaubt die in ,,3.3“ beschriebene manuelle
Extraktionssteuerung wihrend des laufenden Briihpro-
zesses eine zusitzliche Anderung der Rotationsrich-
tung und -zeit.

Diese Anderung wirkt sich nicht auf die gespeicherten
Briihprofile aus.
Es ist jedoch mdglich, zusdtzlich fiir eine Tassenzahl

ein individuelles Briihprofil anzulegen, zu speichern
und spater wieder aufzurufen.

* Befiillen Sie dazu das Gerit zunachst mit der ge-
wiinschten Wasser- und Kaffeemenge.
* Mit einem langen Druck (>1 Sek.) auf die BREW-Tas-
te wird das Gerit aktiviert. Die BREW-Taste beginnt
schnell zu blinken.
Mit einem langen, gleichzeitigen Druck auf die
BREW- und die CONTROL-Taste wird die Briihung
zur Speicherung eines individuellen Briihprofils
(,,Barista Mode") gestartet. BREW- und CONTROL-
Taste beginnen gleichzeitig schnell zu blinken und der
Auslauf beginnt zu rotieren.
Hinweis: War zuvor bereits ein individuelles Briih-
profil gespeichert, wird dies durch diesen Vorgang
geloscht.
Die Befeuchtung des Kaffeemehls kann nun individu-
ell gesteuert werden, indem mit einem kurzen Druck
(<1 Sek.) auf die CONTROL-Taste die Rotations-
richtung gedndert wird.
Wenn gewiinscht, kann auch eine Blooming-Pause
programmiert werden. Ein kurzer Druck (<1 Sek.)
auf die PRE-BREW-Taste unterbricht den Briihpro-
zess, ein weiterer Druck auf die PREW-BREW-Taste
startet ihn wieder. Die weitere Steuerung des
Briihprozesses kann nun wieder mit der CONTROL-
Taste vorgenommen werden.
Ist der Wassertank leer, schaltet der Heizer ab und
die BREW-Taste leuchtet dauerhaft. Gleichzeitig
beginnt die CONTROL-Taste fiir 20 Sekunden zu
blinken. Mit einem langen Druck (>1 Sek.) auf die
CONTROL-Taste innerhalb der 20 Sekunden wird
das individuelle Briihprofil gespeichert.
Méchten Sie das individuell gespeicherte Briihprofil
zu einem spdteren Zeitpunkt aufrufen, so aktivieren
Sie zunichst, wie sonst auch, das Gerat mit einem
langen Druck (>1 Sek.) auf die BREW-Taste. Die
BREW-Taste beginnt schnell zu blinken. Mit einem
langen Druck (>1 Sek.) auf die CONTROL-Taste
wird das individuelle Briihprofil aufgerufen. Nun be-
ginnt auch die CONTROL-Taste schnell zu blinken.
Mit einem kurzen Druck (<1 Sek.) auf die BREW-
Taste wird die Briihung gestartet. Die BREW- und
die CONTROL-Taste beginnen gleichzeitig langsam
zu blinken.
AbschlieBender Hinweis: Das Anlegen eines
individuellen Briihprofils im Barista Mode kann mit
gleichzeitigem langen Driicken der BREW- und
CONTROL-Taste abgebrochen werden.

4.Warmbhalten /| Automatisches
Abschalten

Bei langerem Warmbhalten auf der Warmbhalteplatte
verindert sich der Geschmack des Kaffees. Um dies
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zu vermeiden, sollten Sie Ihren Kaffee méglichst frisch
direkt nach dem Briihen genieBen. Dariiber hinaus
kostet unnétiges Warmbhalten des Kaffees wertvolle
Energie.

Wollen Sie dennoch Warmhalten, schaltet sich das
Gerit 40 Minuten nach Brithende automatisch ab.

Wihrend des Warmhaltens leuchtet die BREW-Taste
durchgingig. Sie kénnen die Warmhalteplatte aber
auch manuell durch langes Driicken (>1 Sek.) der
BREW-Taste ausschalten.

Bei Nicht-Benutzung des Gerites schaltet sich dieses
automatisch nach 5 Minuten aus.

Sie kénnen das Gerit dann durch ein langes Driicken
(>1 Sek.) der BREW-Taste wieder aktivieren.

5. Entkalkung

Je nach Harte des verwendeten Wassers nimmt die
Verkalkung des Gerites mit jeder Briihung zu. Darauf
weist das Gerit durch rotes Aufleuchten der CALC-
Anzeige hin (2. Das Gerit sollte regelmiBig entkalkt
werden, spitestens jedoch, wenn die CALC-Anzeige
aufleuchtet. Bitte benutzen Sie dazu einen handelsiibli-
chen Entkalker.

Wir empfehlen die Verwendung von Melitta® ,,Anti
Calc Liquid for Filter Coffee & Aqua Machines*.

5.1 Entkalkungsprozess

* Bereiten Sie die Entkalkungsfliissigkeit nach Hersteller-
angaben zu und fiillen Sie diese in den Wassertank.

« Stellen Sie die Kanne auf die Warmbhalteplatte und
platzieren Sie den Filterhalter an der dafiir vorgese-
henen Position unterhalb des Auslaufs.

* Aktivieren Sie das Gerit, wie bei einer Kaffeezube-
reitung, mit einem langen Druck (>1 Sek.) auf die
BREW-Taste.

* Ein folgender kurzer Druck (<1 Sek.) auf die BREW-
Taste startet den Entkalkungsprozess.

* Ist etwa die Hilfte der Flussigkeit durch das Gerit
gelaufen, stoppen Sie den Vorgang durch eine kurze
Betitigung (<1 Sek.) der BREW-Taste.

* Warten Sie 10 Minuten, um mit der verbleibenden
Entkalkungsflissigkeit fiir einen guten Kalkabtrag im
Gerit zu sorgen.

* Danach aktivieren Sie das Gerat wieder mit einem
langen Druck (>1 Sek.) und einem anschlieBenden
kurzen Druck (<1 Sek.) auf die BREVV-Taste und

lassen die restliche Flussigkeit durch das Gerit laufen.

* Wenn Sie einen Signalton horen, schalten Sie das
Gerit durch eine lange Betidtigung (>1 Sek.) der
BREW-Taste ab.

* Leeren Sie die Kanne aus.

5.2 Spiilprozess nach dem Entkalken

 Zur Entfernung moglicher verbliebener Entkalkerreste
muss das Gerat nach dem Entkalken gespiilt werden.

* Spiilen Sie zundchst den Wassertank unter flieBendem
Wasser aus. Fiillen Sie den Wassertank anschlieBend
bis zur 8-Tassen-Markierung und setzen Sie ihn wieder
in das Gerit ein.

* Aktivieren Sie das Gerit, starten Sie es, wie bei einem
normalen Briihvorgang, und lassen Sie das gesamte
Wasser durch das Gerit laufen.

* Wenn Sie einen Signalton horen, schalten Sie das
Gerit durch eine lange Betitigung (>1 Sek.) der
BREW-Taste ab.

®

* Wenn das Gerit wihrend des Entkalkungsprozess
vollstandig entkalkt wurde, leuchtet beim Spiilprozess
die CALC-Leuchte nicht mehr auf. Ist dies dennoch
der Fall, war die Verkalkung des Gerites soweit
fortgeschritten, dass ein Entkalkungsprozess nicht aus-
gereicht hat, um den Heizer vollstindig zu entkalken.
In diesem Fall wiederholen Sie den Entkalkungs- und
Spiilprozess noch einmal.

* Entleeren Sie die Glaskanne.

« Spiilen Sie die Glaskanne anschlieBend mit Wasser
aus.

6. Reinigung und Pflege

* Schalten Sie das Gerit vor dem Reinigen ab und
ziehen Sie den Netzstecker.

* Lassen Sie das Gerit vor jeder Reinigung vollstandig
abkiihlen.

* Reinigen Sie die Teile, die mit Kaffee in Beriihrung
kommen (Kanne, Filterhalter etc.) nach jedem Ge-
brauch.

* Das Gehiuse kénnen Sie mit einem weichen, feuchten
Tuch reinigen.

* Die Glaskanne mit Deckel, der Filterhalter sowie der
Deckel des Wassertanks sind spiilmaschinengeeignet.

* Die Warmbhalteplatte kann in kaltem Zustand mit
einem weichen, feuchten Tuch gereinigt werden.

* Verwenden Sie keine scharfen und scheuernden Reini-
gungsmittel.

7.Ausschalten der Signaltone

Auf Wunsch kénnen alle Signalténe deaktiviert werden.
Hierzu muss sich das Geridt im ausgeschalteten Zustand
befinden. Durch gleichzeitiges langes Driicken (>1

Sek.) der BREW- und der CONTROL-Taste werden
die Signaltone deaktiviert. Zum Wiedereinschalten
gehen Sie bitte in gleicher Weise vor. Sowohl bei der
Aktivierung als auch bei der Deaktivierung ertont ein
kurzer Signalton.

8. Entsorgungshinweise

* Die mit diesem Symbol Ef gekennzeichneten
Gerite unterliegen der Europdischen Richtlinie fiir
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

¢ Elektrogerite gehoren nicht in den Hausmiill.

* Entsorgen Sie das Gerat umweltgerecht iiber geeignete
Sammelsysteme.

* Verpackungsmaterialien sind Rohstoffe und recyclebar.
Bitte fiihren Sie sie in den Rohstoffkreislauf zuriick.



Dear customer,

Thank you for purchasing the Melitta® epour® filter
coffee machine. The operating instructions will help
you discover the wide range of options offered by the
appliance, prepare the best possible coffee and thus
enjoy your coffee to the full.

If you require further information or have any questions,
contact Melitta® or visit our website at: www.melitta-
epour.co.uk. We hope you enjoy using your new filter
coffee machine.

For your safety

c The appliance complies with the valid
European directives.

UK The appliance complies with all valid
C A United Kingdom guidelines.

The appliance was inspected by independent test
institutes and certified.

Please read the safety instructions and the operating
instructions through completely. You must observe
the safety and operating instructions to avoid dangers.
Melitta® accepts no liability for damage caused by
failure to observe the instructions.

1. Safety instructions

This appliance is intended for
use in households and for similar
applications, for example:

«Staff kitchen areas in shops,
offices and other working envi-
ronments

*In agricultural companies

*In motels, hotels, and other
residential type environments,
and in bed and breakfast estab-
lishments

Any other use is regarded as

improper and may lead to perso-

nal injury and material damage.

Melitta® accepts no liability for

damage that arises due to improper

use of the appliance.

Please follow these instructions

to avoid injuries due to improper
use:

*The appliance may not be ope-
rated in a cabinet.

®

*Only connect the appliance to a
correctly installed earthed mains
socket.

* Always disconnect the appliance
from the mains supply when not
in use and before assembling,
disassembling or cleaning.

*During operation, parts of the
appliance, for example, the
steam outlet on the filter become
very hot. Avoid touching the
parts and also contact with the
hot steam.

*Do not remove the filter holder
from its mounting during the
brewing process.

* The keep-warm plate will become
very hot during use and will
also remain hot for a certain
time after the brewing process
is completed. Contact with the
hot keep-warm plate can lead to
burns, therefore avoid touching
it.

*Make sure that the power cable
does not touch the hot keep-
warm plate.

*Do not use the appliance if the
power cable is damaged.

*Do not let the power cable
come into contact with liquids.
*Never immerse the appliance in

water.

*Do not use the jug in a microwave.

*Do not clean parts that come
into contact with food with cor-
rosive cleaning agents or scou-
ring milk. Remove the remains
of the cleaning agents with clear
water. For further cleaning inst-
ructions, please refer to
“6. Cleaning and care”.



*This aPPIiance may be used by tank in the appliance by using the glass jug ®. You
. can read the quantity of water required on the
children from 8 years of age scale on the tank @.
. . * Check whether the filter holder is placed correctly
If they are superwsed or have in the intended position underneath the outlet and
been instructed in using the has been pushed into the mount on the appliance
. correctly (8. Then start the appliance by pressing
appliance safely and understand the BREW button briefly (<1 sec.). The BREW
the resulting risks Children butFog will now_lfllzﬁh slowly. t;_°\tf;:]er a blri;ef v:artmh-up
: period, water will flow out of the outlet into the
must not perform cleaning and filter holder.

. * A signal tone will indicate that the water has flowed
maintenance unless the)’ are through completely. Empty the jug and switch off
older than 8 years Of age and the keep-warm plate by pressing the BREW button

X N longer (>1 sec.).
SuperVISed, Keep the appllance . Egp?at tf}e descr:ib;d steps onr? more tihme. A?:er a
and power cable out of the
reach of children under 8 years

3. Coffee preparation

of age. 3.1 Preparation

* This appliance may be used by

* Fill the water tank with the required water quantity.

per‘sons Wlth reduced physical, The remog)ble tank can be filled straight from the

iliti water tap (2). Alternatively, you can also fill water
sensory or menta_l Capabllltles directly into the tank in the appliance by using the
or a |aC|( Of eXpeI"Ience and/OI" glass jug . You can read the required quantity of

water required on the scale on the tank @).

knOWIedge if the)’ are SUPerVised * Pull the filter holder vertically from its mounting
or have been instructed in using on the appliance &) and insert a filter paper (8. For

good flavour and optimum fitting in the filter holder,

the appliance safely and under- we recommend using Melitta® Filcer Papgs@ 1x4°.
. . ¢ Put ground coffee into the filter paper (7) according
stand the reSUh:Ing risks. to your taste and the number of cups required. Then
¢ Children must not P|a)’ with the smooth the surface of the coffee powder as much
. as possible. If possible, weigh 7 to 8 g freshly ground
appllance. coffee per cup.
H Light to medium roasts with a medium grinding fineness
¢ Replacement Of the mains Iead are particularly suited to filter coffee preparation.

and all other repairs may on|y be epour® has been checked according to the ECBC

standards (www.ecbc.info) and fulfils the demanding

carried out b)’ Melitta® Customer conditions of the “Coffee Brewer Certification

H : _ Programme” in terms of coffee quality.
Service or an authorised work * Push the filter holder back into the appliance moun-
ShOP. ting (8. Make sure that it engages audibly.

3.2 Brewing

2. Before preparing coffee for the first * Activate the appliance. Press and hold the BREW

time button (1) for more than 1 second. The BREW
* Make sure that the supply voltage in your household button starts to flash rapidly.
complies with the voltage specified on the type plate  * Ve recommend pre-brewing the coffee (“blooming”)
on the bottom of the appliance. for the best results. Briefly pressing (<1 sec.) the
* Install the appliance on a dry, flat and stable surface. PRE-BREW button (9) before the start of brewing
* Only connect the appliance to a correctly installed activates this setting for the subsequent coffee
earthed mains socket. preparation. The PRE-BREW button lights up
* All appliances are tested for proper working order continuously and the water flow is stopped briefly
during production. This may leave behind traces of at the start of brewing after initial damping of the
water, for example. coffee. Press again to deactivate pre-brewing. The
* Rinse the appliance twice with clean water before last setting is stored for the next preparation.
preparing coffee for the first time. Do not use any * Start the coffee preparation by pressing the BREW
filters while doing so and proceed as follows: button (D briefly (<1 sec.). The BREW button now
* Activate the appliance. Press and hold the BREW starts to flash slowly. .
button (D) for more than 1 second. The BREW * Note: If you hear a brief signal sound three times
button starts to flash rapidly. during this process, there is no water in the water
« Fill the water tank up to the 8-cup mark. The remo- tank. If you are unable to start brewing and hear
vable tank can be filled straight from the water tap (2. three short signal sounds despite the water tank
Alternatively, you can also fill water directly into the being full, lift the water tank slightly and fit it back

@
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into the appliance. This removes any air bubbles

which may possibly have formed during filling.

During brewing, the water is heated and flows via

the rotating outlet onto the coffee powder (0.

Different brewing profiles are stored in the appliance

for the different preparation quantities of 2 to 8

cups. Depending on the quantity of water filled, the

rotation directions and times are adapted so that the
coffee powder is always dampened in an optimum
way.

Note: It is also possible to manually control the

direction and time of the rotation during brewing

(see “3.3 Manual extraction control”).

* You will hear a brief signal sound at the end of
preparation. The BREW button will now light up
continuously to indicate the warm-keeping phase.

* The keep-warm plate will keep the coffee hot and
then switch off automatically after 40 minutes to
avoid unnecessary power consumption. You can, of
course, switch off the appliance manually at any time
by pressing the BREW button longer (>1 sec.).

* The drip stop on the filter holder prevents coffee
continuing to drip when you remove the jug from
the appliance.

* The removable filter holder allows you to dispose of
the filter paper easily and trouble-free.

3.3 Manual extraction control

* Manual extraction control is possible after the outlet
starts to rotate

* Along press (>1 sec.) of the CONTROL button ()
switches on manual extraction control. The button lights

up.
Pressing the CONTROL button briefly (<1 sec.) allows
you to then change the rotation direction of the outlet
manually. You can change the direction of rotation as
many times as you want.

* The manual extraction control is ended again by pressing
the CONTROL button longer (>1 sec.). The extraction
control is automatic again.

3.4 Using a custom brewing profile
(“Barista Mode”’)

The brewing profiles stored for the preparation
quantities or number of cups are suitable for preparing
numerous different types of coffee. Furthermore, the
manual extraction control described in “3.3” allows
the rotation direction and time to be also changed.

This change does not affect the stored brewing
profiles.

You can, however, create one custom brewing profile
for a specific number of cups, store it and call it up
again later

* First fill the appliance with the required quantity of
water and coffee.

* Activate the appliance with a long press (>1 sec.) on
the BREW button. The BREW button starts to flash
rapidly.

* Pressing the BREW and CONTROL buttons simulta-
neously for longer starts brewing to store a custom
brewing profile (“Barista Mode”). The BREWV and
CONTROL buttons will start flashing rapidly at the
same time and the outlet will start to rotate.
Important: If a custom brewing profile has previ-
ously been stored, it will be deleted by this process.

* You can now control the damping of the coffee

®

powder yourself by pressing the CONTROL button

briefly (<1 sec.) to change the direction of rotation.
* If necessary, you can also program a blooming pause.
Briefly pressing (<1 sec.) the PRE-BREWV button
interrupts the brewing process and pressing the
PRE-BREWV button again restarts it. You can now
continue controlling the brewing process again with
the CONTROL button.
If the water tank is empty, the heater will switch off
and the BREW button will light up continuously. At
the same time, the CONTROL button will start to
flash for 20 seconds. Pressing the CONTROL button
for longer (>1 sec.) within the 20 seconds stores the
custom brewing profile.
If you want to call up the stored custom brewing
profile at a later time, first activate the appliance as
usual by pressing the BREW button longer (>1 sec.).
The BREVWV button starts to flash rapidly. Pressing
the CONTROL button for longer (>1 sec.) calls up
the custom brewing profile. The CONTROL button
will now also start to flash rapidly.
Brewing is started with a short press (<1 sec.) of
the BREW button. The BREW and the CONTROL
button both start to flash slowly.
Final note: You can cancel the creation of an individual
brewing profile in “Barista Mode” by simultaneously
pressing the BREW and CONTROL buttons for
longer.

4.Warm-keeping/automatic switch-off

The taste of coffee changes when it is kept warm for
longer periods. To prevent this, you should enjoy your
coffee as fresh as possible immediately after brewing.
Furthermore, unnecessarily keeping the coffee warm
costs valuable energy.

If you still want to keep the coffee warm, the appliance
will automatically switch off 40 minutes after the
brewing process ends.

The BREW button is lit up continuously during warm-
keeping. You can also switch off the keep-warm plate
manually by pressing the BREWV button longer (>1 sec.).

If the appliance is not used, it will switch off automatically
after 5 minutes.

You can then activate the appliance again by pressing the
BREW button (>1 sec.).

5. Descaling

Limescale in the appliance increases with each brewing
process depending on the hardness of the water that
is used. This is indicated by the CALC display @
lighting up red. The appliance should be descaled at re-
gular intervals or, at the latest, when the CALC display
lights up. Please use a commercially available descaling
agent to do this.

We recommend using Melitta®“Anti Calc Liquid for
Filter Coffee & Aqua Machines*.

5.1 Descaling process

* Prepare the descaling fluid as specified by the manu-
facturer and pour it into the water tank.

* Place the jug on the keep-warm plate and place the
filter holder in the intended position underneath the
outlet.

* Activate the appliance by pressing the BREWV button
longer (>1 sec.) as for coffee preparation.

@
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* A subsequent, brief press (<1 sec.) of the BREW
button starts the descaling process.

* Once about half of the liquid has run through the
appliance, stop the process by pressing the BREW
button again briefly (<1 sec.).

* Wait for 10 minutes to ensure that the remaining
descaling fluid removes as much limescale from the
appliance as possible.

* Next reactivate the appliance by pressing the BREW
button longer (>1 sec.) and then briefly (<1 sec.). Allow
the remaining fluid to run through the appliance.

* If you hear a signal sound, switch the appliance off by
pressing the BREWV button longer (>1 sec.).

* Empty the jug.

5.2 Rinsing process after descaling

* The appliance must be rinsed after descaling to remove
any remaining descaling agent.

First rinse out the water tank under running water.
Then fill the water tank up to the 8-cup mark and put
it back into the appliance.

Activate the appliance, start it, as in a normal brewing
process, and allow all of the water to flow through the
appliance.

If you hear a signal sound, switch the appliance off by
pressing the BREWV button longer (>1 sec.).

If the appliance was completely descaled during the
descaling process, the CALC lamp will no longer be
illuminated during the rinsing process. If this is still

the case, the limescale in the appliance was so far
advanced that one descaling process was not sufficient
to completely descale the heater. In this case, repeat
the descaling and rinsing process one more time.

* Empty the glass jug.

* Then rinse out the glass jug with water.

.

.

6. Cleaning and care

* Switch off the appliance before cleaning and disconnect
the mains plug.

* Allow the appliance to cool down completely before
cleaning it.

* Clean the parts that come into contact with coffee
(jug, filter holder etc.) after each use.

* You can clean the housing with a soft, moist cloth.

¢ The glass jug with lid, the filter holder and the water
tank lid are dishwasher-safe.

* When cold, the keep-warm plate can be cleaned with
a soft, moist cloth.

* Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

7. Switching off the signal sounds

All signal sounds can be deactivated if necessary.

The appliance needs to have been switched off to do
this. Pressing the BREW and CONTROL buttons at
the same time longer (>1 sec.) deactivates the signal
sounds. Proceed in the same way to switch them on
again. You will hear a brief signal sound upon activation
and upon deactivation

8. Disposal information

* Appliances marked with this symbol ﬁ are subject
to the European Directive for WEEE (Waste Electrical
and Electronic Equipment).

* Electrical appliances do not belong in domestic waste.

* Dispose of the appliance in an environmentally friendly
way via suitable collection systems.

* The packaging materials are raw materials and recyclable.
Please return them to the raw materials cycle.

@
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Cheére cliente, cher client,

Merci d’avoir choisi notre cafetiére filtre Melitta®
epour®. Ce mode d’emploi est congu pour vous aider
a découvrir ce que la cafetiere a a vous offrir, et a vous
permettre de préparer et déguster le meilleur café
possible.

Si vous avez besoin de plus amples informations ou

si vous avez des questions, n’hésitez pas a contacter
Melitta® ou a vous rendre sur notre site www.melitta-
epour.fr. Nous espérons que vous apprécierez votre
nouvelle cafetiére filtre.

Sécurité
c L'appareil est conforme aux normes européennes
en vigueur.

L'appareil a été controélé et certifié par des instituts de
tests indépendants.

Veuillez lire les consignes de sécurité et le mode
d’emploi dans leur intégralité. Afin d’éviter tout
danger, respectez les consignes de sécurité ainsi que le
mode d’emploi. Melitta® décline toute responsabilité
en cas de dommages résultant d’'un non-respect des
consignes.

1. Consignes de sécurité

Cet appareil est congu pour étre
utilisé a la maison et pour des
utilisations similaires comme -
*dans les cuisines pour les employés
de magasins, bureaux et autres
zones commerciales ;
*dans les établissements agricoles ;
*dans les motels, hétels et autres
établissements d’hébergement.
Toute autre utilisation est con-
sidérée comme inappropriée
et peut entrainer des blessures
corporelles ou des dommages
matériels. Melitta® ne peut pas
étre tenue responsable des dom-
mages causés par une utilisation
inappropriée.

Veuillez respecter les instructions
suivantes pour éviter toutes bles-
sures causées par une mauvaise
utilisation :

*Ne pas placer I'appareil dans une

®

armoire pendant l'utilisation.

*Brancher I'appareil uniquement
sur une prise de courant mise a
terre et correctement installée.

*Lappareil doit toujours étre dé-
branché du secteur lorsqu’il est
laissé sans surveillance ou avant
de le monter, de le démonter ou
de le nettoyer.

*Pendant le fonctionnement, des
parties de I'appareil, comme la
sortie de la vapeur au niveau
du filtre, peuvent devenir trés
chaudes. Eviter de toucher ces
parties et tout contact avec la
vapeur chaude.

*Ne pas retirer le porte-filtre de
son support pendant la prépara-
tion.

*La plaque chauffante devient trés
chaude pendant le fonctionnement
et reste chaude pendant longt-
emps apres la préparation. Tout
contact avec la plaque chauffante
peut causer des brilures et doit
donc étre évité.

S’assurer que le cordon
d’alimentation n’entre pas en
contact avec la plaque chauffante.

*Ne pas utiliser I'appareil si le
cordon d’alimentation est en-
dommagé.

*Le cordon d’alimentation ne doit
en aucun cas entrer en contact
avec des liquides.

*Ne jamais plonger I'appareil dans
I'eau.

*Ne pas mettre la verseuse au
micro-ondes.

*Ne pas nettoyer les parties
entrant en contact avec de la
nourriture avec des produits

@



de nettoyage agressifs ou une
créme a récurer. Nettoyer les
résidus de détergent a I'eau
claire. Pour plus d’informations
sur le nettoyage, veuillez vous
référer a la section « 6. Nettoyage
et entretien ».

*Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans ou plus
s’ils sont surveillés ou s’ils ont
été instruits quant a I'utilisation
de I'appareil et aux dangers
associés et s’ils ont compris les
dangers potentiels. Le nettoyage
et ’entretien de I'appareil ne
doivent pas étre effectués par
des enfants a moins qu’ils aient
au minimum 8 ans et soient
surveillés. Lappareil et le cordon
d’alimentation doivent étre mis
hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

*Cet appareil peut étre utilisé
par des personnes présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles ou mentales limitées ou
un manque d’expérience et/ou
de connaissances si elles sont
surveillées ou si elles ont été
instruites quant a l'utilisation de
I'appareil et aux dangers associés
et si elles ont compris les dangers
potentiels.

*Les enfants ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

*Le remplacement du cordon
d’alimentation et toute autre
réparation doivent uniquement
étre effectués par le service
aprés-vente de Melitta® ou par
un réparateur agréé.

®

2.Avant de préparer du café pour la
premiére fois

¢ Assurez-vous que I'alimentation électrique du
foyer correspond a celle indiquée sur 'étiquette
d’identification a la base de 'appareil.

* Placez I'appareil sur une surface séche, plane et
stable.

* Brancher I'appareil uniquement sur une prise de
courant mise a la terre et correctement installée.

* Tous les appareils sont testés pour en vérifier le bon

fonctionnement lorsqu’ils sont fabriqués. De I'eau

résiduelle peut rester aprés ce test.

Rincez I'appareil deux fois avec de I'eau fraiche avant

de préparer du café pour la premiére fois. N'utilisez

pas de filtre a café pendant le ringage et suivez les
étapes ci-dessous :

* Activez I'appareil. Pour ce faire, appuyez sur le bouton
BREW (D) et maintenez-le enfoncé pendant plus
de 1 seconde. Le bouton BREW se met a clignoter
rapidement.

* Remplissez le réservoir d’eau jusqu’a la marque
8 tasses. Le réservoir amovible peut étre rempli direc-
tement au robinet (2). Vous pouvez aussi utiliser la
verseuse en verre pour verser I'eau dans le
réservoir placé dans I'appareil 3. La quantité d’eau
requise peut étre mesurée grace a 'indicateur de
niveau situé sur le réservoir @).

* Assurez-vous que le porte-filtre est correctement
inséré et accroché sous la buse (5), puis mettez
I’appareil en marche en appuyant briévement
(< 1 seconde) sur le bouton BREW. Le bouton
BREW clignote alors lentement. Aprés uncourt
préchauffage, I'eau s’écoule de la buse dans le
porte-filtre.

* Un signal sonore indique lorsque I'eau s’est comp
letement écoulée. Videz la verseuse puis éteignez la
plaque chauffante en appuyant sur le bouton BREW
et en le maintenant enfoncé pendant plus de 1 seconde.

* Répétez une nouvelle fois les étapes décrites
ci-dessus. Apres un bref temps de refroidissement,
vous pouvez utiliser I'appareil pour préparer du café
pour la premiére fois.

3. Préparer du café
3.1 Préparation

* Remplissez le réservoir d’eau avec le volume d’eau
souhaité. Le réservoir amovible peut étre rempli di-

rectement au robinet (2). Vous pouvez aussi utiliser la

verseuse en verre pour verser I'eau dans le réservoir
placé dans I'appareil (3. La quantité d’eau requise
peut étre mesurée grace I'indicateur de niveau sur le
réservoir (@).

Retirez le porte-filtre horizontalement de son sup-
port (B et insérez-y le filtre a café (§). Pour un café
riche en arémes et une parfaite adéquation avec le
porte-filtre, nous recommandons d’utiliser des filtres
a café Melitta® 1x4°.

En fonction de I'intensité recherchée et du nombre
de tasses préparé, ajoutez du café moulu dans le
filtre a café Q})) et aplanissez-en la surface le plus
uniformément possible. La quantité de café moulu
recommandée est 7 a 8 g par tasse.

Les cafés a torréfaction claire a intermédiaire et une
finesse de mouture moyenne sont particuliérement
adaptés a la préparation du café filtre. La cafetiere
filtre epour® a été testée selon les critéres de 'TECBC
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(www.ecbc.info) et remplit les conditions tres strictes
du « Coffee Brewer Certification Program ».

* Replacez ensuite le porte-filtre dans son support
en veillant a ce qu'il s’enclenche correctement.

3.2 Infusion

* Activez I'appareil. Appuyez sur le bouton BREW et
maintenez-le enfoncé pendant plus de 1 seconde (D.
Le bouton BREW se met a clignoter rapidement.

* Pour un résultat optimal, il est recommandé de faire
pré-infuser le café (ce que I'on appelle le « blooming »).
Ce réglage s’active d’une pression bréve (< 1 sec.)
sur le bouton PRE-BREW (9) avant le démarrage
de l'infusion. Le bouton PRE-BREW s’allume et
I’écoulement de I'eau est interrompu pendant quel-

ques secondes apres la premiere humectation du café

moulu. Pour désactiver le processus de pré-infusion, il
suffit d’appuyer a nouveau sur le bouton PRE-BREWV.
Votre dernier réglage est enregistré pour la prochaine
préparation.

* Lancez la préparation du café en appuyant briévement
(< 1 sec.) sur le bouton BREW (D). Le bouton BREW
se met a clignoter lentement.

* Note : si I'appareil bipe trois fois durant cette opération,
c’est que le réservoir d’eau est vide. Si vous n'arrivez
pas a lancer l'infusion alors que le réservoir d'eau est
plein et si I'appareil émet trois bips, soulevez légérement
le réservoir d'eau et puis remettez-le en place. Cette
manipulation permet d'éliminer les bulles d'air ayant
pu se former lors du remplissage.

* Pendant la préparation, I'eau est chauffée et s’écoule
a travers la buse rotative pour recouvrir le café
moulu (0. L'appareil permet d’enregistrer différents
profils de préparation en fonction de la quantité de
café préparée (entre 2 et 8 tasses). Le sens et la
durée des rotations sont adaptés en fonction de la
quantité d’eau utilisée afin de garantir une humectation
homogéne et optimale du café moulu.

Note : il est également possible de contréler
manuellement le sens et la durée des rotations
pendant la préparation (voir « 3.3 Contréle manuel
de I'extraction »).

* La fin du processus de préparation est indiquée
par un bref signal sonore. Le bouton BREW est a
présent allumé et indique que la phase de maintien
au chaud est active.

* La plaque chauffante maintient le café au chaud et
s’éteint automatiquement au bout de 40 minutes
pour éviter toute consommation d’énergie inutile.
Bien entendu, vous pouvez aussi éteindre I'appareil
manuellement a n’importe quel moment en appuyant
sur le bouton BREW pendant plus de 1 seconde.

* Le systéme anti-goutte empéche le café de goutter
lorsque vous retirez la verseuse de la machine.

* Le porte-filtre amovible vous permet de retirer et de
jeter le filtre a café facilement.

3.3 Contrdole manuel de I’extraction

* Il est possible de contréler I'extraction manuellement
une fois que la douchette a commencé sa rotation.

* Une pression longue (> 1 sec.) sur le bouton
CONTROL (@) permet d’activer le contréle manuel de
I'extraction. Le bouton CONTROL s’allume.

* Une pression bréve (< 1 sec.) sur ce bouton permet de
modifier manuellement le sens de la rotation de la buse.
Le sens de la rotation peut étre modifié aussi souvent
que vous le souhaitez.
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* Le contréle manuel de I'extraction se désactive en
effectuant une pression longue (> 1 sec.) sur le bouton
CONTROL. Le contréle de I'extraction repasse alors en
mode automatique.

3.4 Utilisation du profil d’infusion
personnalisé (« Barista Mode »)

Les profils d’infusion enregistrés pour les quantités

ou le nombre de tasses souhaités sont adaptés a la
préparation de nombreuses variétés de café. De plus,
le mode d'extraction manuel décrit dans la section 3.3
permet également de modifier le sens et la durée des
rotations pendant le processus d’infusion.

Les modifications manuelles n’ont aucune influence sur
les profils d’infusion enregistrés.

Toutefois, il est également possible de créer, enregistrer
et réutiliser un profil d’infusion personnalisé pour un
nombre de tasses.

* Pour cela, commencez par remplir I'appareil avec la
quantité d’eau et de café souhaitée.
» Appuyez plus de 1 seconde sur le bouton BREW
pour activer I'appareil. Le bouton BREWV se met a
clignoter rapidement.
Une pression longue et simultanée sur les boutons
BREW et CONTROL permet de lancer l'infusion
en activant I'enregistrement d’un profil d’infusion
personnalisé (« Barista Mode »). Les boutons BREW
et CONTROL se mettent a clignoter rapidement et
la rotation de la buse commence.
Attention : si un précédent profil d’infusion était déja
enregistré, il sera supprimé par cette manipulation.
Vous pouvez alors personnaliser la maniere dont le
café moulu est humecté en effectuant une pression
bréve (< 1 sec.) sur le bouton CONTROL pour
modifier le sens de rotation.
Si vous le souhaitez, vous pouvez également
programmer un temps de blooming. Une pression
bréve (< 1 sec.) sur le bouton PRE-BREW permet
d’interrompre le processus d’infusion, une autre
de le relancer. Vous pourrez ensuite reprendre la
main sur le processus d’infusion en vous servant du
bouton CONTROL.
Si le réservoir d’eau est vide, I'élément chauffant s’éteint
et le bouton BREWV s’allume. Au méme moment, le
bouton CONTROL se met a clignoter pendant 20
secondes. Durant ces 20 secondes, appuyez pendant
plus de 1 seconde sur le bouton CONTROL pour
enregistrer le profil d’infusion personnalisé.
Pour accéder a ce profil d’infusion personnalisé par la
suite, commencez par activer I'appareil en effectuant
une pression longue (> 1 sec.) sur le bouton BREW.
Le bouton BREWV se met a clignoter rapidement.
Appuyez sur le bouton CONTROL pendant plus de 1
seconde pour appeler le profil d’infusion personnalisé.
Le bouton CONTROL se met lui aussi a clignoter
rapidement.
Une pression bréve (< 1 sec.) sur le bouton BREW
permet alors de lancer l'infusion. Les boutons BREW
et CONTROL se mettent a clignoter lentement
simultanément.
Derniére remarque : pour interrompre la création
d’un profil d’infusion personnalisé en mode Barista,
il suffit d’appuyer simultanément sur les touches
BREW et CONTROL et de les maintenir enfoncées.



®

4. Maintien au chaud/Arrét automatique

Maintenir le café au chaud pour une longue période
sur la plaque chauffante change le godt du café. Afin
d’éviter cela, il est recommandé de boire le café frais,
juste apres la préparation si possible. Un maintien
chaud inutile du café consomme également une éner-
gie précieuse.

Cependant, si vous souhaitez maintenir votre café au
chaud, I'appareil s’éteint automatiquement 40 minutes
apreés la préparation.

Pendant la phase de maintien au chaud, le bouton BREW
reste allumé. Vous avez la possibilité de désactiver cette
fonction manuellement en appuyant sur le bouton
BREW pendant plus de 1 seconde.

Si 'appareil n'est pas utilisé, il s’éteint automatiquement
aprés 5 minutes.

Vous pourrez ensuite le remettre en marche en appu-
yant sur le bouton BREWV pendant plus de 1 seconde.

5. Détartrage

Selon la dureté de I'eau utilisée, I'entartrage de la
machine augmente a chaque fois que vous préparez du
café. L'appareil I'indique en éclairant I'affichage CALC en
rouge (2. Il est recommandé d’effectuer un détartrage
régulier de I'appareil, au plus tard lorsque le voyant
CALC s’allume. Veuillez utiliser un détartrant disponible
dans le commerce.

Nous recommandons l'utilisation du détartrant liquide
Melitta® « Anti Calc Liquid for Filter Coffee & Aqua
Machines ».

5.1 Processus de détartrage

* Préparez le liquide de détartrage selon les indications
du fabricant et versez-le dans le réservoir d’eau.

* Placez la verseuse sur la plaque chauffante et insérez le
porte-filtre dans son emplacement sous la buse.

* Mettez I'appareil en marche en appuyant sur le bouton
BREW pendant plus de 1 seconde comme si vous
alliez préparer du café.

* Appuyez ensuite briévement sur le bouton BREW
pour démarrer le processus de détartrage.

* Une fois que la moitié du liquide, environ, s’est écoulée
dans la machine, arrétez le processus en appuyant
briévement sur le bouton BREWV.

* Attendez 10 minutes pour que le liquide de détartrage
restant retire le tartre de la machine.

* Puis activez de nouveau I'appareil en effectuant une
pression longue (> 1 sec.) suivie d’une pression bréve
(< 1 sec.) sur le bouton BREWV et laissez le liquide
restant s’écouler au travers de I'appareil.

* Lorsque vous entendez un bip, appuyez sur le bouton
BREW et maintenez-le enfoncé pour éteindre
I’appareil.

* Videz la verseuse.

5.2 Procédure de ringage apres le
détartrage

* Pour retirer entiérement les restes de détartrant, la
machine doit étre rincée apres le détartrage.

» Commencez par rincer le réservoir d’eau a I'eau
claire. Remplissez ensuite le réservoir d’eau jusqu'a
la marque 8 tasses et remettez-le en place dans
I’appareil.

* Activez I'appareil, mettez-le en marche comme si vous
alliez préparer du café et laissez toute I'eau s’écouler.

* Lorsque vous entendez un bip, appuyez sur le bouton
BREW et maintenez-le enfoncé (> 1 sec.) pour
éteindre 'appareil.

* Si I'appareil a été entiérement détartré pendant le
processus de détartrage, le témoin CALC ne s’allume
plus pendant le processus de ringage. Si le témoin
CALC s’allume, 'entartrage de 'appareil était tel
qu’un processus de détartrage n'a pas suffi pour
détartrer entiérement I'élément chauffant. Si c’est le
cas, répétez le processus de détartrage et de ringage.

* Videz la verseuse en verre.

* Rincez ensuite la verseuse en verre a I'eau claire.

6. Nettoyage et entretien

* Eteignez la machine avant le nettoyage et débranchez
le cordon d’alimentation.

* Laissez I'appareil refroidir complétement avant de le
nettoyer.

* Nettoyer les éléments en contact avec du café (verseuse,
porte-filtre, etc.) aprés chaque utilisation.

* Le boitier peut étre nettoyé avec un chiffon doux et
humide.

* La verseuse en verre ainsi que son couvercle, le
porte-filtre et les couvercles du réservoir a grains et
du réservoir d’eau sont compatibles lave-vaisselle.

* Une fois froide, la plaque chauffante peut étre nettoyée
avec un chiffon doux et humide.

* N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs

7. Désactiver les bips sonores

Si vous le souhaitez, vous pouvez désactiver tous les bips
sonores. L'appareil doit étre éteint pour effectuer ce
réglage. Appuyez simultanément sur les boutons BREW
et CONTROL et maintenez-les enfoncés (> 1 sec.) pour
désactiver les bips sonores. Pour les réactiver; procédez
exactement de la méme maniére. Un bref bip est émis
pour signaler la mise en marche et I'arrét de I'appareil.

8.Traitement des déchets

* Les appareils portant le symbole sont soumis a
la norme européenne WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment).

* Les appareils électriques ne font pas partie des ordures
ménageéres.

* Eliminez I'appareil en respectant I'environnement, via
des systémes de collecte appropriés.

* Les matériaux d’emballage sont des matiéres premiéres
recyclables. Veuillez les réintégrer dans le circuit des
matiéres premiéres.
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Geachte klant,

Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor de Melitta®-
filterkoffiemachine epour®. De gebruiksaanwijzing helpt
u de diverse mogelijkheden van het apparaat te leren
kennen, zodat u maximaal kunt genieten van de koffie.

Neem contact op met Melitta® of bezoek ons op het
internet onder www.melitta-epour.nl, wanneer u meer
informatie wenst of vragen hebt. Wij wensen u veel
gebruiksplezier met uw nieuwe filterkoffiemachine.

Voor uw veiligheid

C

Het apparaat is door onafhankelijke testinstituten
getest en gecertificeerd.

Het apparaat voldoet aan de geldende Europese
richtlijnen.

Lees de veiligheidsinstructies en de gebruiksaanwijzing
volledig door. Neem de veiligheids- en bedieningsin-
structies in acht om gevaren te vermijden. Melitta®
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade die is
veroorzaakt door het niet in acht nemen van deze
instructies.

1.Veiligheidsinstructies

Dit apparaat is bestemd om in
het huishouden en vergelijkbare
toepassingen te worden gebruikt,
bijv.

*in keukens voor medewerkers, in
winkels, op kantoren en andere
commerciéle gebieden

*in landbouwbedrijven

*in motels, hotels en andere woon-
complexen en in ontbijtpensions.

Elke andere vorm van gebruik

geldt als niet-reglementair en kan

lichamelijk letsel en materiéle
schade tot gevolg hebben. Melitta®
aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade die is veroorzaakt
door het niet-reglementair gebruik
van het apparaat.

Neem de volgende aanwijzingen

in acht om letsel bij verkeerd

gebruik te vermijden:

*Het apparaat mag tijdens de
werking niet in een kast staan.

*Sluit het apparaat alleen aan op
een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos.

*Het apparaat dient bij afwezig
toezicht en voér montage,
demontage of reiniging altijd van
het stroomnet te worden ont-
koppeld.

*Tijdens de werking worden
delen van het apparaat, bijv. de
stoomuitloop aan de filter, zeer
heet. Raak de delen niet aan en
voorkom contact met de hete
stoom.

*Neem de filterhouder tijdens
het zetproces niet uit zijn
houder.

*De warmhoudplaat wordt tijdens
het gebruik zeer heet en blijft
ook na het einde van het zet-
proces nog gedurende een lange
tijd heet. Contact met de hete
warmhoudplaat kan brandwonden
tot gevolg hebben. Raak deze
daarom niet aan.

*Zorg ervoor dat het stroomsnoer
de hete warmhoudplaat niet aan-
raakt.

*Gebruik het apparaat niet als
het stroomsnoer is beschadigd.

*Zorg ervoor dat het strooms-
noer niet in contact komt met
vloeistoffen.

*Dompel het apparaat nooit onder
in water.

*Gebruik de kan niet in de mag-
netron.

*Reinig de delen die met levens-
middelen in contact komen
niet met agressieve reinigings-
middelen of schuurmiddelen.
Verwijder resten reinigings- of
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schuurmiddelen met schoon
water. Meer aanwijzingen over
de reiniging treft u aan onder
"6. Reiniging en onderhoud".

*Dit apparaat mag worden
gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar of ouder, wanneer er toe-
zicht op hen wordt gehouden,
of wanneer ze zijn geinformeerd
over het veilige gebruik van het
apparaat en de daaruit resulte-
rende gevaren hebben begrepen.
Reiniging en onderhoud mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of
ouder zijn en er toezicht op
hen wordt gehouden. Houd het
apparaat en het stroomsnoer uit
de buurt van kinderen die jonger
zijn dan 8 jaar.

*Dit apparaat mag door personen
met verminderde fysieke, senso-
rische of mentale vaardigheden,
of een gebrek aan ervaring en/of
kennis worden bediend, wan-
neer er toezicht op hen wordt
gehouden, of wanneer ze zijn
geinformeerd over het veilige
gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren
hebben begrepen.

*Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

* Alleen de Melitta® -klantenservice
of een erkende werkplaats mag
het stroomsnoer vervangen en
alle overige reparaties uitvoeren.

2.Voor de eerste koffiebereiding

* Controleer of de netspanning in uw huishouden
overeenkomt met de opgave op het typeplaatje aan
de bodem van het apparaat.

* Plaats het apparaat op een droog, vlak en stabiel
opperviak.

* Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos.

* Alle apparaten worden bij de productie op hun foutloze
werking getest. Daarvan kunnen bijv. waterresten zijn
achtergebleven.

* Spoel het apparaat voor de eerste koffiebereiding
twee keer met schoon water. Gebruik daarbij geen
filterzakje en ga als volgt te werk:

* Activeer het apparaat. Houd daarvoor de BREW-
bedieningstoets (1) langer dan 1 seconde ingedrukt.
De BREW-bedieningstoets gaat snel knipperen.

* Vul de watertank tot aan de markering voor 8
kopjes. De afneembare tank kan direct onder de
waterkraan worden gevuld (2). Optioneel kan het
water met behulp van de glazen kan ook direct in
de tank worden gevuld (@) die in het apparaat zit.
De benodigde hoeveelheid water kunt u aflezen van
de schaalverdeling op de tank @.

* Controleer of de filterhouder op de daarvoor
voorziene positie onder de uitloop is geplaatst en
correct in de houder aan het apparaat is geschoven (5).
Start daarna het apparaat door kort te drukken op
de BREW-bedieningstoets (< 1 sec). De BREW-
bedieningstoets knippert nu langzaam. Na een
korte opwarmtijd stroomt water uit de uitloop in
de filterhouder.

* Een geluidssignaal geeft aan dat het water volledig is
doorgelopen. Maak de kan leeg en schakel de
warmhoudplaat uit door lang te drukken (> 1 sec)
op de BREW-bedieningstoets.

* Herhaal de beschreven stappen opnieuw. Na een
korte afkoeltijd kunt u het apparaat dan voor de
eerste koffiebereiding gebruiken.

3. Koffiebereiding
3.1 Voorbereiding

* Vul de watertank met de gewenste hoeveelheid
water. De afneembare tank kan direct onder de
waterkraan worden gevuld (2). Optioneel kan het
water met behulp van de glazen kan ook direct in de
tank worden gevuld (@) die in het apparaat zit. De
gewenste hoeveelheid water kunt u aflezen van de
schaalverdeling op de tank @.

* Trek de filterhouder horizontaal uit de houder aan
het apparaat (5 en plaats het filterzakje erin (§). Voor
een goede smaak en een optimale plaatsing in de
filterhouder adviseren wij het gebruik van Melitta®
koffiefilters® 1x4°.

* Voeg, afhankelijk van de smaak en het gewenste
aantal kopjes, gemalen koffie aan het filterzakje 7)
toe en verspreid het gemalen koffieoppervlak zo
gelijkmatig mogelijk. VWeeg 7 tot 8 g vers gemalen
koffie per kopje af, indien mogelijk.

Voor de bereiding van koffiefilter zijn licht tot
gemiddeld geroosterde koffiebonen, met een gemid-
delde maalgraad zeer geschikt. Epour® is volgens de
voorwaarden van het ECBC (www.ecbc.info) getest
en voldoet ten aanzien van de koffiekwaliteit aan

de strenge voorwaarden van het "Coffee Brewer
Certification Program".

* Schuif de filterhouder weer in de apparaathouder (8).
Let erop dat deze hoorbaar vastklikt.

3.2 Koffie zetten

* Activeer het apparaat. Houd daarvoor de BREW-
bedieningstoets (1) langer dan 1 seconde ingedrukt.

@
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De BREW-bedieningstoets gaat snel knipperen.
* Voor een optimaal koffieresultaat wordt het voorberei-
den van de koffie ("Blooming") aanbevolen. Een korte
druk (< 1 sec) op de PRE-BREWV-bedieningstoets (9)
voor het starten van koffie zetten activeert deze
instelling voor de volgende koffiebereiding. De
PRE-BREW-bedieningstoets is continu verlicht en
wanneer met het koffie zetten is begonnen, wordt
de watertoevoer kort gestopt na een eerste bevoch-
tiging van de koffie. Door opnieuw te drukken, kan
de voorbereiding weer worden gedeactiveerd. Uw
laatste instelling wordt voor de volgende bereiding
opgeslagen.
Start de koffiebereiding met een korte druk (< 1 sec)
op de BREW-bedieningstoets (1). De BREW-bedie-
ningstoets gaat nu langzaam knipperen.
Aanwijzing: indien u bij dit proces drie keer een
kort geluidssignaal hoort, zit er geen water in de
watertank. Als u ondanks een gevulde watertank het
koffie zetten niet kunt starten en u drie korte geluids-
signalen hoort, heft u de watertank een beetje op en
plaatst u deze weer terug in het apparaat. Daardoor
verwijdert u luchtbellen die zich eventueel bij het
vullen kunnen vormen.
Tijdens het koffie zetten wordt het water opgewarmd
en stroomt via de roterende uitloop op de gemalen
koffie 1. Het apparaat heeft voor de diverse berei-
dingshoeveelheden van 2 tot 8 kopjes verschillende
zetprofielen opgeslagen. Afhankelijk van de gevulde
waterhoeveelheid zijn de rotatierichtingen en -tijden
zo aangepast, dat de gemalen koffie altijd optimaal
wordt bevochtigd.
Aanwijzing: het is ook mogelijk om de richting en

tijd van de rotatie tijdens het koffie zetten handmatig

te besturen (zie "3.3 Handmatige extractiebesturing").

* Na het einde van de bereiding hoort u een kort
geluidssignaal. De BREWV-bedieningstoets is nu per-
manent verlicht en geeft daarmee de warmhoudfase
weer.

* De warmhoudplaat houdt de koffie warm en schakelt

dan na 40 minuten automatisch uit om onnodig
stroomverbruik te vermijden. Natuurlijk kunt u het

apparaat door een lange druk (> 1 sec) op de BREW-

bedieningstoets ook altijd handmatig uitschakelen.
* De druppelstop aan de filterhouder voorkomt het
nadruppelen van koffie, wanneer u de kan uit het
apparaat neemt.
* Het filterzakje kunt u met behulp van de afneem-
bare filterhouder eenvoudig en zonder problemen
weggooien.

3.3 Handmatige extractiebesturing

* Een handmatige extractiebesturing is mogelijk, nadat
de uitloop is begonnen met roteren.

* Met een lange druk (> 1 sec) op de CONTROL-
bedieningstoets (1)) wordt de handmatige extractie-
besturing ingeschakeld. De bedieningstoets wordt
verlicht.

* Met een korte druk (< 1 sec) op de CONTROL-
bedieningstoets kan de draairichting van de uitloop
nu handmatig worden veranderd. De draairichting
kunt u zo vaak u wilt veranderen.

* Met een lange druk (> 1 sec) op de CONTROL-

bedieningstoets wordt de handmatige extractiebestu-

ring weer beéindigd. De extractiebesturing vindt
weer automatisch plaats.

®

3.4 Een individueel zetprofiel gebruiken
("'Barista Mode")

De zetprofielen die zijn opgeslagen voor verschillende
bereidingshoeveelheden resp. aantallen kopjes, zijn
geschikt voor de bereiding van veel koffiesoorten.
Bovendien maakt de in "3.3" beschreven Handmatige
extractiebesturing het mogelijk om tijdens het lopende
zetproces de rotatierichting en de -tijd te wijzigen.

Deze wijziging heeft geen invloed op de opgeslagen
zetprofielen.

Het is echter mogelijk om daarnaast voor een aantal
kopjes een individueel zetprofiel aan te maken, op te
slaan en later weer op te roepen

* Vul daarvoor het apparaat eerst met de gewenste
hoeveelheid water en koffie.

* Met een lange druk (> 1 sec) op de BREW-be-
dieningstoets wordt het apparaat geactiveerd. De
BREW-bedieningstoets gaat snel knipperen.

* Met een lange, gelijktijdige druk op de BREW- en

de CONTROL-bedieningstoets wordt met het

zetten voor de opslag van een individueel zetprofiel

("Barista Mode") gestart. De BREW- en CONTROL-

bedieningstoets gaan tegelijkertijd snel knipperen en

de uitloop begint te roteren.

Opgelet: als er eerder reeds een individueel zetprofiel

was opgeslagen, dan wordt dit door dit proces

gewist.

De bevochtiging van de gemalen koffie kan nu

individueel worden aangestuurd door met een korte

druk (< 1 sec) op de CONTROL-bedieningstoets de
rotatierichting te wijzigen.

Indien gewenst, kan ook een Blooming-pauze

worden geprogrammeerd. Een korte druk (< 1 sec)

op de PRE-BREW-bedieningstoets onderbreekt het
zetproces en nog een druk op de PREW-BREW-
bedieningstoets start deze weer. Het zetproces kan
nu weer met de CONTROL-bedieningstoets worden
bestuurd.

Als de watertank leeg is, schakelt het verwarmings-

element uit en is de BREW-bedieningstoets continu

verlicht. Tegelijkertijd begint de CONTROL-bedie-
ningstoets gedurende 20 seconden te knipperen.

Met een lange druk (> 1 sec) op de CONTROL-

bedieningstoets binnen die 20 seconden wordt het

individuele zetprofiel opgeslagen.

* Als u het individueel opgeslagen zetprofiel op een
later tijdstip wilt oproepen, dan activeert u eerst, net
als anders, het apparaat met een lange druk (> 1 sec) op
de BREWV-bedieningstoets. De BREWV-bedieningstoets
gaat snel knipperen. Met een lange druk (> 1 sec) op
de CONTROL-bedieningstoets wordt het individuele
zetprofiel opgeroepen. Nu gaat ook de CONTROL-
bedieningstoets snel knipperen.

* Met een korte druk (< 1 sec) op de BREW-bedie-
ningstoets wordt met het koffie zetten gestart. De
BREW- en de CONTROL-bedieningstoets beginnen
tegelijkertijd langzaam te knipperen.

* Tot slot deze aanwijzing: u kunt het aanmaken
van een specifiek zetprofiel in de "Barista-modus"
afbreken door tegelijkertijd lang te drukken op de
BREW- en de CONTROL-bedieningstoets.

4.Warmhouden/automatisch
uitschakelen

Bij langer warmhouden op de warmhoudplaat verandert
de smaak van de koffie. Om dit te vermijden, dient
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u uw koffie zo vers mogelijk, direct na het zetten te
drinken. Bovendien kost onnodig warmhouden van de
koffie waardevolle energie.

Als u deze toch wilt warmhouden, dan schakelt het
apparaat 40 minuten na het einde van het koffie zetten
automatisch uit

Tijdens het warmhouden is de BREW-bedieningstoets

continu verlicht. U kunt de warmhoudplaat echter ook
handmatig uitschakelen door lang te drukken (> 1 sec)
op de BREW-bedieningstoets

Als u het apparaat niet gebruikt, schakelt dit na 5
minuten automatisch uit.

U kunt het apparaat dan opnieuw activeren door lang te
drukken (> 1 sec) op de BREWV-bedieningstoets.

5. Ontkalking

Afhankelijk van het gebruikte water wordt de verkalking
van het apparaat telkens bij het koffie zetten groter.
Het apparaat verwijst daarnaar met het rood oplichten
van het CALC-display (. Het apparaat dient regel-
matig te worden ontkalkt, echter uiterlijk wanneer

de CALC-weergave oplicht. Gebruik daarvoor een
geschikte ontkalker.

Wij adviseren het gebruik van Melitta®“Anti Calc Liquid
for Filter Coffee & Aqua Machines®.

5.1 Ontkalkingsproces

* Bereid de ontkalkingsvloeistof volgens de instructies
van de fabrikant en vul deze in de watertank.

¢ Zet de kan op de warmhoudplaat en plaats de filter-
houder op de daarvoor voorziene positie onder de
uitloop.

* Activeer het apparaat, zoals bij een koffiebereiding,
met een lange druk (> 1 sec) op de BREW-bedie-
ningstoets.

* Met een volgende druk (< 1 sec) op de BREW-bedie-
ningstoets start u het ontkalkingsproces.

* Als ongeveer de helft van de vloeistof door het
apparaat is gelopen, stopt u het proces door kort
(< 1 sec) te drukken op de BREW-bedieningstoets.

* Wacht 10 minuten om met de resterende kalkvloeistof
voor een goede kalkverwijdering in het apparaat te
zorgen.

* Daarna activeert u het apparaat opnieuw met een
lange druk (> 1 sec) en vervolgens met een korte
druk (< 1 sec) op de BREW-bedieningstoets en laat u
de resterende vloeistof door het apparaat lopen.

* Wanneer u een geluidssignaal hoort, schakelt u het
apparaat met een lange druk (> 1 sec) op de BREW-
bedieningstoets uit.

* Maak de kan leeg.

5.2 Spoelproces na het ontkalken

* Voor het verwijderen van mogelijk achtergebleven
ontkalkerresten moet het apparaat na het ontkalken
worden gespoeld.

* Spoel eerst de watertank uit onder stromend water.
Vul de watertank vervolgens tot aan de markering
voor 8 kopjes en plaats deze weer terug in het
apparaat.

* Activeer het apparaat, start het, zoals bij een normaal
zetproces, en laat al het water door het apparaat
lopen.

* Wanneer u een geluidssignaal hoort, schakelt u het
apparaat met een lange druk (> 1 sec) op de BREW-

bedieningstoets uit.

* Wanneer het apparaat gedurende het ontkalkings-
proces volledig werd ontkalkt, is bij het spoelproces
het CALC-lampje niet meer verlicht. Als dat toch nog
zo is, was het apparaat zover verkalkt dat één ontkal-
kingsproces onvoldoende was om het verwarmings-
element volledig te ontkalken. In dat geval herhaalt u
het ontkalkings- en spoelproces nog eens.

* Maak de glazen kan leeg.

* Spoel de glazen kan vervolgens met water uit.

6. Reiniging en onderhoud

* Schakel het apparaat voor het reinigen uit en trek de
stekker uit het stopcontact.

* Laat het apparaat voor iedere reinigingsbeurt volledig
afkoelen.

* Reinig de delen die met koffie in aanraking komen
(kan, filterhouder, enz.), na elk gebruik.

* De behuizing kunt u met een zachte, vochtige doek
reinigen.

* De glazen kan met deksel, de filterhouder evenals
het deksel van van de watertank zijn geschikt voor de
vaatwasmachine.

* De warmhoudplaat kan in koude staat worden gereinigd
met een zachte, vochtige doek.

* Gebruik geen bijtende en schurende reinigingsmiddelen.

7. Geluidssignalen uitschakelen

Indien gewenst, kunnen alle geluidssignalen worden
gedeactiveerd. Hiervoor moet het apparaat zijn uitge-
schakeld. Door tegelijkertijd lang te drukken (> 1 sec)
op de BREW- en de CONTROL-bedieningstoets wor-
den de geluidssignalen gedeactiveerd. Ga op dezelfde
wijze te werk om deze weer in te schakelen. U hoort
zowel bij de activering als bij de deactivering een kort
geluidssignaal.

8.Aanwijzingen voor afvalverwijdering

* De met dit symbool gemarkeerde apparaten zijn
onderworpen aan de Europese richtlijn voor AEEA
(WEEE, Waste Electrical and Electronic Equipment).

* Elektrische apparaten horen niet bij het huisvuil.

* Verwijder het apparaat op een milieuvriendelijke
manier als afval via de geschikte inzamelkanalen.

* Verpakkingsmaterialen zijn grondstoffen en kunnen
worden gerecycled. Breng deze terug in het grond-
stoffencircuit.

@
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Gentile Cliente,

grazie per aver scelto la macchina da caffé filtrato
Melitta® epour®. Queste istruzioni per I'uso Le servi-
ranno per conoscere tutto quello che la macchina puo
offrire per preparare un delizioso caffé e gustarlo al
meglio.

Per maggiori informazioni o chiarimenti, contattare
Melitta® o visitare il nostro sito Internet www.melitta-
epour.it. Le auguriamo tanta soddisfazione con la Sua
macchina da caffe filtrato.

Per la Sua sicurezza

C L'apparecchio é conforme alle Direttive Europee
in vigore.

L'apparecchio ¢ stato testato e certificato da istituti di
controllo indipendenti.

Leggere accuratamente tutte le avvertenze di sicurezza
e le istruzioni per |”uso. Per evitare pericoli, si devono
osservare le avvertenze di sicurezza e le istruzioni per
I'uso. Melitta® non risponde di eventuali danni dovuti
alla loro mancata osservanza.

1.Avvertenze di sicurezza

Questo apparecchio & destinato
all’'uso domestico e a impieghi
analoghi, ad esempio:

*nelle cucine del personale, in
negozi, uffici e altre aree com-
merciali

*nelle aziende agricole

*in motel, hotel e altri alloggi
residenziali e bed & breakfast.

Qualsiasi altro uso € considera-

to improprio e pud provocare

lesioni fisiche o danni materiali.

Melitta® non si assume nessuna

responsabilita per danni causati

da un uso improprio.

Si prega di osservare le seguenti
istruzioni per evitare lesioni dovute
a uso improprio:

*L’apparecchio non deve essere
collocato in un armadio durante
il funzionamento.

*Collegare I'apparecchio solo a
una presa con messa a terra e

®

installata a regola d'arte.

* Lapparecchio deve essere sempre
scollegato dall’alimentazione
elettrica in mancanza di super-
visione e prima del montaggio,
dello smontaggio o della pulizia.

*Durante il funzionamento,
parti dell’apparecchio, come
I'apertura di sfiato del vapore
sul filtro, diventano molto calde.
Evitare di toccare queste parti ed
evitare il contatto con il vapore
caldo.

*Non rimuovere il portafiltro
dall'apposito supporto durante
la preparazione del caffe.

*La piastra riscaldante diventa
molto calda durante I'uso e ri-
mane molto calda per un tempo
considerevole dopo la fine della
preparazione. |l contatto con la
piastra riscaldante puo causare
ustioni, quindi evitare di toccarla.

e Assicurarsi che il cavo di alimen-
tazione non tocchi la piastra
riscaldante.

*Non utilizzare I'apparecchio se
il cavo di alimentazione é dann-
eggiato.

*Non permettere che il cavo di
alimentazione entri in contatto
con liquidi.

*Non immergere mai in acqua
I'apparecchio.

*Non usare la caraffa nel mi-
croonde.

*Non pulire le parti che vengono
a contatto con alimenti con
detergenti aggressivi o creme
abrasive. Rimuovere i residui di
detergente con acqua pulita. Per
maggiori informazioni sulla pulizia
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consultare "6. Pulizia e cura".

*Questo apparecchio puo essere
utilizzato da bambini di eta pari
o superiore a 8 anni se accom-
pagnati da adulti o istruiti all’'uso
sicuro dell’apparecchio e se hanno
compreso i potenziali pericoli.
La pulizia e la manutenzione
non devono essere eseguite dai
bambini, a meno che non abbi-
ano un'eta pari o superiore a 8
anni e siano sorvegliati. Tenere
I’apparecchio e il cavo di alimen-
tazione lontano dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8
anni.

*L‘apparecchio puo essere usato
da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o
senza esperienza e/o conoscenza,
premesso che siano sorvegliate
o abbiano ricevuto istruzioni in
merito all’uso dell’apparecchio
e ai rischi associati e le abbiano
comprese.

* Ai bambini & vietato giocare con
I'apparecchio.

*La sostituzione del cavo di
alimentazione e qualsiasi altra
riparazione devono essere ese-
guite esclusivamente dal servizio
clienti Melitta® o da un'officina
autorizzata.

2. Prima della preparazione del primo
caffe

* Accertarsi che la tensione elettrica della propria ab-
itazione corrisponda a quella indicata sulla targhetta
sul fondo dell’apparecchio.

* Collocare 'apparecchio su una superficie asciutta,
piana e stabile.

* Collegare I'apparecchio solo a una presa con messa a
terra e installata a regola d'arte.

* Durante la produzione tutti gli apparecchi sono
controllati per verificarne il perfetto funzionamento.
Questa procedura puo aver lasciato ad es. residui di
acqua.

* Sciacquare I'apparecchio due volte con acqua pulita
prima di preparare il primo caffé. Durante il risciacquo
non usare un filtro per caffé e procedere come
segue:

* Attivare I'apparecchio. A tale scopo tenere premuto

il pulsante BREW (D) per piul di | secondo. Il pulsante
BREW inizia a lampeggiare velocemente.

* Riempire il serbatoio dell'acqua fino al contrassegno
di 8 tazze. |l serbatoio estraibile puo essere riempito
direttamente dal rubinetto (2. In alternativa, I'acqua
puo essere versata con l'ausilio della caraffa di
vetro direttamente nel serbatoio dell'apparecchio (3.
La quantita di acqua necessaria ¢ visibile sulla scala
graduata del serbatoio (@).

* Accertarsi che il portafiltro sia collocato nella posizione
prevista, sotto I'erogatore dell’acqua, e inserito cor-
rettamente nel supporto sull'apparecchio (8), quindi
avviare |'apparecchio premendo brevemente
(<1 sec.) il pulsante BREWV. A questo punto il pulsante
BREW lampeggia lentamente. Dopo un breve
tempo di riscaldamento, I'acqua scorre dall’erogatore
nel portafiltro.

* Un segnale acustico indica la fine della percolazione
dell'acqua. Svuotare la caraffa e spegnere la piastra
riscaldante tenendo premuto a lungo (>1 sec.) il
pulsante BREW.

* Ripetere ancora una volta le operazioni descritte.
Dopo un breve periodo di raffreddamento
I'apparecchio puo essere usato per la prima prepa-
razione del caffe.

3. Preparazione del caffée
3.1 Preparativi

* Versare la quantita di acqua desiderata nel serbatoio
dell'acqua. Il serbatoio estraibile pud essere riempito
direttamente dal rubinetto (2. In alternativa, I'acqua
puo essere versata con l'ausilio della caraffa di vetro
direttamente nel serbatoio dell'apparecchio 3. La
quantita di acqua desiderata ¢ visibile sulla scala
graduata del serbatoio (@).

* Estrarre il portafiltro orizzontalmente dal supporto
sull'apparecchio (8 e inserire il filtro per caffe ().
Per un gusto gradevole e un inserimento ottimale
nel portafiltro consigliamo l'uso dei filtri® 1x4° di
Melitta®.

* In base al gusto e al numero di tazze desiderato,
versare la quantita necessaria di caffé macinato nel
filtro (7) e pareggiare quanto possibile la superficie
del caffé in polvere. Se possibile, pesare 7-8 g di caffe
macinato fresco per tazza.

Per la preparazione del caffé filtrato sono particolar-
mente idonee le tostature da chiare a medie con un
grado di macinazione medio. epour® & stata testata

alle condizioni del'lECBC (www.ecbc.info) e risponde

ai severi requisiti del "Coffee Brewer Certification
Program" in materia di qualita del caffe.

* Reinserire il portafiltro nell'apposito supporto (8.
Prestare attenzione al “clic” che ne segnala I'innesto
nella posizione corretta.

3.2 Preparazione del caffé

* Attivare I'apparecchio. A tale scopo tenere premuto
il pulsante BREWV per pit di 1 secondo (D. Il pulsante
BREW inizia a lampeggiare velocemente.

* Per un caffe ottimale si consiglia una pre-infusione del

caffé ("Blooming"). Questa impostazione viene attivata
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per la successiva preparazione del caffé, premendo

brevemente (<1 sec.) il pulsante PRE-BREW () prima

di avviare la preparazione. Cosi facendo, il pulsante

PRE-BREW rimane acceso e all'inizio dell’infusione,

dopo un iniziale inumidimento del caffe, I'erogazione

dell'acqua viene arrestata brevemente. La pre-infusi-

one viene disattivata premendo ancora una volta il

pulsante. L'ultima impostazione viene salvata per la

successiva preparazione.

Awviare la preparazione del caffé premendo brevemen-

te (<1 sec.) il pulsante BREW (D). Adesso il pulsante

BREW inizia a lampeggiare lentamente.

Nota: Se durante questa fase si sentono tre brevi

segnali acustici, vuol dire che il serbatoio dell'acqua

non contiene pit acqua. Qualora venissero emessi tre
brevi segnali acustici nonostante il serbatoio dell'acqua
sia pieno, sollevare leggermente il serbatoio dell'acqua

e riposizionarlo nell'apparecchio. In questo modo

vengono eliminate le bollicine di aria eventualmente

formatesi durante il riempimento.

Durante la preparazione, I'acqua viene riscaldata e ver-

sata dall’erogatore girevole sul caffé in polvere (0). Per le

diverse quantita di caffe, da 2 a 8 tazze, I'apparecchio
ha memorizzato diversi profili di infusione. In base alla
quantita di acqua versata, il senso e i tempi di rota-
zione sono impostati in modo che il caffé in polvere
venga sempre bagnato in modo ottimale.

Nota: Si ha anche la possibilita di impostare manu-

almente il senso e il tempo di rotazione (vedere "3.3

Comando di estrazione manuale").

* Alla fine della preparazione viene emesso un breve
segnale acustico. Adesso il pulsante BREW ¢ acceso
permanentemente, indicando la fase di mantenimento
del calore.

* La piastra riscaldante tiene in caldo il caffé e si
spegne automaticamente dopo 40 minuti in modo
da evitare inutili consumi di elettricita. Naturalmente
I'apparecchio puo essere spento manualmente in qual-
siasi momento, premendo a lungo (>1 sec.) il pulsante
BREWV.

* |l sistema antigoccia del portafiltro impedisce un
ulteriore gocciolamento nel momento in cui la caraffa
viene rimossa dall'apparecchio.

« Il filtro puo essere rimosso e smaltito senza problemi
con l'ausilio del portafiltro estraibile.

3.3 Comando di estrazione manuale

* Dopo l'inizio della rotazione dell'erogatore & possibile
controllare manualmente I'estrazione.

Premendo a lungo (>1 sec.) il pulsante CONTROL (D
viene attivato il comando manuale dell'estrazione. ||
pulsante si accende.

A questo punto una breve pressione (<1 sec.) del
pulsante CONTROL permette di cambiare manual-
mente il senso di rotazione dell'erogatore. Il senso di
rotazione puo essere cambiato tutte le volte che si
vuole.

Premendo ancora una volta a lungo (>1 sec.) il
pulsante CONTROL, si disattiva il comando manuale
dell’estrazione. Cosi facendo, I'estrazione avviene
nuovamente in automatico.

3.4 Uso di un profilo di preparazione
personalizzato ("Barista Mode")

| profili di preparazione memorizzati e destinati alle piu
svariate quantita di caffé o di tazze da preparare sono
idonei per la preparazione di molti tipi di caffé. Oltre

a cio, il comando manuale dell'estrazione descritto al
capitolo "3.3" permette di cambiare, mentre la prepa-
razione ¢ in corso, il senso e il tempo di rotazione.

Questa modifica non ha effetto sui profili di preparazione
memorizzati.

Si ha comunque la possibilita di creare e salvare un
profilo di preparazione personalizzato per un dato
numero di tazze, in modo da poterlo richiamare
successivamente.

* A tale scopo, versare la quantita di acqua e di caffe
desiderate nell'apparecchio.

* Premere a lungo (>1 sec.) il pulsante BREWV per

attivare |'apparecchio. Il pulsante BREWV inizia a

lampeggiare velocemente.

Premendo a lungo contemporaneamente i pulsanti

BREW e CONTROL si avvia la preparazione per la

memorizzazione di un profilo personalizzato ("Barista

Mode"). | pulsanti BREW e CONTROL iniziano a

lampeggiare insieme velocemente e I'erogatore inizia

a ruotare.

Attenzione: Se precedentemente ¢ stato gia salvato

un profilo personalizzato, con questa procedura

verra cancellato.

Adesso I'umidificazione del caffé in polvere puo

essere controllata individualmente, modificando il

senso di rotazione con una breve pressione (<1 sec.)

del pulsante CONTROL.

Se si desidera, si puod programmare anche una pausa

Blooming. Una breve pressione (<1 sec.) del pulsante

PRE-BREW interrompe la preparazione, un'ulteriore

pressione del pulsante PREW-BREW la riavvia. E ora

possibile ripristinare il controllo sul processo di pre-
parazione del caffe tramite il pulsante CONTROL.

Se il serbatoio dell'acqua ¢ vuoto, il termostato si

spegne e il pulsante BREW rimane acceso. Contem-

poraneamente il pulsante CONTROL inizia a lam-
peggiare per 20 secondi. Premendo a lungo (>1 sec.)

il pulsante CONTROL entro 20 secondi, il profilo di

preparazione viene salvato.

Per accedere in un secondo momento al profilo

personalizzato, attivare innanzitutto, come al solito,

I'apparecchio con una lunga pressione (>1 sec.) del

pulsante BREW. Il pulsante BREWV inizia a lampeggiare

velocemente. Premendo a lungo (>1 sec.) il pulsante

CONTROL, il profilo di preparazione viene richiamato.

Adesso anche il pulsante CONTROL inizia a lampeggiare

velocemente.

Premere brevemente (<1 sec.) il pulsante BREWV per

avviare la preparazione. | pulsanti BREW e CONTROL

iniziano a lampeggiare insieme lentamente.

* Nota conclusiva: la creazione di un profilo perso-
nalizzato nella modalita "Barista Mode" puo essere
interrotta premendo a lungo e contemporaneamente
i pulsanti BREW e CONTROL

4. Mantenimento calore / speghimento
automatico

Tenere il caffé in caldo per un periodo prolungato sulla
piastra riscaldante ne modifica il sapore. Per evitare
che questo accada, ¢ consigliabile bere il caffé quanto
prima possibile dopo la preparazione. Tenere il caffe in
caldo inutilmente comporta anche un inutile e costoso
consumo di elettricita.

Se tuttavia si desidera tenere in caldo il caffe,
I’apparecchio si spegne automaticamente 40 minuti
dopo la preparazione.

@
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Durante il mantenimento in caldo il pulsante BREW che il deposito di calcare nell’apparecchio era tale che
rimane costantemente acceso. Comunque la piastra un ciclo di decalcificazione non e stato sufficiente per
riscaldante pud essere spenta anche manualmente, disincrostare completamente la resistenza. In tal caso,
premendo a lungo (>1 sec.) il pulsante BREW. ripetere il processo di decalcificazione e di risciacquo.

* Svuotare la caraffa di vetro.
* Successivamente, sciacquare la caraffa di vetro con
acqua.

Se I'apparecchio non viene usato, si spegne automati-
camente dopo 5 minuti.

L'apparecchio puo essere riattivato, premendo a lungo

(>1 sec.) il pulsante BREW. 6. Pulizia e cura

5. Decalcificazione * Spegnere |'apparecchio prima della pulizia e scollegare
il cavo di alimentazione.

* Lasciare raffreddare completamente I'apparecchio
prima di pulirlo.

* Pulire le parti che entrano in contatto con il caffé
(caraffa, portafiltro, ecc.) dopo ogni utilizzo.

* Il corpo puo essere pulito con un panno morbido
inumidito.

* La caraffa di vetro con il coperchio, il portafiltro e

In base alla durezza dell'acqua utilizzata, a ogni
preparazione di caffé aumenta il deposito di calcare
nell'apparecchio. L'apparecchio lo segnala facendo
illuminare di rosso la spia CALC (. Si raccomanda

di decalcificare I'apparecchio periodicamente. Al pit
tardi, comunque, quando si accende la spia CALC.
Utilizzare un decalcificante tra quelli comunemente in

commercio. il coperchio del serbatoio dell’acqua sono idonei al

Consigliamo l'uso di Melitta® « Anti Calc Liquid for lavaggio in lavastoviglie.

Filter Coffee & Aqua Machines ». * La piastra riscaldante puo essere pulita con un panno
morbido inumidito dopo che si € raffreddata.

5.1 Processo di decalcificazione * Non usare agenti detergenti corrosivi o abrasivi.

* Preparare la soluzione anticalcare secondo le istru-

zioni fornite dal produttore e versarla nel serbatoio 7. Disattivazione dei segnali acustici

dell'acqua. Se si desidera, tutti i segnali acustici possono essere

* Collocare la caraffa sulla piastra riscaldante e posi- disattivati. A tale scopo, |'apparecchio dev’essere spento.
zionare il portafiltro nella posizione prevista sotto Premendo contemporaneamente a lungo (>1 sec.) i
I'erogatore. pulsanti BREW e CONTROL, i segnali acustici vengono

Attivare I'apparecchio come per una normale prepara-  disattivati. Per la riattivazione procedere allo stesso
zione del caffe, premendo a lungo (>1 sec.) il pulsante  modo. Sia all'attivazione che alla disattivazione suona un

BREWV. breve segnale acustico.
* Una breve pressione (<1 sec.) del pulsante BREW
avvia il processo di decalcificazione. 8. Istruzioni per lo smaltimento

Quando all’incirca la meta del liquido ha attraversato

I'apparecchio, arrestare il processo premendo breve- * Gli apparecch_l contrassegnati con questo 5|m_bolo_ -
mente (<1 sec.) il pulsante BREW. sono soggetti alla direttiva europea RAEE (rifiuti di

apparecchiature elettriche ed elettroniche).

* Le apparecchiature elettriche ed elettroniche non
devono essere smaltite insieme ai rifiuti urbani.

* Smaltire |'apparecchiatura nel rispetto dell'ambiente,
conferendola agli appositi centri di raccolta differenziata.

* | materiali usati per I'imballaggio sono materie prime
e riciclabili. Si prega di reinserire queste materie
prime nel ciclo di riciclaggio.

Attendere 10 minuti per consentire alla soluzione
anticalcare residua di rimuovere a fondo il calcare
dall'apparecchio.

Poi attivare nuovamente I'apparecchio con una lunga

pressione (>1 sec.) seguita da una breve pressione

(>1 sec.) del pulsante BREW e consentire al liquido

residuo di scorrere attraverso I'apparecchio.

* Appena si sente un segnale acustico, spegnere
I'apparecchio tenendo premuto a lungo (>1 sec.) il
pulsante BREWV.

* Svuotare la caraffa.

5.2 Processo di risciacquo dopo la
decalcificazione

* Per rimuovere qualsiasi residuo di decalcificante, dopo
la decalcificazione I'apparecchio deve essere sciacquato.

* Sciacquare innanzitutto il serbatoio dell'acqua
sotto l'acqua corrente. Successivamente, riempire il
serbatoio dell'acqua fino al contrassegno di 8 tazze e
ricollocarlo nell'apparecchio.

* Attivare I'apparecchio, avviarlo come per una normale
preparazione di caffe e fare passare tutta I'acqua
attraverso I'apparecchio.

 Appena si sente un segnale acustico, spegnere
I'apparecchio tenendo premuto a lungo (>1 sec.) il
pulsante BREW.

* Se 'apparecchio & stato completamente decalcificato,
durante il processo di risciacquo la spia CALC non
sara pili accesa. Se la spia CALC resta accesa, vuol dire

@
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Estimado cliente,

Gracias por escoger nuestra cafetera de goteo
Melitta® epour®. El manual de instrucciones le ayudara
a conocer la multitud de posibilidades que ofrece la
cafeterapara preparar el mejor café posible y asi disfrutar
del incomparable placer de tomar café.

Si necesita mas informacién o si tiene alguna pregunta
sobre el electrodoméstico, pdngase en contacto con
Melitta o visite nuestra pagina web: www.melitta-
epour.es. Esperamos que disfrute de su nueva cafetera
de goteo.

Para su seguridad

c La maquina cumple con las siguientes directivas
europeas.

La maquina ha sido comprobada y certificada por
empresas de certificacién independientes.

Por favor, lea las instrucciones de seguridad y el manual
de instrucciones integramente. Observe las instrucciones
de seguridad y manejo para evitar posibles peligros.
Melitta® no se hace responsable de los dafios causado
por un incumplimiento.

1. Instrucciones de seguridad

*En cocinas para empleados, en
tiendas, oficinas y otros espacios
comerciales

*Establecimientos agricolas

*Moteles, hoteles y otros es-
tablecimientos residenciales y
establecimientos con cama y
desayuno.

Cualquier otro uso sera conside-

rado contrario al uso previsto y

puede provocar dafios personales

y materiales. Melitta® no asume

ninguna responsabilidad por los

dafios derivados de un uso
inapropiado.

Rogamos observe las siguientes
instrucciones para evitar lesiones
en caso de uso incorrecto:

*La maquina no debe encontrarse
en un armario durante el funcio-
namiento.

*Conecte la maquina solamente a
una caja de enchufe con puesta a

tierra debidamente instalada.

*La maquina se debera separar de
la red eléctrica siempre que no
esté bajo supervisién y antes de
su montaje, desmontaje o limpieza.

* Algunas partes de la maquina,
como la salida de vapor en el filtro,
alcanzan altas temperaturas
durante el funcionamiento. Evite
entrar en contacto con estas
piezas y con el vapor caliente.

*No retire el portafiltros del
soporte durante el proceso de
preparacion.

*La placa de calentamiento llega
a estar muy caliente durante el
funcionamiento y permanece
caliente durante bastante tiempo
una vez finalizado el proceso de
preparacion. No toque la placa
de calentamiento cuando esté
caliente, ya que puede provocar
quemaduras.

*No permita que el cable de
alimentacién entre en contacto
con la placa de calentamiento
caliente.

*No utilice la maquina, si el cable
de alimentacién esta dafiado.

*No permita que el cable de
alimentacién entre en contacto
con liquidos.

*No sumerja nunca la maquina en
agua.

*No meta la jarra en el microondas.

*No utilice productos de limpieza
agresivos o abrasivos para limpiar
las partes que entran en contacto
con alimentos. Elimine los restos
de detergente con agua limpia.
Para mas informacién sobre la
limpieza consulte el apartado
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"6. Limpieza y conservacién".

*Esta maquina solo podra utili-
zarse por nifios a partir de los
8 afios, siempre y cuando estén
supervisados o hayan sido instru-
idos en el manejo seguro de la
maquina y hayan entendido los
posibles riesgos que implica. Los
nifios no deben encargarse de la
limpieza ni del mantenimiento,

a menos que sean mayores de 8
afos y estén supervisados por
un adulto. Mantenga la maquina
y el cable de alimentacion fuera
del alcance de nifios menores de
8 afios.

*La maquina podra utilizarse por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o intelectuales
reducidas o personas sin los
conocimientos y la experiencia
necesarios, siempre y cuando
estén supervisados o hayan sido
instruidos en el manejo seguro
de la maquina y hayan entendido
los posibles riesgos que implica.

*No permita que los nifios jueguen
con la maquina.

*Solo el Servicio Técnico de
Melitta® o un taller autorizado
debera sustituir el cable de ali-
mentacién o llevar a cabo cual-
quier otra reparacion.

2.Antes de preparar el primer café

* Aseglrese de que la tension de red de su casa se
corresponde con las especificaciones de la placa de
caracteristicas situada en la base de la maquina.

* Coloque la maquina sobre una superficie seca, plana
y estable.

* Conecte la maquina solamente a una caja de enchufe
con puesta a tierra debidamente instalada.

* Todas las maquinas se someten a una comprobacion
funcional durante la fabricacién. De ahi que puedan
permanecer, p.ej., restos de agua en la maquina.

* Enjuague la maquina dos veces con agua limpia antes
de preparar café por primera vez. No utilice ningin

filtro de café para el enjuagado y proceda como

sigue:

* Encienda la maquina. Para ello, pulse el boton
BREW (D) durante mas de 1 segundo. El botén
BREW comienza a parpadear rapidamente.

* Llene el depdsito de agua hasta la marca de 8
tazas. El depésito de agua extraible puede llenarse
directamente bajo el grifo (2). A modo alternativo,
también se puede usar la jarra de cristal para llenar
el depésito de agua de la maquina . El indicador
de nivel de agua del depésito indica la cantidad de
agua necesaria (@).

» Compruebe si el portafiltros se encuentra en la
posicion correcta debajo de la boquilla y si se
ha introducido correctamente en el soporte de la
maquina (8). A continuacion, encienda la méaquina
pulsando el boton BREW brevemente (<1 s). El
boton BREW ahora parpadea lentamente. Al cabo
de un breve tiempo de calentamiento, el agua sale
por la boquilla y cae al portafiltros.

* La maquina emite una sefal acustica, cuando toda
el agua haya pasado por la boquilla. Vacie la jarra y
apague la placa de calentamiento pulsando el botén
BREW durante mas de 1 segundo.

* Repita una vez mas los pasos descritos. Al cabo de
un breve tiempo de enfriamiento podra utilizar la
maquina para preparar café por primera vez.

3. Preparar café
3.1 Preparativos

* Llene el depdsito de agua con la cantidad de agua re-
querida. El depésito de agua extraible puede llenarse
directamente bajo el grifo (2). A modo alternativo, @
también se puede usar la jarra de cristal para llenar
el depésito de agua de la maquina (3. El indicador de
nivel de agua del depésito indica la cantidad de agua
requerida (@).

Saque el portafiltros horizontalmente del soporte
de la maquina (8 e inserte el filtro de café (§). Para
obtener el mejor sabor y un ajuste 6ptimo en el
portafiltros, recomendamos emplear los filtros de
café Melitta® 1x4°.

Vierta la cantidad de café molido requerida en
funcién de su gusto y de la cantidad de tazas deseada
en el filtro de café (7) y nivele la superficie del café
molido lo mejor posible. Si puede pesar la cantidad
de café, calcule entre 7 y 8 gramos de café recién
molido por taza.

El café molido con tueste entre ligero y medio y un
grado de molienda medio es el mas adecuado para
preparar café de filtro. La cafetera Epour® ha sido
testada segun los requisitos del ECBC (www.ecbc.
info) (Centro Europeo para Preparacién de Café)

y cumple las estrictas exigencias del "Programa de
Certificacion de Cafeteros” en cuanto a la calidad del
café.

Vuelva a introducir el portafiltros en el soporte de la
maquina (8). Preste atencién a que encaje de forma
audible.

3.2 Preparacion

* Encienda la maquina. Para ello, pulse el boton BREW
durante mas de 1 segundo (D). El boton BREW comienza
a parpadear rapidamente.

* Para obtener el mejor resultado se recomienda una
preinfusion del café ("Blooming"). Pulse brevemente
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el botén PRE-BREW (9 (<1 s) antes de iniciar la

preparacion para activar el ajuste en la siguiente

preparacion de café. El boton PRE-BREWV se ilumina
permanentemente y el suministro de agua se detiene
brevemente al inicio del proceso de preparacion
después de haber humedecido el café. Volver a pulsar
el botdn para desactivar la preinfusion. El altimo
ajuste se guarda y se aplica en la siguiente preparacion.

Inicie la preparacion de café pulsando brevemente el

botén BREW (<1 s) (D. El boton BREW comienza a

parpadear lentamente.

Nota: Si la maquina emite tres breves sefales actsticas

durante el proceso, es que no hay agua en el depésito

de agua. Si no puede iniciar la preparacion a pesar de
que el depésito de agua esté lleno y se emiten estas
tres breves sefiales acUsticas, eleve el deposito de

agua ligeramente y vuelva a colocarlo en la maquina.

De este modo se eliminaran las burbujas de aire que

hayan podido formarse al llenar agua.

Durante la preparacion, el agua se calienta y cae a

través de la boquilla de agua giratoria sobre el café

molido (0. La maquina dispone de diferentes perfiles
de preparacion de café que se ajustan a las diferentes
cantidades preparadas (de 2 a 8 tazas). El sentido y el
tiempo de giro se adaptan en funcién de la cantidad
de agua llenada, de manera que el café molido siempre
se humedece de forma optima.

Nota: El sentido y el tiempo de giro también se pueden

controlar manualmente durante la preparacion (véase

"3.3 Control manual de extraccién").

* Al final del proceso de preparacién se emite una
breve sefial acustica. El botén BREWV se ilumina per-
manentemente indicando la fase de mantenimiento
en caliente.

* La placa de calentamiento mantiene el café caliente y
se desactiva automaticamente al cabo de 40 minutos
para evitar un consumo de corriente innecesario.
También podra apagar la maquina manualmente en
cualquier momento pulsando el botén BREW durante
mas de 1 segundo.

* El sistema antigoteo del portafiltros evita que el café
gotee cuando retira la jarra de la maquina.

* El portafiltros extraible le permite desechar el filtro
de café usado con gran facilidad.

3.3 Control manual de extraccion

* La extraccién se puede controlar manualmente una vez
que la boquilla haya comenzado a girar.

* El control manual de extraccién se activa pulsando el
botén CONTROL (1) durante més de 1 segundo. El
botén se ilumina.

* El sentido de giro de la boquilla se puede cambiar
manualmente pulsando brevemente el botéon
CONTROL (<1 s). El sentido de giro se puede
cambiar las veces que se quiera.

* El control manual de extracciéon puede desactivarse
pulsando el boton CONTROL durante mas de 1
segundo. El control de extraccion vuelve al modo
automatico.

3.4 Utilizar un perfil individual de
preparacion ("Modo Barista")

Los perfiles de preparacion de café configurados para
las diferentes cantidades de café y/o de tazas permiten
preparar muchos tipos de café. El control manual

de extraccion descrito en el punto "3.3" permite
modificar adicionalmente el sentido y el tiempo de giro

durante el proceso de preparacion.

Esta modificacién no repercute en los perfiles de
preparacion guardados.

Sin embargo, se puede crear y guardar un perfil de
preparacion individual adicional para un nimero de
tazas y volver a acceder mas adelante a este perfil

* Para ello debe llenar en primer lugar la cantidad de

agua y café requerida en la maquina.

Pulsar el boton BREWV durante mas de 1 segundo

para activar la maquina. El boton BREW comienza a

parpadear rapidamente.

Pulsar el boton BREWV y al mismo tiempo el botén

CONTROL durante mas de 1 segundo para iniciar

la preparacion y guardar un perfil de preparacion

individual ("Modo Barista"). Los botones BREW y

CONTROL comienzan a parpadear rapidamente al

mismo tiempo y la boquilla empieza a girar.

jAtencion!: al crear este nuevo perfil se sobrescribira
el perfil de preparacién individual que se haya creado
anteriormente.

Ahora se podra controlar la infusién del café molido

de forma individual pulsando brevemente el botén

CONTROL (<1 s) para cambiar el sentido de giro.

En caso requerido, también se podra programar un

intervalo de preinfusion. Pulsar brevemente el boton

PRE-BREW (<1 s) para interrumpir el proceso de

preparacion y volver a pulsar el botén PREW-BREW

para volver a iniciarlo. El proceso de preparacién
ahora se podra seguir controlando con el botén

CONTROL.

Cuando el depésito de agua esta vacio, el calentador

se desconecta y el boton BREWV se ilumina perma-

nentemente. Al mismo tiempo, el boton CONTROL
comienza a parpadear durante 20 segundos. Pulsar el
boton CONTROL durante mas de 1 segundo antes
de que transcurra el intervalo de 20 segundos para
guardar el perfil de preparacion individual.

Para acceder mas adelante al perfil de preparacion

individual guardado, active en primer lugar la maquina

como de costumbre pulsando el boton BREWV durante

mas de 1 segundo. El boton BREW comienza a

parpadear rapidamente. Pulsar el boton CONTROL

durante mas de 1 segundo para acceder al perfil de
preparacion individual. El boton CONTROL también
comienza a parpadear rapidamente.

* Pulsar brevemente el boton BREW (<1 s) para iniciar
la preparacién de café. Los botones BREW y
CONTROL comienzan a parpadear lentamente al
mismo tiempo.

* Nota final: La creacion de un perfil de preparacion
individual en el "Modo Barista" puede cancelarse pul-
sando y manteniendo simultaneamente los botones
BREW y CONTROL.

4. Mantener caliente / desconexion
automatica

Mantener el café caliente en la placa de calentamiento
durante un tiempo prolongado afecta al sabor del café.
Para evitarlo debe disfrutar de su café cuando esta
recién hecho justo después de prepararlo. Mantener el
café caliente sin necesidad también consume energia
valiosa.

Pero si desea mantener su café caliente, tenga en
cuenta que la maquina se desconecta automaticamente
40 minutos después de preparar el café.

Durante el calentamiento, el botén BREWV se ilumina

@



®

permanentemente. También podra apagar la placa de
calentamiento de forma manual pulsando el botéon
BREW durante mas de 1 segundo

La maquina se desconecta automaticamente al cabo de
5 minutos de inactividad.

En tal caso, podra volver a activar la maquina pulsando
el botdn BREWV durante mas de 1 segundo.

5. Descalcificacion

El grado de calcificacion de la maquina va aumentando
con cada preparacion dependiendo de la dureza del
agua empleada. El indicador de CAL se ilumina de
color rojo para avisar de esta situacién (. La méaquina
se debe descalcificar con regularidad, a mas tardar cu-
ando se encienda el indicador CALC. Por favor, utilice
un descalificador convencional para este proposito.
Recomendamos utilizar el descalcificador Melitta®
«Anti CALC Bio Liquid» para cafeteras de goteo y
hervidoresl.

5.1 Proceso de descalcificacion

* Prepare la solucion de descalcificacion segln las
indicaciones del fabricante y viértala en el depésito de
agua.

Ponga la jarra sobre la placa de calentamiento y coloque
el portafiltros en la posicion prevista debajo de la
boquilla.

Encienda la maquina pulsando el botéon BREW durante
mas de 1 segundo como si fuera a preparar un café.

A continuacién, pulse brevemente el boton BREW
(<1 s) para iniciar el proceso de descalcificacion.

Una vez que haya pasado aproximadamente la mitad
de la solucién por la maquina, detenga el proceso
pulsando brevemente el botén BREW (<1 s).

Espere 10 minutos para que la solucién de descalcifi-
cacion restante elimine la cal de la maquina con mayor
eficacia.

* A continuacién, vuelva a poner la maquina en marcha
pulsando el botén BREW durante mas de 1 segundo.
Después pulse brevemente el botén BREWV (<1 s)
para que la solucion restante pase por la maquina.
Cuando escuche una sefial acustica, pulse el botén
BREW durante mas de 1 segundo para apagar la
méquina.

* Vacie la jarra.

5.2 Enjuagar el circuito tras la
descalcificacion

* Para eliminar cualquier resto de producto descal-
cificador se debe enjuagar la maquina después de
descalcificarla.

En primer lugar, debe enjuagar el depésito de agua
con agua corriente. A continuacion, llene el depésito
de agua hasta la marca de 8 tazas y vuelva a colocarlo
en la maquina.

Encienda la maquina, péngala en marcha como si se
tratase de un proceso de preparacion normal y deje
que todo el agua pase por la maquina.

Cuando escuche una sefal acustica, pulse el boton
BREW durante mas de | segundo para apagar la
maquina.

Si la maquina se ha descalcificado completamente
durante el proceso de descalcificacion, ya no se
encenderi el indicador de CAL durante el proceso
de enjuague. Pero si este fuera el caso, significa que la
calcificacion de la maquina estaba tan avanzada que un

solo proceso de descalcificacién no fue suficiente para
descalcificar completamente el elemento calefactor.
En tal caso, repita el proceso de descalcificaciéon y
enjuague.

* Vacie la jarra de cristal.

* A continuacién, enjuague la jarra de cristal con agua.

6. Limpieza y conservacion

* Apague la maquina antes de limpiarla y desenchufe el
cable de alimentacién.

* Deje que la maquina se enfrie completamente antes
de limpiarla.

* Limpie las partes que entran en contacto con el café
(jarra, portafiltros, etc.) después de cada uso.

* La carcasa se puede limpiar con un pafio suave y
himedo.

* La jarra de cristal con su tapa, el portafiltros y la tapa
del deposito de agua son aptos para el lavavajillas.

* La placa de calentamiento se puede limpiar con un
pafo suave y himedo cuando esta fria.

* No utilice productos de limpieza agresivos ni abrasivos

7. Desactivar las seniales acusticas

A modo opcional se pueden desactivar todas las sefiales
acUsticas. La maquina debe estar apagada para este
propésito. Pulsar el boton BREW y al mismo tiempo

el boton CONTROL durante mas de 1 segundo para
desactivar las sefales acUsticas. Para volver a activar las
sefiales debe proceder del mismo modo. En el momento
en que se activa o desactiva la maquina se emite una
breve sefial acustica.

8. Indicaciones para la eliminacion de
residuos

* Los aparatos marcados con este simbolo E estan
sujetos a la Directiva Europea de Residuos de Aparatos
Eléctricos y Electronicos (WEEE).

* Los aparatos eléctricos no deben eliminarse con los
residuos domésticos.

* Elimine la maquina de forma respetuosa con el medio
ambiente utilizando sistemas de recogida apropiados.

* Los materiales de embalaje son materias primas y
pueden reciclarse. Reconduzca los materiales al ciclo
de la materia prima.
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Kzere kunde

Mange tak for, at du har valgt Melitta® filterkaffemaskinen
epour®. Betjeningsvejledningen hjzlper dig med at lere
maskinens muligheder at kende, sa du kan brygge den
bedst mulige kaffe og fa den sterste kaffeoplevelse.

Hvis du far brug for flere informationer eller har
sporgsmal, sa henvend dig til Melitta®, eller besag vores
hjemmeside pa www.melitta-epour.dk. Vi gnsker dig rigtig
god forngjelse med din nye filterkaffemaskine.

For din sikkerhed

c Maskinen er i overensstemmelse med de
galdende europziske direktiver.

Maskinen er blevet testet og certificeret af uafhaengige
prevningsinstitutter.

Laes sikkerhedsinformationerne og betjeningsvejledning
helt igennem. For at undga farer skal du overholde
sikkerheds- og betjeningsinformationerne. Melitta® pa-
tager sig intet ansvar for skader, der skyldes manglende
overholdelse.

1. Sikkerhedsinformationer

Denne maskine er beregnet til
at blive anvendt i husholdninger
og til lignende anvendelser, som
f.eks.

*i personalekakkener, i butikker,
pa kontorer og andre erhvervs-
massige omrader

*pa landbrug.

*pa moteller, hoteller, bed and
breakfast, pensioner og i andre
beboelsesindretninger.

Enhver anden brug gelder som

ukorrekt brug og kan medfere

person- og materielle skader.

Melitta® patager sig intet ansvar

for skader, som skyldes ukorrekt

brug.

Vaer opmarksom pa folgende

informationer for at undga kvaes-

telser ved forkerte anvendelser:

*Maskinen ma ikke std i et skab
under anvendelsen.

*Maskinen ma kun tilsluttes til en
korrekt installeret stikdase med

beskyttelseskontakt.

*Maskinen skal altid afbrydes fra
streomnettet, nar det ikke er
under opsyn og for samlingen,
adskillelsen eller rengeringen.

*Nar maskinen anvendes, bliver
dele af den, f.eks. dampen fra
filteret, meget varme. Undga
at bergre delene samt kontakt
med den varme damp.

* Tag ikke filterholderen ud af
dens holder, mens der brygges.

*Varmholdepladen bliver meget
varm under brugen, og den
fortsetter med at vare varm i
lengere tid, selv efter brygningen
er afsluttet. Kontakt med den
varme varmeplade kan medfere
forbrendinger. Undga derfor at
bergre den.

*Sorg for, at netkablet ikke bergr
den varme varmeplade.

*Du ma ikke anvende maskinen,
hvis netkablet er beskadiget.

*Sorg for, at netkablet ikke kommer
i kontakt med vaesker.

*Du ma aldrig dyppe maskinen
ned i vand.

*Du ma ikke satte kanden i mik-
robglgeovnen.

*Du ma ikke rengore de dele, der
kommer i kontakt med fedevarer,
med aggressive renggringsmidler
eller skurepulver. Fjern rester af
renggringsmidler med klart vand.
Du kan finde flere informationer
om renggringen i ,,6. Rengaring
og pleje*.

*Denne maskine kan anvendes af
born fra 8 ar eller &ldre, hvis de
er under opsyn eller er blevet
instrueret i sikker brug af mas-
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kinen og har forstaet de deraf
resulterende farer. Rengoring og
vedligeholdelse ma ikke udferes
af born, medmindre de er 8 ar
eller zldre og under opsyn. Mas-
kinen og netkablet skal holdes
utilgengeligt for bern under 8 ar.

*Maskinen kan anvendes af per-
soner med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og/
eller viden, safremt de er under
opsyn eller er blevet instrueret
i sikker brug af maskinen og har
forstaet de deraf resulterende
farer.

*Born ma ikke lege med maskinen.

*Udskiftning af netkablet og alle
@vrige reparationer ma kun
udferes af Melitta® kundeservice
eller af et autoriseret vaerksted.

2. For den forste kaffetilberedning

* Kontrollér, at netspaendingen i din husholdning
stemmer overens med oplysningen pa typeskiltet pa
maskinens bund.

» Stil maskinen pa en tor, plan og stabil flade.

* Maskinen ma kun tilsluttes til en korrekt installeret
stikdase med beskyttelseskontakt.

* Alle maskiner kontrolleres for korrekt funktion
under produktionen. | den forbindelse kan der vaere
rester af vand tilbage fra denne proces.

» Skyl maskinen to gange med klart vand for den forste
kaffetilberedning. Brug i den forbindelse ikke noget
filter, og ger folgende:

* Teend for maskinen. Hold i den forbindelse BREW-
knappen (D) trykket i over 1 sekund. BREW-knappen
begynder at blinke hurtigt.

* Fyld vandtanken op til markeringen for 8 kopper.
Den aftagelige tank kan fyldes direkte fra vandhanen (2.
Som alternativ kan vandet ogsa fyldes direkte i tanken
til maskinen med glaskanden (3). Den ngdvendige
vandmangde kan afleses pa tankens skala @).

* Kontrollér; om filterholderen er anbragt pa den
dertil beregnede position under udlgbet og er
blevet skubbet korrekt ind i holderen p& maskinen (3,
og start derefter maskinen ved at trykke kort
(<1 sek.) pa BREW-knappen. BREW-knappen blinker
kun langsomt. Efter en kort opvarmningstid laber
vandet ud af udlgbet og ned i filterholderen.

* En signaltone ger opmaerksom pa, at vandet er Igbet
helt igennem. Tom kanden, og sluk for varmepladen
med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

* Gentag de beskrevne trin endnu en gang. Efter en

kort afkglingstid kan du igen anvende maskinen til en
ny kaffetilberedning.

3. Kaffetilberedning
3.1 Forberedelse

* Fyld vandtanken med den enskede vandmaengde. Den
aftagelige tank kan fyldes direkte fra vandhanen (2.
Som alternativ kan vandet ogsa fyldes direkte i tanken
til maskinen med glaskanden 3). Den onskede vand-
mangde kan afleses pa tankens skala @).
Traek filterholderen vandret ud af holderen pa maski-
nen (5), og st filterposen i (§). Vi anbefaler at bruge
Melitta® filterposer 1x4® for at opné en god smag og
en optimal pasform i filterholderen.
Fyld kaffepulver i filterposen (?) alt efter din smag og
det onskede antal kopper, og serg for, at kaffepulverets
overflade er sa jeevn som muligt. Fyld om muligt 7 til
8 g frisk malet kaffe i pr. kop.
Lysristede til mellemristede kaffebgnner med en
mellemfin malegrad er sarligt egnet til tilberedning
af filterkaffe. epour® er kontrolleret i henhold til
kriterierne fra ECBC (www.ecbc.info) og opfylder
de strenge kriterier fra ,,Coffee Brewer Certification
Program®, hvad angar kaffekvalitet.
* Szt filterholderen tilbage i maskinens holder (8.
Kontrollér, at den gar i hak.

3.2 Brygning

* Teend for maskinen. Hold i den forbindelse BREW-
knappen trykket i over 1 sekund (). BREW-knappen
begynder at blinke hurtigt.

* Det anbefales at forbrygge kaffen (,,Blooming*) for

at fa en optimal kaffeoplevelse. Et kort tryk (<1 sek.)

pa PRE-BREW-knappen (9 for start af brygningen
aktiverer denne indstilling for den efterfalgende kaf-
fetilberedning. PRE-BREW-knappen lyser permanent,
og ved start af brygningen stoppes vandtilfarslen efter
en indledende befugtning af kaffen. Forbrygningen
kan deaktiveres ved at trykke pa knappen igen. Din
sidste indstilling gemmes for den naste tilberedning.

Start tilberedningen af kaffen ved at trykke kort (<1

sek.) p& BREW-knappen (D). BREW-knappen begynder

nu at blinke langsomt.

Bemaerk: Hvis der lyder en kort signaltone tre gange,

er der ikke noget vand i vandtanken. Hvis du pa

trods af en fyldt vandtank ikke kan starte brygningen,
og der lyder tre korte signaltoner, sé loft vandtanken
en smule, og set den i maskinen igen. Derved fiernes
luftbobler, der eventuelt er blevet dannet under
pafyldningen.

Vandet opvarmes under brygningen og leber ned i

kaffepulveret via det roterende udlgb (0. Maskinen har

forskellige bryggeprofiler til forskellige tilberednings-
mangder fra 2 til 8 kopper. Rotationsretningerne og

-tiderne tilpasses afhangigt af den pafyldte vand-

mangde, sa man altid opnar en optimal befugtning af

kaffepulveret.

Bemaerk: Det er ogsa muligt at styre rotationens ret-

ning og tid manuelt under brygningen (se ,,3.3 Manuel

ekstraktionsstyring).

Der lyder en kort signaltone efter tilberedningen.

BREW-knappen lyser nu permanent og viser dermed

varmholdefasen.

Varmepladen holder kaffen varm og slukker auto-

matisk efter 40 minutter for at undga et ungdigt

stremforbrug. Du kan selvfglgelig altid slukke maskinen
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manuelt med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.
* Drypstoppet pa filterholderen forhindrer, at der

drypper kaffe efter; nar du tager kanden ud af maskinen.

* Filterposen kan tages nemt og bekvemt ud vha. den
aftagelige filterholder.

3.3 Manuel ekstraktionsstyring

* Det er muligt at foretage en manuel ekstraktionsstyring
efter udlgbets rotationsstart.

* Den manuelle ekstrationsstyring aktiveres med et
langt tryk (>1 sek.) po CONTROL-knappen (D).
Knappen begynder at lyse.

* Udlgbets drejeretning kan nu @ndres manuelt med
et kort tryk (<1 kek.) poA CONTROL-knappen. Dre-
jeretningen kan aendres sa ofte man vil.

* Den manuelle ekstraktionsstyring afsluttes igen
med et langt tryk (>1 sek.) pa CONTROL-knappen.
Ekstraktionsstyringen sker igen automatisk.

3.4 Brug af en individuel bryggeprofil
(,,Barista Mode*)

De gemte bryggeprofiler for de forskellige tilbered-
ningsmangder hhv. antal kopper er egnet til tilbered-
ning af mange kaffetyper. Desuden gor den manuelle
ekstraktionsstyring, der er beskrevet i ,,3.3“, det
muligt at andre rotationsretningen og -tiden under
den igangvarende brygning.

Denne &ndring pavirker ikke de gemte bryggeprofiler.

Det er dog muligt at oprette og gemme en ekstra
bryggeprofil for et antal kopper, der sa kan anvendes
igen

* Fyld ferst maskinen med den gnskede mangde vand
og kaffe.

Maskinen tendes med et langt tryk (>1 sek.) pa
BREW-knappen. BREW-knappen begynder at blinke
hurtigt.

Brygningen til lagring af en individuel bryggepro-

fil (,,Barista Mode") startes med et langt tryk pa
BREW- og CONTROL-knappen samtidigt. BREW- og
CONTROL-knappen begynder at blinke hurtigt
samtidigt, og udlgbet begynder at rotere.

OBS: Hvis der forinden allerede var gemt en
individuel bryggeprofil, bliver denne slette af denne
procedure.

Befugtningen af kaffepulveret kan nu styres individuelt,
idet rotationsretningen &ndres med et kort tryk

(<1 sek.) pa CONTROL-knappen.

Man kan ogsa programmere en Booming-pause,
safremt man ensker det. Et kort tryk (<1 sek.) pa
PRE-BREW-knappen afbryder bryggeprocessen, et
ekstra tryk pa PRE-BREW-knappen starter den igen.
Den videre styring af bryggeprocessen kan nu foretages
med CONTROL-knappen igen.

Hvis vandtanken er tom, slukker varmeelementet, og
BREW-knappen lyser permanent. Samtidigt begynder
CONTROL-knappen at blinke i 20 sekunder. Den
individuelle bryggeprofil gemmes inden for 20
sekunder med et langt tryk (>1 sek.) pa CONTROL-
knappen.

Hvis du gerne vil abne den gemte individuelle bryg-
geprofil pa et senere tidspunkt, skal du som normalt
tende for maskinen med et langt tryk (>1 sek.) pa
BREWV-knappen. BREW-knappen begynder at blinke
hurtigt. Den individuelle bryggeprofil abnes med et
langt tryk (>1 sek.) pa CONTROL-knappen. Nu
begynder ogsa CONTROL-knappen af blinke hurtigt.

®

* Brygningen startes med et kort tryk (<1 sek.) pa
BREW-knappen. BREW- og CONTROL-knappen
begynder at blinke langsomt samtidigt.

 Afsluttende bemzarkning: Oprettelsen af en
individuel bryggeprofil i ,,Barista Mode" kan afbrydes
med et langt tryk pa BREW- og CONTROL-knappen

4.Varmholdning / Automatisk slukning

Kaffens smag sendrer sig, nar den holdes varm i leengere
tid pa varmepladen. For at undga dette bar du nyde
kaffen direkte efter brygningen, mens den er mest frisk.
Desuden koster det pa stremforbruget at holde kaffen
ungdigt varm.

Hvis du alligevel vil holde kaffen varm, slukker maskinen
automatisk 40 minutter; efter brygningen er afsluttet.

Under varmholdningen lyser BREWV-knappen permanent.
Du kan dog ogsa slukke for varmepladen manuelt med
et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

Nar maskinen ikke er i brug, slukker den automatisk
efter 5 minutter.

Du kan tende for maskinen igen med et langt tryk
(>1 sek.) pa BREW-knappen.

5.Afkalkning

Maskinen kalkes til ved hver brygning afhangigt af

det anvendte vands hardhed. CALC-visningen () gor
opmarksom pa dette ved at lyse rgdt. Maskinen skal
afkalkes regelmaessigt, dog senest nar CALC-visningen
lyser. Brug i den forbindelse et almindeligt afkalknings-
middel.

Vi anbefaler at anvende Melitta® ,,Anti Calc Liquid for
Filter Coffee & Aqua Machines*.

5.1 Afkalkningsprocessen

* Forbered afkalkningsvaesken iht. producentens anvis-
ninger, og fyld den i vandtanken.

« Stil kanden pa varmepladen, og szt filterholderen pa
den dertil beregnede position under udligbet.

¢ Taend for maskinen, som nar du vil tilberede kaffe,
med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

* Et ekstra kort tryk (<1 sek.) pA BREW-knappen starter
afkalkningsprocessen.

* Nar ca. halvdelen af vaesken er Izbet gennem maskinen,
skal du stoppe processen med et kort tryk (<1 sek.)
pa BREW-knappen.

* Vent 10 minutter, sa den resterende afkalkningsvaeske
kan fjerne kalken grundigt i maskinen.

* Derefter skal du tande for maksinen igen med et langt
tryk (>1 sek.) og et efterfalgende kort tryk (<1 sek.)
pa BREW-knappen og lade den resterende vaeske lobe
gennem maskinen.

* Nar du hgrer en signaltone, skal du slukke for maskinen
med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

* Tem kanden.

5.2 Skylleproces efter afkalkningen

* Du skal skylle maskinen igennem for at fierne eventuelle
rester af afkalkningsmidlet efter afkalkningen.

* Skyl ferst vandtanken under rindende vand. Fyld derefter
vandtanken op til markeringen for 8 kopper, og st
den i maskinen igen.

* Teend for maskinen som ved en normal brygning, og
lad hele vandet lzbe gennem maskinen.

* Nar du herer en signaltone, skal du slukke for maskinen
med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

@



* Nar maskinen er blevet afkalket helt under afkalk-
ningsprocessen, lyser CALC-lampen ikke lzngere
under skylleprocessen. Hvis dette alligevel er tilfeldet,
var maskinen tilkalket i en sadan grad, at én afkalk-
ningsproces ikke var nok for at afkalke varmeelementet
fuldstaendigt. Gentag i dette tilfaelde afkalknings- og
skylleprocessen.

* Tom glaskanden.

* Skyl derefter glaskanden med vand.

6. Renggring og pleje

* Sluk maskinen for rengering, og trak netstikket ud.

* Lad maskinen kele helt af for hver rengoring.

* Renger de dele, der kommer i bergring med kaffe
(kanden filterholder osv.), efter hver brug.

* Kabinettet kan rengeres med en blad og fugtig klud.

* Glaskanden med lag, filterholderen samt laget til
vandtanken kan vaskes i opvaskemaskinen.

* Varmepladen kan rengeres med en blgd og fugtig klud,
nar den er kold.

¢ Der ma ikke anvendes skarpe og skurende
renggringsmidler.

7. Slukning af signaltoner

Du kan slukke for alle signaltoner; hvis du gnsker det. |
den forbindelse skal maskinen vare slukket. Signaltoner-
ne deaktiveres med et langt tryk (>1 sek.) pa BREW- og
CONTROL-knappen samtidigt. Gentag proceduren for
at aktivere dem igen. Der lyder en kort signaltone bade
ved aktivering og ved deaktivering.

8. Henvisninger angaende bortskaffelse

* Udstyr, der er maerket med dette symbol Ej er
omfattet af det europiske WEEE-direktiv (Waste
Electrical and Electronic Equipment).

* Elektrisk udstyr ma ikke bortskaffes ssmmen med
husholdningsaffaldet.

* Bortskaf maskinen pa miljevenligt i henhold til de
geeldende forskrifter.

* Emballagematerialerne er rastoffer og kan genanvendes.
Sorg for at bortskaffe dem korrekt iht. forskrifterne.

®

Basta kund!

Tack fér att du valt kaffebryggaren Melitta® epour®.
Bruksanvisningen hjilper dig att lara kdnna den har
apparatens manga mojligheter och tillreda kaffet precis
som du vill ha det och pa sé sitt uppleva storsta méjliga
kaffenjutning.

Om du behoéver mer information eller har fragor,
kontakta Melitta® eller besék var webbplats
www.melitta-epour.se. Vi 6nskar dig mycket ndje med
din nya kaffebryggare.

Sidkerhetsinformation

c Apparaten uppfyller kraven i gillande europeis-
ka direktiv

Apparaten har testats och godkiants av oberoende
testinstitut.

Las all sakerhetsinformation och bruksanvisningen i sin
helhet. Folj sakerhets- och anvandningsinformationen
for att undvika faror och risker. Melitta® ansvarar inte
for skador som uppstér pa grund av att informationen
inte foljs.

1. Sakerhetsinformation

Apparaten ar avsedd for anvandning

i hushall och liknande som t.ex.

foljande:

* Personalkok, butiker; kontor och
andra kommersiella miljcer

* Lantbruk

*Motell, hotell och andra tillfilliga
boenden samt pensionat.

All annan anvandning raknas som

ej avsedd och kan leda till per-

sonskador och/eller materiella

skador. Melitta® ansvarar inte for

skador som uppstar vid ej avsedd

anvandning av apparaten.

Beakta foljande information for

att undvika personskador vid

felaktig anvandning:

* Apparaten far inte vara placerad
i ett skap vid anvandning.

* Anslut endast apparaten till ett
korrekt installerat, jordat uttag.

* Apparaten maste alltid skiljas
fran elnitet nar den inte ar
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under uppsikt, innan montering,
demontering och rengéring.

*Vid anvandning blir delar av
apparaten, t.ex. angutloppet,
mycket heta. Undvik att vidrora
delar och att komma i kontakt
med het anga.

*Ta inte ut filterhallaren under
bryggning ur hallaren.

*Varmhallningsplattan blir mycket
het vid anvandning och forblir
dven varm efter att bryggningen
har slutférts. Kontakt med den
heta varmhallningsplattan kan
leda till brannskador. Undvik att
vidréra den!

*Kontrollera att stromkabeln inte
vidrér den heta varmhallnings-
plattan.

*Anvdnd inte apparaten om
stromkabeln ar skadad.

*Lat inte stréomkabeln komma i
kontakt med vatska.

*Sank inte ned apparaten i vatten.

* Anvind inte kannan i mikrovags-
ugn.

*Rengor inte delar som kommer
i kontakt med livsmedel med
aggressiva eller skurande ren-
goringsmedel. Ta bort rester
av rengoringsmedel med rent
vatten. Mer information om ren-
goring finns i "6. Rengoring och
skotsel".

* Apparaten far anvandas av barn
fran 8 ar eller dldre om de star
under uppsikt eller har infor-
merats om sdker anvandning av
apparaten och forstar vilka faror
och risker som detta kan medfora.
Rengdring och underhall far inte
utféras av barn, om de inte ar

®

8 ar eller dldre och star under
uppsikt. Hall apparaten och
stromkabeln pa sdkert avstiand
fran barn under 8 ar.

* Apparaten far anvandas av
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller psykisk formaga
eller personer som inte har
erfarenhet och/eller kunskap,
om detta sker under uppsikt
eller om de har informerats om
saker anvandning av apparaten
och férstar vilka faror och risker
som detta kan medféra.

eLat inte barn leka med apparaten.

*Endast kundtjanst fran Melitta®
eller en auktoriserad verkstad
far byta stréomkabeln eller utféra
andra reparationer.

2. Innan den forsta kaffetillredningen

* Kontrollera att natspanningen i fastigheten verens-
stimmer med uppgifterna pa typskylten pa apparatens
undersida.

* Placera apparaten pa ett torrt, jamnt och stabilt
underlag.

* Anslut endast apparaten till ett korrekt installerat,
jordat uttag.

* Alla apparater kontrolleras vid tillverkningen. | vissa
fall kan det darfor finnas vattenrester i apparaten.

* Spola apparaten tva ganger med rent vatten fére
kaffetillredningen. Anvind inte ett kaffefilter och folj
informationen nedan:

+ SIa p& apparaten. Hall in BREW-knappen (1) i mer
an 1 sekund. BREW-knappen bérjar att blinka snabbt.

* Fyll vattentanken upp till markeringen for 8 koppar.
Den uttagbara tanken kan fyllas pa direkt fran
vattenkranen (2). Alternativt kan vatten fyllas direkt
i tanken pé apparaten med hjilp av glaskannan ().
Erforderlig vattenmangd kan avlasas pa skalan pa
tanken (@).

* Kontrollera att filterhallaren sitter i den avsedda
positionen under utloppet och ar korrekt isatt i
héllaren pa apparaten (5). Starta dérefter apparaten
genom att trycka pa (<1 sek.) BREW-knappen.
BREW-knappen blinkar nu lingsamt. Efter en kort
uppvarmningstid rinner vattnet fran utloppet ner i
filterhéllaren.

* En ljudsignal aktiveras ndr allt vattnet har runnit
igenom. Tém kanna och stang av varmhallningsplattan
genom att hélla in (>1 sek.) BREW-knappen.

* Upprepa de beskrivna stegen en gang till. Efter en
kort avkylningstid kan apparaten nu anvandas for
den forsta kaffetillredningen.
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3. Kaffetillredning
3.1 Forberedelser

* Fyll vattentanken med 6nskad vattenmangd. Den
uttagbara tanken kan fyllas pa direkt fran vattenkra-
nen (2). Alternativt kan vatten fyllas direkt i tanken
pé apparaten med hjilp av glaskannan 3. Onskad
vattenmingd kan avlisas pa skalan pa tanken (@).

* Dra ut filterhéllaren vagritt ur hallaren pa apparaten (5)
och sitt in kaffefiltret (6). Fér god smak och optimal
passform i filterhallaren rekommenderar vi anvandning
av Melitta® kaffefilter 1x4°.

* Fyll pa malet kaffe i kaffefiltret (7) beroende pa
onskad smak och 6nskat antal och jamna till ytan pa
kaffepulvret. Vag upp, om majligt, 7 till 8 g farskmalet
kaffe per kopp.

For tillredning av bryggkaffe ar sarskilt ljus- till
mellanrostat kaffe med en medelstor malningsgrad
sirskilt lampat. epour® har kontrollerats enligt
ECBC:s krav (www.ecbc.info) och uppfyller de
anspraksfulla kraven i "Coffee Brewer Certification
Program" gillande kaffekvalitet.

* For in filterhéllaren i apparatens héllare (). Kontrollera
att den hakar fast (klickljud).

3.2 Bryggning

» Sla pa apparaten. Hall in BREW-knappen i mer @n 1
sekund (1. BREW-knappen bérjar att blinka snabbt.

* For ett optimalt kaffe rekommenderar vi att kaffet
forbryggs ("blooming"). Tryck pa (<1 sek.) PRE-
BREW-knappen (9 innan bryggningen startas for att
aktivera denna instéllning for efterféljande kaffetill-
redning. PRE-BREW-knappen lyser permanent och
i borjan av bryggningen stoppas vattentillforseln
kortvarigt efter att kaffet har befuktats. Tryck pa
nytt for att inaktivera forbryggningen. Den senaste
instéllningen sparas for ndsta tillredning.

» Starta kaffetillredningen genom att trycka pa (<1 sek.)
BREW-knappen (1. BREW-knappen bérjar nu att
blinka langsamt.

* Observera: Om en signal ljuder tre ganger kort-
varigt under forloppet finns det inget vatten i vat-
tentanken. Lyft upp vattentanken lite grann och sétt
ner den i apparaten igen om det inte gar att starta
bryggningen trots att vattentanken ar full och tre
korta signaler ljuder. Pa sa satt férsvinner luftbubblor
som eventuellt har bildats vid pafyliningen.

* Under bryggningen varms vattnet upp och leds via
det roterande utloppet till kaffepulvret (0). Apparaten
har olika sparade bryggningsprofiler for de olika
tillredningsmangderna 2 till 8 koppar. Beroende pa
pafylld vattenmangd ar rotationsriktningarna och
-tiderna anpassade sa att kaffepulvret alltid befuktas
optimalt.

Observera: Det dr dven mojligt att styra riktning
och tid for rotation manuellt under bryggningen
(se "3.3 Manuell extraktionsstyrning").

* Efter att tillredningen &r klar ljuder en ny signal.
BREW-knappen lyser nu permanent och indikerar
varmhallningsfasen.

* Varmhallningsplattan haller kaffet varmt och stangs
av automatiskt efter 40 minuter for att undvika on6-
dig stromforbrukning. Sjalvklart kan du dven nir som
helst stdnga av apparaten genom att halla in (>1 sek.)
BREW-knappen.

* Droppstoppet pa filterhallaren forhindrar att kaffe
lacker ut nar du har tagit bort kannan fran apparaten.

* Kaffefiltret kan enkelt slingas med hjalp av den uttagbara

filterhéllaren.

3.3 Manuell extraktionsstyrning

* Manuell extraktionsstyrning kan anvandas efter
utloppets rotationsstart.

* Hall in (>1 sek.) CONTROL-knappen (D fér att sla
pa den manuella extraktionsstyrningen. Knappen
borjar lysa.

* Tryck pa (<1 sek.) CONTROL-knappen fér att andra
rotationsriktningen for utloppet manuellt. Rotations-
riktningen kan dndras valfritt antal ganger.

 Hall in (>1 sek.) CONTROL-knappen for att stinga
av den manuella extraktionsstyrningen. Extraktions-
styrningen utfors automatiskt pa nytt.

3.4 Anvinda individuella bryggnings-
profiler ("Barista Mode")

De olika tillredningsmangderna resp. antalet koppar
som ar sparade for bryggprofilerna ar lampliga for till-
redning av manga olika kaffesorter. Dessutom kan den
manuella extraktionsstyrningen som beskrivs i "3.3"
anvindas for ytterligare dndring av rotationsriktningen
och -tiden.

Denna dndring paverkar inte den sparade bryggnings-
profilen.

En individuell bryggningsprofil for ett antal koppar kan
emellertid skapas, sparas och senare 6ppnas pa nytt.

* Fyll forst apparaten med 6nskad vatten- och kaffemangd.
* Hall in (>1 sek.) BREW-knappen for att sla pa apparaten.
BREW-knappen bérjar att blinka snabbt.
* Genom att hélla in BREW- och CONTROL-knappen
samtidigt startas bryggningen for att spara en individuell
bryggningsprofil ("Barista Mode"). BREW- och
CONTROL-knapparna bérjar samtidigt att blinka
och utloppet borjar rotera.
Observera: Om det redan fanns en individuell
bryggningsprofil sparad, raderas den genom det har
forloppet.
Befuktningen av kaffepulvret kan nu startas individuellt
genom att rotationsriktningen dndras genom att du
trycker (<1 sek.) pa CONTROL-knappen.
Vid behov kan dven en blooming-paus programmeras.
Tryck pa (<1 sek.) PRE-BREW-knappen for att
avbryta bryggningsprocessen. Tryck pa PREW-
BREW-knappen for starta den. Ytterligare styrning av
bryggningsprocessen kan nu géras med CONTROL-
knappen.
Om vattentanken ar tom, stangs virmeelementet av
och BREW-knappen lyser permanent. Samtidigt bor-
jar CONTROL-knappen att blinka i 20 sekunder. Hall
in (>1 sek.) CONTROL-knappen inom 20 sekunder
for att spara den individuella bryggningsprofilen.
Om du vill anvdnda den individuellt sparade brygg-
ningsprofilen vid ett senare tillfille, slar du pa appa-
raten, precis som vanligt, genom att halla in (>1 sek.)
BREW-knappen. BREW-knappen bérjar att blinka
snabbt. Starta den individuella bryggningsprofilen
genom att hélla in (>1 sek.)) CONTROL-knappen. Nu
borjar adven CONTROL-knappen att blinka snabbt.
Tryck pa (< 1 sek.) BREW-knappen for att starta
bryggningen. BREW- och CONTROL-knapparna
borjar samtidigt att blinka.
Anvisning: Nar du skapar en individuell bryggprofil
i "Barista-laget" kan du avbryta genom att halla
knapparna BREW och CONTROI intryckta lange
samtidigt.

@
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4.Varmbhallning/automatisk avstingning

Vid lingre varmhallning pa varmhallningsplattan dndras
kaffets smak. For att undvika detta bor du njuta av ditt
kaffe sa snart som majligt efter bryggning. Dessutom
kostar onédig varmhallning av kaffet vardefull energi.
Om du trots detta behéver halla kaffet varmt, stings
apparaten av automatiskt 40 minuter efter att bryggningen
ar klar.

Under varmhallningen lyser BREW-knappen hela tiden.
Varmhallningsplattan kan dven manuellt stangas av
genom att halla in (>1 sek.) BREW-knappen.

Nar apparaten inte anvinds stangs den av automatiskt
efter 5 minuter.

Du kan starta apparaten pa nytt genom att halla in
(>1 sek.) BREW-knappen.

5.Avkalkning

Beroende pi vattnets hardhet tilltar forkalkningen av
apparaten vid varje bryggning. Detta indikeras pa
apparaten genom att den roda CALC-indikeringen
tinds @. Avkalka maskinen regelbundet eller senast
nar CALC-indikeringen tands. Anvind ett vanligt
avkalkningsmedel.

Vi rekommenderar Melitta® “Anti Calc Liquid for Filter
Coffee & Aqua Machines*.

5.1 Avkalkningsprocess

* Blanda avkalkningsvitska enligt tillverkarens uppgifter
och fyll vattentanken med vitskan.

* Placera kannan pa varmhallningsplattan och filterhalla-
ren i den avsedda positionen under utloppet.

* Sla pa apparaten, som vid kaffetillredning, genom att
halla in (>1 sek.) BREW-knappen.

» Starta avkalkningsprocessen genom att trycka pa
(<1 sek.) BREW-knappen.

* Stoppa férloppet genom att trycka pa (<1 sek.)
BREW-knappen nar ungefar halften av vitskan har
runnit igenom apparaten.

* Vdnta 10 minuter sa att den resterande avkalknings-
vatskan kan |6sa upp kalken i apparaten.

« Sla dérefter pa apparaten genom att forst halla in
(>1 sek.) och ddrefter trycka pa (<1 sek.) BREW-
knappen och lat den resterande vitskan rinna igenom
apparaten.

* Stang av apparaten genom att trycka pa (>1 sek.)
BREW-knappen nir en signal ljuder.

* Tém kannan.

5.2 Spolning efter avkalkning

* For att ta bort eventuella avkalkningsrester maste
apparaten spolas efter avkalkning.

* Spola forst vattentanken under rinnande vatten. Fyll
darefter vattentanken upp till markeringen for 8
koppar och sitt in den i apparaten pa nytt.

» Sla pa apparaten, som vid vanlig bryggning och lat allt
vatten rinna igenom apparaten.

* Stdng av apparaten genom att trycka pa (>1 sek.)
BREW-knappen nir en signal ljuder.

* Nar apparaten &r helt avkalkad lyser inte CALC-
lampan langre efter spolningen. Om den fortfarande
lyser var apparaten sa forkalkad att en avkalkning inte
racker for att avkalka virmeelementet i tillracklig grad.
Upprepa i sadana fall avkalkningen och spolningen pa
nyte.

* Tém glaskannan.

®

* Spola direfter glaskannan med vatten.

6. Rengodring och skotsel

* Stdng av apparaten fore rengéring och dra ut strém-
kontakten.

* Lat apparaten svalna helt fore varje rengéring.

* Rengor de delar som kommer i kontakt med kaffet
(kanna, filterhallare etc.) efter varje anvandning.

* Rengor huset med en mjuk, fuktig trasa.

* Glaskannan med lock, filterhéllaren samt locket pa
vattentanken tal maskindisk.

* Rengor varmhallningsplattan i kallt tillstind med en
mijuk, fuktig trasa.

* Anvind aldrig aggressiva eller slipande rengéringsmedel.

7.Stdnga av ljudsignaler

Alla ljudsignaler kan inaktiveras. Apparaten maste da
vara avstangd. Hall in (>1 sek.) BREW- och CONTROL-
knapparna samtidigt for att inaktivera ljudsignalerna.
Gor pa samma sitt for att sla pa ljudsignalerna pa nytt.
En kort signal ljuder bade vid aktivering och deaktivering.

8. Information om avfallshantering

* Apparater mirkta med denna symbol omfattas
av det europeiska WEEE-direktivet (Waste Electrical
and Electronic Equipment).

* Elektroniska apparater far inte slingas som hushalls-
avfall.

* Lamna in apparaten till en dtervinningsstation foér
miljévanlig avfallshantering.

* Forpackningsmaterial ar ramaterial och kan atervinnas.
Atervinn forpackningsmaterialet for att aterféra det
till materialkretsloppet.
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Kjare kunde

Mange takk for at du har bestemt deg for Melitta®
filterkaffemaskinen epour®. Bruksanvisningen hjelper
deg a bli kjent med apparatets mange muligheter, for
a tilberede best mulig kaffe og oppleve den hoyeste
kaffenytelsen.

Hvis du trenger mer informasjon eller har spersmal, ta
kontakt med Melitta® eller oppsgk oss pé internett pa
www.melitta-epour.no. Vi gnsker deg mye glede med din
nye filterkaffemaskin.

For din sikkerhet

C Apparatet er i samsvar med de gjeldende
europeiske direktivene.

Apparatet ble testet og sertifisert av uavhengige
testinstitutter.

Les fullstendig gjennom sikkerhetsanvisningene og
bruksanvisningen. For a unnga farer, ma du folge
sikkerhets- og bruksanvisningene. Melitta® overtar
ikke noe ansvar for skader som oppstar pa grunn av at
bruksanvisningen ikke blir fulgt.

1. Sikkerhetsanvisninger

Dette apparatet er beregnet til
bruk i husholdningen og lignende
bruk som f.eks.
*i kjokken for medarbeidere,
i butikker; kontorer og andre
yrkesmessige omrader
*i landbruksbedrifter
i moteller, hoteller og andre
boliginnredninger og i frokostho-
teller.
All annen bruk regnes som ikke
korrekt og kan fore til skader pa
person og utstyr. Melitta® overtar
ikke ansvar for skader som
oppstar av ikke korrekt bruk.

Vaer oppmerksom pa felgende

merknader for a unngd skader

ved ikke korrekt bruk:

* Apparatet ma ikke std i et skap
mens det brukes.

*Koble apparatet bare til en
forskriftsmessig montert jordet
stikkontakt.

* Apparatet ma alltid kobles fra
nettet nar det ikke er under op-
psyn og for det settes sammen,
tas fra hverandre eller rengjores.

*Under bruk blir deler av apparatet,
som f.eks. damputslipp pa filteret,
meget varm. Unnga bergring
av deler og kontakt med varm
damp.

*lkke ta filterholderen ut av hold-
einnretningen under bryggepro-
sessen.

*Varmeplaten blir meget varm
under bruk og blir ogsa varm en
god stund etter bryggeprosessen.
Kontakt med den varme varme-
platen kan fore til forbrenninger,
unnga derfor a bergre den.

*Sorg for at stremkabelen ikke
bergrer den varme varmeplaten.

*lkke bruk apparatet hvis strem-
kabelen er skadet.

*La ikke stremkabelen komme i
kontakt med vasker.

*Dypp aldri apparatet ned i vann.

*lkke bruk kannen i mikrobgl-
geovnen.

*Ikke rengjor deler som kommer
i kontakt med matvarer med
aggressive rengjgringsmidler
eller skurevaeske. Fjern rester av
rengjeringsmidler med rent vann.
Du finner flere merknader om
rengjering under "6. Rengjoring
og pleie®.

*Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar eller eldre, hvis
de er under tilsyn eller er blitt
opplart i bruk av sikker bruk av
apparatet og forstar farene som
kan oppsta av det. Rengjoring
og vedlikehold ma ikke utferes
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av barn, med mindre de er 8 ar
eller eldre og er under tilsyn.
Apparatet og stremkabelen skal
holdes unna barn under 8 ar.

* Apparatet kan brukes av personer
med redusert fysisk, sensorisk
eller mentalt evneniva eller mangel
pa erfaring og/eller kunnskaper,
hvis de er under tilsyn eller
opplares i trygg bruk av appa-
ratet og forstar farene som kan
oppsta av det.

*Barn ma ikke leke med apparatet.

*Utskifting av stremkabelen og
alle andre reparasjoner ma kun
utfores av Melitta® kundeservice
eller av et autorisert verksted.

2. For forste kaffetilberedelse

* Kontroller at nettspenningen i husholdningen din
stemmer overens med angivelsen pa typeskiltet pa
apparatets underside.

* Sett apparatet pa en torr, plan og stabil flate.

* Koble apparatet bare til en forskriftsmessig montert
jordet stikkontakt.

* Alle apparater blir under produksjonen kontrollert
for feilfri funksjon. Rester av vann kan f.eks. vaere
igien.

* Skyll apparatet to ganger med friskt vann for den
forste kaffetilberedelsen. Bruk derved ikke filterpose
og ga frem pa folgende mate:

* Aktiver apparatet. Hold til det BREW-knappen (D
trykt lenger inne enn 1 sekund. BREW-knappen
begynner a blinke raske.

« Fyll vanntanken opptil 8-koppers-merkingen. Tanken
som kan tas av kan fylles direkte fra vannkranen (2.
Alternativt kan du ogsa fylle vannet ved hjelp av
glasskannen direkte i tanken pa apparatet (3). Den
nedvendige vannmengden kan avleses pa skalaen pa
tanken (@).

* Kontroller at filterholderen er plassert pa den
bestemte posisjonen under utlgpet og korrekt
skjevet inn i holdeinnretningen pé apparatet (5), sa
starter du apparatet ved a trykke kort (<1 sek.) pa
BREW-knappen. BREW-knappen blinker na
langsomt. Etter en kort oppvarmingstid renner vann
ut av utlgpet i filterholderen.

* Et lydsignal henviser til at vannet er rent fullstendig
igiennom. Tem kannen og sla av varmeplaten ved a
trykke lenge (>1 sek.) pi BREW-knappen.

* Gjenta skrittene som er beskrevet, en gang til.
Etter en kort avkjolingstid kan du bruke apparatet
til den forste kaffetilberedelsen.

®

3. Kaffetilberedelse
3.1 Forberedelse

* Fyll vanntanken med ensket vannmengde. Tanken
som kan tas av kan fylles direkte fra vannkranen (2.
Alternativt kan du ogsa fylle vannet ved hjelp av
glasskannen direkte i tanken pé apparatet (3). Du kan
avlese onsket vannmengde pa skalaen pd tanken (@).

* Trekk filterholderen vannrett ut av holderen pa
apparatet (5 og sett inn filterposen (6). For en god
smak og en optimal pasning i filterholderen anbefaler
vi & bruke Melitta® filterposer® 1x4°.

* Gi alt etter smak og ensket antall kopper malt kaffe
i filterposen (7) og stryk overflaten pé kaffepulveret
mest mulig jevnt. Hvis mulig, vei 7 til 8 g nymalt kaffe
per kopp.

For tilberedelsen av filterkaffe er lys til middels brenning
med middels malegrad spesielt egnet. epour® er kont-
rollert etter betingelsene til ECBC (www.ecbc.info) og
oppfyller angaende kaffekvalitet de fordringsfulle be-
tingelsene til "Coffee Brewer Certification Program®.

* Skyv filterholderen igjen inn i apparatets holdeinnret-

ning (8. Pass pa at den griper inn herbart.

3.2 Brygging

* Aktiver apparatet. Hold til det BREW-knappen trykt
inne i mer enn 1 sekund (). BREW-knappen begynner
a blinke raskt.

* For et optimalt kafferesultat anbefales det a prebrygge
kaffen ("Blooming"). Et kort trykk (<1 sek.) pa PRE-
BREW-knappen é} for du starter bryggingen aktiverer
denne innstillingen for den folgende kaffetilberedelsen.
PRE-BREW-knappen lyser permanent og ved be-
gynnelsen av bryggingen blir etter en forste fukting
av kaffen vanntilfgrselen stoppet. Ved a trykke pa
nytt kan prebryggingen deaktiveres igjen. Din siste
innstilling blir lagret for den neste tilberedelsen.

» Start kaffetilberedelsen med et kort trykk (<1 sek.)
p& BREW-knappen (1). BREW-knappen begynner na &
blinke langsomt.

* Merknad: Hyvis det ved denne prosessen et kort
lydsignal heres tre ganger, befinner det seg ikke
vann i vanntanken. Hvis bryggingen ikke kan startes
pa tross av en fylt vanntank og det hgres tre korte
lydsignaler, laft vanntanken litt og sett den inn igjen
i apparatet. Du fjerner da luftbobler som eventuelt
kan dannes ved fyllingen.

* Under bryggingen varmes vannet opp og renner via
det roterende utlopet p kaffepulveret (0). Apparatet
har lagret forskjellige bryggeprofiler for de forskjellige
tilberedelsesmengder pa 2 til 8 kopper. Alt etter
pafylt vannmengde er rotasjonsretningene og -tidene
tilpasset slik at det alltid skjer en optimal fukting av
kaffepulveret.

Merknad: Det er ogsa mulig a styre retning og tid
for rotasjonen under bryggingen manuelt (se "3.3
Manuell ekstraksjonstyring™).

* Etter avsluttet tilberedelse lyder et kort lydsignal.
BREW-knappen lyser na permanent og viser varm-
holdetiden.

* Varmeplaten holder kaffen varm og kobles automa-
tisk ut etter 40 minutter for a unnga ungdvendig
stremforbruk. Naturligvis kan du nar som helst sla
av apparat manuelt med et langt trykk (>1 sek.) pa
BREW-knappen.

* Dryppstoppen pa filterholderen forhindrer etter-
drypping av kaffe nar du tar kannen ut av apparatet.

* Du kan enkelt og uten problemer avfallsbehandle
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filterposen ved hjelp av den uttakbare filterholderen.

3.3 Manuell ekstraksjonsstyring

* Manuell styring av ekstraksjonen er mulig etter
rotasjonsstart av utlepet.

* Med et langt trykk (>1 Sek.) pA CONTROL-knappen ()
blir den manuelle ekstraksjonsstyringen innkoblet.
Knappen begynner a lyse.

* Med et kort trykk (<1 sek.) pA CONTROL-knappen

kan rotasjonsretningen pa utlgpet na endres manuelt.

Rotasjonsretningen kan nar som helst endres.

* Med et langt trykk (>1 sek.) poA CONTROL-knappen
blir den manuelle ekstraksjonsstyringen avsluttet.
Ekstraksjonsstyringen skjer automatisk igjen.

3.4 Bruk av en individuell bryggeprofil
("Barista Mode")

Bryggeprofilene som er lagret for de forskjellige
tilberedelsesmengder hhv. antall kopper er egnet for
tilberedelsen av mange kaffesorter. Videre tillater den i
"3.3" beskrevne manuelle ekstraksjonsstyringen under
den igangvaerende bryggeprosessen en ekstra endring
av rotasjonsretning og -tid.

Denne endringen har ingen innvirkning pa de lagrede
bryggeprofilene.

Det er imidlertid mulig, i tillegg for et antall kopper,
a opprette, lagre og senere igjen apne en individuell
bryggeprofil.

* Fyll til dette forst apparatet med ensket vann- og
kaffemengde.
* Med et langt trykk (>1 sek.) pa BREW-knappen blir
apparatet aktivert. BREW-knappen begynner a blinke
raskt.
Med et langt, samtidig trykk pa BREW- og CONTROL-
knappen blir bryggingen til lagring av en individuell
bryggeprofil ("Barista Mode*) startet. BREW- og
CONTROL-knappen begynner samtidig a blinke
raskt og utlepet begynner i rotere.
OBS: Hvis det pa forhand allerede var lagret en indi-
viduell bryggeprofil, blir denne ved denne prosessen
slettet.
Fuktingen av kaffepulveret kan na styres individuelt,
ved et kort trykk (<1 sek.) pa CONTROL-knappen
blir rotasjonsretningen endret.
Hvis gnsket kan ogsa en Blooming-pause program-
meres. Et kort trykk (<1 sek.) pa PRE-BREW-knappen
avbryter bryggeprosessen, et ytterligere trykk pa
PREW-BREW-knappen starter den igjen. Den videre
styringen av bryggeprosessen kan na igjen foretas
med CONTROL-knappen.
Nar vanntanken er tom, utkobler oppvarmingen og
BREW-knappen lyser permanent. Samtidig begynner
CONTROL-knappen i blinke i 20 sekunder. Med et
langt trykk (>1 sek.) poA CONTROL-knappen innen
20 sekunder blir den individuelle bryggeprofilen
lagret.
Hvis du vil apne den individuelt lagrede bryggeprofilen
pa et senere tidspunkt, sa aktiver forst, som ellers
ogsa, apparatet med et langt trykk (>1 sek.) pa
BREW-knappen. BREW-knappen begynner a blinke
raskt. Med et langt trykk (>1 sek.) pa CONTROL-
knappen apnes den individuelle bryggeprofilen. Na
begynner ogsa CONTROL-knappen a blinke raskt.
Med et kort trykk (<1 sek.) pa BREW-knappen
startes bryggingen. BREW- og CONTROL-knappen
begynner samtidig & blinke langsomt.

®

* Avsluttende merknad: Opprettelse av en indivi-
duell bryggeprofil i "Barista Mode" kan avbrytes ved
a trykke lenge og samtidig pa BREW- og CONTROL-
tasten.

4. Holde varm / koble ut automatisk

Ved a holde varm lenge pa varmeplaten forandres
smaken pa kaffen. For a unnga det, ber du nyte kaffen
sa ferskt som mulig direkte etter bryggingen. Utover
det koster det verdifull energi a holde kaffen varm
ungdvendig.

Hvis du likevel vil holde den varm, kobler apparatet
automatisk ut 40 minutter etter slutt pa bryggingen.

Mens den holdes varm lyser BREW-knappen gjennom-
gaende. Men du kan ogsa sla av varmeplaten manuelt
ved a trykke lenge (>1 sek.) pa BREW-knappen.

Nar apparatet ikke brukes kobles apparatet automatisk
ut etter 5 minutter.

Du kan da aktivere apparatet igjen ved a trykke (>1 sek.)
lenge pa BREW-knappen

5.Avkalking

Alt etter hardheten til vannet du bruker gker forkalkingen
pa apparatet ved hver brygging. Apparatet henviser til
det ved at CALC-displayet lyser redt (2. Apparatet
bor avkalkes regelmessig, men senest nar CALC-indi-
katoren lyser. Bruk en avkalkingsenhet som er vanlig i
handelen.

Vi anbefaler 4 bruke Melitta® « Anti Calc Liquid for
Filter Coffee & Aqua Machines ».

5.1 Avkalkingsprosess

* Tilbered avkalkingsvasken etter produsentens angivelser

og fyll den i vanntanken.

Sett kannen pa varmeplaten og plasser filterholderen

pa posisjonen under utlgpet.

Aktiver apparatet, som ved en kaffetilberedelse, med

et langt trykk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

Et falgende kort trykk (<1 sek.) pa BREW-knappen

starter avkalkingsprosessen.

Nar omtrent halvparten av vasken er rent igiennom

apparatet, stopper du prosessen ved et kort trykk

(<1 sek.) pa BREW-knappen.

Vent i 10 minutter for a serge for en god kalkfijerning i

apparatet med den gjenvaerende avkalkingsvasken.

Deretter aktiverer du apparatet igjen med et langt

trykk (>1 sek.) og et pafelgende kort trykk (<1 sek.)

pa BREW-knappen og la den resterende vasken renne

igiennom apparatet.

* Nar du hegrer et lydsignal, slar du av apparatet med et
langt trykk (>1 Sek.) pa BREW-knappen.

* Tom kannen.

5.2 Skylleprosess etter avkalkingen

* For a fjerne mulige gjenvaerende rester etter avkalking-
senheten ma apparatet skylles etter avkalkingen.

* Skyll forst vanntanken under rennende vann. Fyll
deretter vanntanken opptil 8-koppers-merkingen og
sett den inn igjen i apparatet.

* Aktiver apparatet, start det som ved en normal bryg-
geprosess og la alt vann renne igjennom apparatet.

* Nar du hgrer et lydsignal, sla av apparatet med et
langt trykk (>1 sek.) pa BREW-knappen.

* Nar apparatet ble fullstendig avkalket under avkal-
kingsprosessen, lyser ved skylleprosessen CALC-
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lampen ikke lenger. Hvis det likevel er tilfellet, var
avkalkingen av apparatet kommet sa langt at en
avkalkingsprosess ikke var tilstrekkelig til a avkalke
oppvarmingen fullstendig. | dette tilfellet ma du gjenta
avkalkings- og skylleprosessen en gang til.

* Tom glasskannen.

* Skyll glasskannen deretter med vann.

6. Rengjoring og pleie

* Sla av apparatet for rengjeringen og trekk ut nettpluggen.

* La apparatet avkjoles fullstendig for hver rengjoring.

* Rengjor delene som kommer i bergring med kaffe
(kanne, filterholder etc.) etter hver bruk.

* Huset kan du rengjere med en myk, fuktig klut.

* Glasskannen med lokk, filterholderen samt lokket til
vanntanken er egnet for oppvaskmaskinen.

* Varmeplaten kan rengjores i kald tilstand med en myk,
fuktig klut.

* Bruk ikke skarpe og skurende rengjeringsmidler.

7. Utkobling av lydsignalene

Etter gnske kan alle lydsignaler deaktiveres. Til dette
ma apparatet veare utkoblet. Ved samtidig a trykke lenge
(>1 sek.) pa BREW- og pa CONTROL-knappen blir lyd-
signale deaktivert. Bade ved aktivering og deaktivering
lyder et kort lydsignal.

8. Merknader for avfallshandtering

» Apparater som er merket med dette symbolet
underligger det europeiske direktivet for VWEEE
(Waste Electrical and Electronic Equipment).

* Elektrisk utstyr hgrer ikke hjemme i husholdningsav-
fallet.

* Avfallsbehandle systemet miljgvennlig og via egnede
samlesystemer.

* Emballasjematerialer er rastoffer og kan gjenvinnes.
Vennligst for dem tilbake til rastoffkretslgpet.

®

Arvoisa asiakas,

kiitos, ettd olet valinnut Melitta® epour® -suodatinkah-
vinkeittimen. Kdyttoohje auttaa sinua tutustumaan
laitteen monipuolisiin mahdollisuuksiin, valmistamaan
parasta mahdollista kahvia ja kokemaan huippuluokan
kahvinautintoja.

Jos haluat lisitietoja tai sinulla on kysyttavaa, kdanny
Melitta®n puoleen tai kdy internetsivuillamme osoitteessa
www.melitta-epourfi. Toivotamme nautinnollisia hetkia
uuden suodatinkahvinkeittimesi parissa.

Turvallisuutesi vuoksi

Cce

Riippumattomat testauslaitokset ovat tarkastaneet ja
sertifioineet laitteen.

Laite vastaa voimassa olevia eurooppalaisia
direktiiveja.

Ole hyvi ja lue turvallisuusohjeet ja kayttéohje kokonaan
lapi. Vaarojen vilttamiseksi sinun on noudatettava
turvallisuus- ja kdyttSohjeita. Melitta® ei vastaa
vahingoista, jotka aiheutuvat ohjeiden noudattamatta
jattamisestd.

1.Turvallisuusohjeet

Laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa

kayttokohteissa, esimerkiksi

* tyopaikkojen kahvihuoneissa,
myymalGissd, toimistoissa ja muissa
kaupallisissa kohteissa

* maatiloilla

*motelleissa, hotelleissa ja muissa
asuinpaikoissa seka aamiaismajoi-
tuksissa.

Kaikenlainen muu kaytté on kayt-

totarkoituksen vastaista ja voi

johtaa henkilo- ja omaisuusvahin-

koihin. Melitta® ei vastaa vahingo-

ista, jotka aiheutuvat kayttotarkoi-

tuksen vastaisesta kaytosta

Noudata seuraavia ohjeita, jotta

valtat virheellisesta kaytosta aiheu-

tuvat tapaturmat:

* Laite ei saa olla sijoitettuna kaap-
piin kayton aikana.

*Kytke laite vain asianmukaisesti
asennettuun suojakosketinpistora-
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siaan.

*Laite on erotettava sahkoverkosta
aina, kun se ei ole valvottuna, seka
ennen sen kokoamista, purkamista
ja puhdistamista.

*Kayton aikana laitteen osat kuten
esim. suodattimen hdyryaukko
kuumenevat erittdin voimakkaasti.
Vilta osien koskettamista seka
kontaktia kuuman héyryn kanssa.

« Ali ota suodatinpidiketts pois
paikaltaan suodatustapahtuman
aikana.

*Lampdlevy kuumenee kayton aika-
na erittdin voimakkaasti ja on vield
suodatustapahtuman jalkeenkin
pitkaan kuuma. Kuuman lampole-
vyn koskettaminen voi aiheuttaa
palovammoja, joten valta sen
koskettamista.

*Huolehdi siitd, etta virtajohto ei
kosketa kuumaa Iampolevya

« Ali kiyts laitetta,  jos virtajohto
on vaurioitunut.

*Virtajohto ei saa joutua kosketuk-
seen nesteen kanssa.

* Ali koskaan upota laitetta veteen.

« Ali kdyta kannua mikroaaltouunis-
sa.

* Ald puhdista voimakkailla tai han-
kaavilla puhdistusaineilla osia, jotka
joutuvat kosketukseen elintar-
vikkeiden kanssa. Poista puhdis-
Puhdistusta koskevia I|saoh]e|ta on
kohdassa "6. Puhdistus ja hoito”.

*8-vuotiaat ja sitd vanhemmat
lapset saavat kayttaa laitetta val-
vonnan alaisina tai jos heidit on
perehdytetty laitteen turvalliseen
kayttoon ja he ymmartavat kay-
ton aiheuttamat vaarat. Lapset

eivat saa puhdistaa tai huoltaa
laitetta paitsi siind tapauksessa,
ettd he ovat 8-vuotiaita tai sitd
vanhempia ja he ovat valvonnan
alaisina. Laite ja virtajohto on
pidettéva alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

*Sellaiset henkilét, joilla on jokin
fyysinen, aistimuksellinen tai

henkinen rajoite tai joilta puuttuu

kokemusta ja/tai tietoa laitteen
kaytostd, saavat kayttaa laitetta
vain valvonnassa tai jos heidit on
perehdytetty laitteen turvalliseen
kayttoon ja he ymmartavat kayton
aiheuttamat vaarat.

*Lapset eivat saa leikkia laitteella.

*Vain Melitta®-asiakaspalvelu tai

valtuutettu huoltoliike saa vaihtaa

virtajohdon ja suorittaa kaikkia
muita korjaustoimenpiteita.

2. Ennen ensimmaista kahvin
valmistusta

* Varmista, ettd kotisi verkkojannite vastaa laitteen
pohjan tyyppikilvessa ilmoitettua jannitetta.

* Aseta laite kuivalle, tasaiselle ja tukevalle pinnalle.

* Kytke laite vain asianmukaisesti asennettuun suoja-
kosketinpistorasiaan.

* Kaikkien laitteiden moitteeton toiminta tarkistetaan

valmistuksen yhteydessd. Sen seurauksena laitteeseen

on saattanut jaada esimerkiksi vetta.

* Huuhtele laite ennen ensimmiista kahvinvalmistus-
kertaa kahdesti puhtaalla vedelld. Ald kiyta téllGin
suodatinpussia ja menettele seuraavasti:

* Kdynnist laite. Pid4 titi varten BREW-nippiin (D
painettuna yli 1 sekunnin ajan. BREW-ndppain alkaa
vilkkua nopeasti.

* Taytd vesisdilio 8 kupin merkintéddn asti. Irrotet-
tavan siilién voi tdyttdi suoraan vesihanasta (2.
Vaihtoehtoisesti vettd voi kaataa lasikannulla
suoraan laitteessa paikallaan olevaan siiliédn (3.
Tarvittavan vesimiirin voi katsoa siilién asteikolta (@).

* Tarkasta, ettd suodatinpidike on omalla paikallaan
suuttimen alla ja ettd se on tySnnetty kunnolla lait-
teessa olevaan pidikkeeseen (B), kiynnist laite
sitten painamalla lyhyesti (<1 s) BREW-nappiinta.
BREW-ndppiin vilkkuu nyt hitaasti. Lyhyen lammity-
sajan jilkeen vetta virtaa suuttimesta suodatinpidik-
keeseen.

* Merkkiaini ilmaisee, etté kaikki vesi on virrannut
laitteen lapi. Tyhjennd kannu ja kytke limpdlevy pois
pailta painamalla BREW-nappainta pitkdan (>1 s).

* Toista kuvatut vaiheet vield uudelleen. Lyhyen
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jaahtymisajan jilkeen voit kdyttdd laitetta sitten
ensimmaiseen kahvin valmistukseen.

3. Kahvin valmistus
3.1 Valmistelu

* Laita vesisiilioon haluttu maara vetta. Irrotettavan
silién voi tdyttdd suoraan vesihanasta (2). Vaihtoeh-
toisesti vettd voi kaataa lasikannulla suoraan
laitteessa paikallaan olevaan siilioén ). Halutun
vesimiirin voi katsoa siilién asteikolta (@).
Vedi suodatinpidike vaakasuunnassa pois laitteessa
olevasta pidikkeesti (5) ja laita suodatinpussi paikalle-
en (®. Jotta maku olisi hyvi ja pussi istuisi ihanteelli-
sesti suodatinpidikkeeseen, suosittelemme Melitta®
suodatinpusseja® 1x4°.
Laita makuasi ja haluamaasi kuppimadraa vastaava
mairi jauhettua kahvia suodatinpussiin () ja tasoita
kahvinpurujen pinta mahdollisimman tasaiseksi. Jos
mahdollista, punnitse 7-8 g juuri jauhettua kahvia per
kuppi.
Suodatinkahvin valmistamiseen sopivat erityisesti
vaaleat ja keskivaaleat, puolikarkeat paahdot. epour®
on tarkastettu ECBC:n (www.ecbc.info) vaatimuksia
vastaavasti ja se tdyttda kahvin laadun suhteen ”Coffee
Brewer Certification Program”-ohjelman tiukat
vaatimukset.
* Tyonna suodatinpidike takaisin laitteessa olevaan
pidikkeseen (8. Huolehdi siits, ettd se kiinnittyy
kuuluvasti paikoilleen.

3.2 Suodatus

* Kéynnista laite. Pida tdtd varten BREW-ndppiin pai-
nettuna yli 1 sekunnin ajan (). BREW-nippiin alkaa
vilkkua nopeasti.

* lhanteellisen kahvinautinnon saavuttamiseksi

suosittelemme kahvin esisuodatusta ("Blooming”).

PRE-BREW-nippiimen (9) lyhyt painallus (<1 s) ennen

suodatuksen alkamista aktivoi timan asetuksen

seuraavaa kahvin valmistusta varten. PRE-BREW-
nappdin loistaa jatkuvasti ja suodatuksen alussa veden
syotto keskeytyy hetkeksi kahvin ensikostutuksen
jalkeen. Esisuodatus voidaan poistaa kdytosta painamalla
nappdintd uudelleen. Viimeksi valitsemasi asetus
tallennetaan seuraavaa valmistuskertaa varten.

Kéynnistd kahvin valmistus painamalla BREW-

nappiintd lyhyesti (<1 s) (D). BREW-nippiin alkaa nyt

vilkkua hitaasti.

Ohje: Jos timan menettelyn aikana kuuluu kolme

kdynnistaminen ei onnistu tdytetystd vesisailiosta

huolimatta ja kuulet kolme merkkidantd, nosta vesi-

sdiliotd hieman ja laske se sitten takaisin laitteeseen.

Tamd poistaa ilmakuplat, joita voi syntya tayton

yhteydessa.

Suodatuksen aikana vesi kuumennetaan ja se virtaa

pydrivin suuttimen kautta kahvinpurujen paille (0.

Laitteessa on 2-8 kupin suodatusmadria varten

tallennettuna erilaisia suodatusprofiileja. Taytetysta

vesimaarasta riippuen pyorimissuunnat ja ja -ajat

sovitetaan niin, ettd kahvinpurut kostutetaan aina

ihanteellisesti.

Ohje: Py6rimissuuntaa ja -aikaa on my6s mahdollista

ohjata manuaalisesti suodatuksen aikana (katso

3.3 Manuaalinen suodatusohjaus”).

* Valmistuksen padtteeksi kuuluu lyhyt merkkidani.
BREW-nidppiin loistaa nyt jatkuvasti ja osoittaa, ettd
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lampiménd pitdminen on kaynnissa.

Lampélevy pitdd kahvin kuumana. Se kytkeytyy 40
minuutin kuluttua automaattisesti pois pailta turhan
sahkonkulutuksen vilttamiseksi. Luonnollisesti voit
my6s sammuttaa laitteen milloin tahansa manuaalisesti
painamalla BREWV-néppiinta pitkaan (>1 s).
Suodatinpidikkeen tippalukko estdi kahvin tiputtelun,
kun otat kannun pois laitteesta.

Suodatinpussin havittiminen on irrotettavan suoda-
tinpidikkeen ansiosta helppoa ja mutkatonta.

3.3 Manuaalinen suodatusohjaus

Suodatuksen manuaalinen ohjaaminen on mahdollista
suuttimen pydrimisen alkamisen jilkeen.

Manuaalinen suodatusohjaus kytketdin paille
painamalla CONTROL-n4ppiinti () pitkdan (>1 s).
Nappiin alkaa loistaa.

Suuttimen py&rimisuuntaa voi nyt vaihtaa painamalla
lyhyesti (<1 s) CONTROL-néppainta. PySrimissuuntaa
voi muuttaa niin monta kertaa kuin haluaa.
Manuaalinen suodatusohjaus kytketddn pois padlta
painamalla CONTROL-néppiintd pitkdan (>1 s).
Suodatusta ohjataan jilleen automaattisesti.

3.4 Yksilollisen suodatusprofiilin

kdyttiminen (’Barista Mode”)

Eri valmistusmaaria ja kuppilukumérid varten tallennetut
suodatusprofiilit sopivat monenlaisten kahvilaatujen
valmistamiseen. Sen lisaksi kohdassa ”3.3” kuvattu
manuaalinen suodatusohjaus mahdollistaa py6rimissu-
unnan ja -ajan lisimuuttamisen suodatustapahtuman
aikana.

Tama muutos ei vaikuta tallennettuihin suodatuspro-
fiileihin.

On kuitenkin mahdollista luoda lisaksi yhta kuppi-
madrai varten yksi yksilollinen suodatusprofiili, tal-

lentaa se ja hakea se myéhemmin uudelleen kaytt:

Laita laitteeseen ensin haluamasi vesi- ja kahvimaara.
Kaynnistd laite painamalla BREW-ndppdinta pitkaan
(>1 s). BREW-nappdin alkaa vilkkua nopeasti.

BREW- ja CONTROL-néppiinten pitkd samanaikainen
painaminen kaynnistdd suodatuksen yksildllisen
suodatusprofiilin (”Barista Mode*) tallennusta varten.
BREW- ja CONTROL-ndppain alkavat vilkkua no-
peasti yhtd aikaa ja suutin alkaa py6ria.

Huomio: Jos tallennettuna on jo yksilllinen suoda-
tusprofiili, tima menettely poistaa sen muistista.
Kahvinporojen kostutusta voidaan nyt ohjata yksil6lli-
sesti muuttamalla pySrimisuuntaa painamalla lyhyesti
(<1's) CONTROL-ndppdinta.

Haluttaessa laitteeseen voidaan ohjelmoida myds
Blooming-tauko. PRE-BREW-ndppiimen lyhyt
painallus (<1 s) keskeyttdi suodatustapahtuman,
PREW-BREW-nippdimen uusi painallus kdynnistad
sen uudelleen. Suodatustapahtumaa voidaan nyt
ohjata jilleen CONTROL-nappaimella.

Kun vesisiilié on tyhjd, limmitin kytkeytyy pois padlta
ja BREW-ndppiin loistaa jatkuvasti. CONTROL-
nappdin alkaa samanaikaisesti vilkkua 20 sekunnin
ajan. CONTROL-ndppaimen pitka painallus (>1 s) 20
sekunnin kuluessa tallentaa yksil6llisen suodatuspro-
fiilin.

Kun haluat hakea tallennetun yksildllisen suoda-
tusprofiilin myéhemmin kdyttoon, kiynnista laite
tavalliseen tapaan painamalla pitkdan (>1 s) BREW-
ndppainta. BREW-nappiin alkaa vilkkua nopeasti.



CONTROL-néppiaimen pitka painallus (>1 s)
hakee yksilollisen suodatusprofiilin kdyttéén. My6s
CONTROL-ndppiin alkaa nyt vilkkua nopeasti.

* Suodatus kaynnistetdan painamalla BREW-nappiintd
lyhyesti (<1 s). BREW- ja CONTROL-nappdin alkavat
vilkkua hitaasti yhtd aikaa.

* Viimeinen ohje: Yksil6llisen valmistusprofiilin luo-
minen "Barista-tilassa" voidaan keskeyttad painamalla
samanaikaisesti pitkdan BREW- ja CONTROL-paini-
ketta.

4. Limpimadnd pito / automaattinen
sammutus

Kahvin maku muuttuu, jos sitd pidetddn pitkdan lam-
pimana lampolevylla. Taman valttamiseksi kahvi tulisi
nauttia mahdollisimman tuoreena heti suodatuksen jalkeen.
Lisaksi turha [dmpimana pitdminen tuhlaa arvokasta
energiaa.

Jos kuitenkin haluat pitdd kahvia lampimang, laite sammu
automaattisesti 40 minuutin kuluttua suodatuksen
loppumisesta.

Lampimana pitamisen aikana BREW-nappiin loistaa jat-
kuvasti. Voit sammuttaa lampolevyn mySs manuaalisesti
painamalla BREWV-néppiinta pitkdan (>1 s).

Jos laitetta ei kdytetd, se kytkeytyy automaattisesti pois
padlta 5 minuutin kuluttua.

Voit kdynnistaa laitteen télloin uudelleen painamalla
BREW-ndppiinta pitkdan (>1 s).

5. Kalkinpoisto

Kéytettavan veden kovuudesta riippuen laitteeseen
keraantyy kalkkia jokaisen suodatuksen yhteydessa.
Punaisena loistava CALC-niytté (1) osoittaa titi. Lait-
teen kalkinpoisto tulisi suorittaa saannéllisesti, mutta
kuitenkin viimeistaan CALC-ndyton palaessa. Kayta
tahidn tavalista kaupasta saatavaa kalkinpoistoainetta.

Suosittelemme seuraavan aineen kiytt6a: Melitta® “Anti
Calc Liquid for Filter Coffee & Aqua Machines*.

5.1 Kalkinpoistoprosessi

* Valmistele kalkinpoistoneste valmistajan ohjeiden
mukaisesti ja laita se vesisailioon.

* Aseta kannu limp&levylle ja laita suodatinpidike sille
tarkoitettuun paikkaan suuttimen alle.

* Kéynnista laite kuten kahvin valmistamisen yhteydessa
painamalla BREW-nappiinta pitkdan (>1 s).

» Sitd seuraava BREW-néppiimen lyhyt painallus (<1 s)
kaynnistaa kalkinpoistoprosessin.

* Kun noin puolet nesteestd on kulkenut laitteen lapi,
pysdytd menettely painamalla lyhyesti (<1 s) BREW-
nappainta.

* Odota 10 minuuttia, jotta jiljelld oleva kalkinpoisto-
neste irrottaa kalkkia laitteesta tehokkaasti.

* Kéynnista laite sen jalkeen uudelleen painamalla
BREW-nappiinta ensin pitkdan (>1 s) ja sen jilkeen
lyhyesti (<1 s) ja anna lopun nesteen kulkea laitteen
lapi.

¢ Jos kuulet merkkiadnen, kytke laite pois pailtd paina-
malla BREW-ndppdintd pitkdan (>1 s).

* Tyhjennd kannu.

5.2 Huuhtelumenettely kalkinpoiston
jilkeen
* Laitteeseen mahdollisesti jadneiden kalkinpoistoai-

nejadmien poistamiseksi laite on huuhdeltava kalkin
poistamisen jalkeen.

Huuhtele ensin vesisiilio juoksevan veden alla. Tayta
vesisiilio sen jilkeen 8 kupin -merkintdan asti ja laita
se takaisin laitteeseen.

Kytke laite péille ja kdynnistd se samaan tapaan kuin
normaalissa suodatustapahtumassa ja anna kaiken
veden kulkea laitteen lapi.

* Jos kuulet merkkidanen, kytke laite pois pailta paina-
malla BREW-néppdinta pitkdan (>1 s).

Jos kaikki kalkki on saatu poistettua laitteesta kalkin-
poistomenettelyn aikana, CALC-merkkivalo ei syty
endd huuhtelumenettelyn aikana. Jos ndin kuitenkin
kay, laitteessa oli niin paljon kalkkia, ettd kalkinpois-
tomenettely ei riittanyt kaiken kalkin poistamiseen
lammittimestd. Toista tdssa tapauksessa kalkinpoisto-
ja huuhteluprosessi vield kerran.

* Tyhjenna lasikannu.

* Huuhtele lasikannu sen jilkeen vedelld.

6. Puhdistus ja hoito

» Sammuta laite ennen puhdistusta ja irrota verkkopistoke
seinasta.

* Anna laitteen jadhtyd tdysin ennen jokaista puhdistusta.

* Puhdista osat, jotka ovat kosketuksissa kahvin kanssa
(kannu, suodatinpidike jne.), jokaisen kayttokerran
jalkeen.

* Rungon voit puhdistaa pehmeilld, nihkedlld liinalla.

* Lasikannu ja sen kansi, suodatinpidike seka vesisailion
kansi voidaan pesti tiskikoneessa.

* Kylméan limpélevyn voi puhdistaa pehmeilld, nihkeilld
liinalla.

* Ald kayta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

7. Merkkidanten kytkeminen pois pailta

Merkkiddnet poistetaan kdytostd painamalla BREW-
ja CONTROL-ndppdimia yhta aikaa pitkdan (>1's) .
Toimi samalla tavalla takaisin péille kytkemistd varten.
Aktivoinnin ja deaktivoinnin yhteydessa kuuluu lyhyt
merkkidani.

8. Havittamisohjeita

* Tama symboli osoittaa, etti laite kuuluu euroop-
palaisen sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin piiriin (WEEE / Waste Electrical and
Electronic Equipment).

» Sahkolaitteet eivat kuulu kotitalousjatteen joukkoon.

* Suojele ymparist6a. Havita laite toimittamalla se
asianmukaiseen kerayspisteeseen.

* Pakkausmateriaalit ovat raaka-aineita, jotka voidaan
kierrattaa. Ole hyvi ja toimita ne takasin raaka-
ainekiertoon.
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Droga Klientko, Drogi Kliencie,

dziekujemy, ze zdecydowaliscie sie na nabycie naszego
ekspresu przelewowego do kawy Melitta® epour®. Inst-
rukcja obstugi pomoze Ci zapoznac sig z réznorodnymi
mozliwo$ciami tego urzadzenia, przygotowac najlepsza
dla Was kawe i dostarczy¢ VWam wiele przyjemnosci z
filizanka doskonatej kawy.

Jezeli potrzebuijecie dalszych informacji lub macie pytania,
prosimy o kontakt z firma Melitta® (biuro@melitta.de)
lub poprzez strong internetowa: www.melitta-epour.com
Zyczymy Panstwu duzo zadowolenia z Waszego nowego
ekspresu przelewowego.

Dla Waszego bezpieczenstwa

C

Urzadzenie zostato sprawdzone i atestowane przez
niezalezne instytuty badawcze.

Urzadzenie spetnia obowiazujace dyrektywy
europejskie.

Prosimy przeczyta¢ wszystkie wskazowki
bezpieczenstwa i instrukcje obstugi. Aby unikaé¢
zagrozen, musicie przestrzega¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa i obstugi. W przypadku
szkody powstatej na skutek nieprzestrzegania zalecen
Melitta® nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

1.Wskazowki bezpieczenstwa

To urzadzenie jest przeznaczone
do uzytkowania w gospodarstwie
domowym i w podobnych zasto-
sowaniach, np.

*w kuchniach dla pracownikéw, w
sklepach, biurach i innych pomiesz-
czeniach stuzbowych

*w gospodarstwach rolnych

*w motelach, hotelach, innych obi-
ektach mieszkalnych oraz pensjo-
natach

Kazde inne zastosowanie uzna-

wane jest jako niezgodne z przez-

naczeniem i moze prowadzi¢ do
probleméw zdrowotnych i szkéd
materialnych. Melitta® nie odpo-
wiada za szkody, ktére powstaja
wskutek stosowania urzadzenia
niezgodnie z przeznaczeniem.

Aby unikna¢ obrazen ciata wskutek
niewlasciwego uzycia, prosimy
przestrzega¢ ponizszych zalecen:

®
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*Urzadzenie podczas pracy nie
moze sta¢ w zabudowie.

*Urzadzenie podtacza¢ tylko do
przepisowo zainstalowanego
gniazdka sieciowego z uziemie-
niem.

*Urzadzenie nalezy zawsze
odfacza¢ od sieci, jezeli nie
jest pod nadzorem oraz przed
jego ztozeniem, roztozeniem na
czesci lub myciem.

*Podczas pracy niektére czesci
urzadzenia, np. wylot pary przy
filtrze, silnie sig¢ nagrzewaja.

Nie dotyka¢ tych czesci ani nie
zbliza¢ rak do miejsc, z ktérych
wydobywa sig goraca para.

*Nie wyjmowa¢ uchwytu filtra
Z jego zamocowania podczas
zaparzania kawy.

*Ptyta utrzymujaca temperature
podczas pracy silnie sig nagrzewa
i pozostaje goraca nawet przez
diugi czas po zakonczeniu za-
parzania. Kontakt z goraca ptyta
utrzymujaca temperature moze
spowodowa¢é oparzenia, dlatego
nie wolno jej dotykac.

*Uwaza¢, aby kabel sieciowy
nie dotykat goracej ptyty
utrzymujacej temperature.

*Nie uzywac¢ urzadzenia, gdy kabel
sieciowy jest uszkodzony.

*Uwaza¢, aby kabel sieciowy nie
miat stycznosci z ptynami.

*Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie.

*Nie wktada¢ dzbanka do kuchenki
mikrofalowej.

* Czesci majacych stycznosé z
Zywnoscia hie czysci¢ agresywnymi
$rodkami czystosci ani mleczkiem



do szorowania. Pozostatosci
srodkéw czystosci usuwac
czysta woda. Wiecej wskazéwek
dotyczacych czyszczenia mozna
znalez¢ pod ,,6. Czyszczenie i
pielegnacja”.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
Zycia, jezeli beda one pod nad-
zorem lub zostaty poinstruo-
wane odnosnie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i rozumieja
wynikajace z tego zagrozenia.
Dzieciom nie wolno my¢ ani
konserwowa¢ urzadzenia, chyba
Ze maja one 8 lub wiecej lat i s3
pod nadzorem. Przechowywa¢
urzadzenie i kabel sieciowy z
dala od dzieci ponizej 8 lat.

*Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach psychicznych,
czuciowych lub mentalnych
lub z brakiem doswiadczenia i/
lub wiedzy, o ile s3 pod nad-
zorem lub zostaly poinstruo-
wane odnosnie bezpiecznego
uzywania urzadzenia i rozumieja
wynikajace z tego zagrozenia.

*Dzieciom nie wolno bawi¢ sie
tym urzadzeniem.

*Wymiana kabla sieciowego oraz
wszelkie inne naprawy moga
by¢ dokonywane jedynie przez
autoryzowany serwis Melitta®.

2. Przed pierwszym zaparzeniem kawy

* Upewnic sig, ze napigcie sieciowe w instalacji domowej
jest zgodne z danymi na tabliczce znamionowej na
spodzie urzadzenia.

* Ustawic¢ urzadzenie na suchej, rownej i stabilnej
powierzchni.

* Urzadzenie podtacza¢ tylko do przepisowo zainstalo-
wanego gniazdka sieciowego z uziemieniem.

* Wszystkie urzadzenia podczas produkcji sa kontrolo-
wane pod katem prawidtowego dziatania. Wskutek
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tego w urzadzeniu moga pozostac np. resztki wody.

* Przed pierwszym zaparzeniem kawy urzadzenie dwu-

krotnie przeptuka¢ $wieza woda. Nie uzywa¢ przy

tym filtra i postepowag, jak ponizej:

* Uruchomi¢ urzadzenie. W tym celu powyzej 1
sekundy wciskaé¢ przycisk (1). Przycisk BREW zaczyna
szybko migac.

* Napefni¢ zbiornik na wode do oznakowania
8 filizanek. Wyjmowany zbiornik moze zosta¢
napetniony bezposrednio z kranu (2). Alterna-
tywnie mozna nala¢ wode za pomoca szklanego
dzbanka bezposrednio do zbiornika znajdujacego
sie w urzadzeniu @). Potrzebna ilo$¢ wody moze
by¢ odczytana na skali na zbiorniku @).

* Sprawdzi¢, czy uchwyt filtra umieszczony jest w
przewidzianej do tego pozycji ponizej dozownika
i czy zostat prawidtowo wiozony do urzadzenia (8),
nastepnie uruchomi¢ urzadzenie poprzez nacisniecie
krotko (<1 Sek.) przycisku BREW. Przycisk BREW
miga teraz powoli. Po krétkim nagrzewaniu woda
wyptywa z dozownika do uchwytu filtra.

* Catkowity przeptyw wody wskazywany jest
sygnatem dzwigkowym. Opréznic¢ dzbanek i
wylaczy¢ plyte utrzymujaca temperature poprzez
wcisniecie diugo (>1 Sek.) przycisku BREWV.

* Powtorzy¢ kolejny raz opisane kroki. Po ochtodzeniu
przez krotki czas, mozna uzy¢ urzadzenie jest goto-
we do pierwszego przyrzadzenia kawy.

3. Zaparzanie kawy
3.1 Przygotowanie

* Napetni¢ zbiornik na wode zadang iloscia wody.

@

Wyjmowany zbiornik moze zosta¢ napetniony
bezposrednio z kranu (2). Alternatywnie mozna nalaé
wode za pomocg szklanego dzbanka bezposrednio do
zbiornika znajdujacego sig w urzadzeniu (3). Zadana
iloé¢ wody moze byé odczytana na skali na zbiorniku (@).
Wyciagnaé¢ uchwyt filtra poziomo z zamocowania

na urzadzeniu (8) i wlozy¢ filtr papierowy (). Aby
uzyska¢ kawe o wybornym smaku, oraz aby filtr byt
dobrze dopasowany do uchwytu filtra, zalecamy
stosowanie filtrow Melitta® 1x4°.

Do filtra (7) wsypa¢ zmielona kawe odpowiednio do
smaku i zadanej liczby filizanek i w miare rownomier-
nie wygtadzi¢ powierzchnig zmielonej kawy. Jezeli to
mozliwe, odmierzy¢ 7 do 8 g swiezo zmielonej kawy
na filizanke.

Do przygotowania kawy filtrowanej szczegélnie
nadaja sie ziarna jasne do srednio palonych o $rednim
stopniu zmielenia. epour® jest przetestowany zgodnie
z wymogami ECBC (https://ecbc.info) i spetnia
wymogi odnosnie jakosci kawy zgodnie z ,,Coffee
Brewer Certification Program®.

Uchwyt filtra wsuna¢ ponownie do zamocowania na
urzadzeniu (8). Zwraca¢ uwage na to, zeby kliknat, co
oznacza, ze zostat zamontowany prawidfowo.

3.2 Parzenie

* Uruchomi¢ urzadzenie. W tym celu przytrzymac
przycisk BREW wecisniety powyzej 1 sekundy (D.
Przycisk BREW zaczyna szybko miga¢.

* Dla optymalnego wyniku parzenia zaleca si¢
wstepne parzenie kawy (,,Blooming*). Wcisnigcie
na krétko (<1 Sek.) przycisku PRE-BREW (9) przed
rozpoczeciem parzenia aktywuje to ustawienie dla
nastepnego parzenia kawy. Przycisk PRE-BREW

PL
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$wieci ciagle i na poczatku parzenia po pierwszym
nawilzeniu kawy na krétko wstrzymywany jest
doptyw wody. Poprzez ponowne wecisnigcie mozna
znowu deaktywowac wstepne parzenie. Ostatnie
ustawienie zostaje zapamigtane dla nastgpnego
parzenia.
Przygotowanie kawy rozpocza¢ za pomocg wcisnigcia
na krétko (<1 Sek.) przycisku BREW (D). Przycisk
BREW zaczyna teraz powoli migac.
Uwaga: Jezeli podczas tego procesu stycha¢ krotki
trzykrotny sygnat dzwigkowy, to w zbiorniku na
wode nie ma wody. Jezeli mimo napetnionego
zbiornika na wode nie mozna rozpocza¢ parzenia i
stycha¢ trzy krétkie sygnaty dzwigkowe, to nalezy
lekko podnies¢ zbiornik na wode i ponownie wsuna¢
go do urzadzenia. Poprzez to usuwa si¢ pecherzyki
powietrza, ktére mogly sig¢ ewentualnie utworzy¢
przy napetnianiu.
W trakcie parzenia woda jest podgrzewana i
przeptywa przez obracajacy si¢ dozownik na mielona
kawe (0. W urzadzeniu zapisane sa rézne profile par-
zenia dla réznych ilosci zaparzania od 2 do 8 filizanek.
Odpowiednio do nalanej ilosci wody kierunki i
czasy obracania sig s tak dopasowane, ze zawsze
nastepuje optymalne zwilzenie zmielonej kawy.
Uwaga: Mozliwe jest rowniez manualne sterowanie
kierunkiem i czasem obracania si¢ w trakcie parzenia
(patrz ,,3.3 Manualne sterowanie ekstrakgji*).
Po zakonczeniu parzenia stycha¢ krotki sygnat
dzwiekowy. Przycisk BREWV $wieci teraz ciagle i
sygnalizuje to faze utrzymywania temperatury.
Plyta grzewcza utrzymuje goraca temperature kawy
i nastepnie wyfacza sig automatycznie po ok. 40
minutach, aby unikna¢ niepotrzebnego zuzycia pradu.
Urzadzenie mozna oczywiscie wytaczy¢ recznie w
dowolnym momencie przez wcisniecie na dfuzej
(>1 sek.) przycisku BREW.
* Blokada kapania przy uchwycie filtra zapobiega kapaniu
kawy po wyjeciu dzbanka z urzadzenia.
* Filtr papierowy mozna tatwo i bezproblemowo
wyrzuci¢ wyjmujac go razem z uchwytem filtra.

3.3 Manualne sterowanie dozowaniem

* Manualne sterowanie ekstrakeja jest mozliwe po
rozpoczeciu rotacji dozownika.

* Manualne sterowanie dozowaniem wiacza sie za
pomoca dtuzszego wecisnigcia (>1 Sek.) przycisku
CONTROL @ . Przycisk zaczyna $wiecié.

» Za pomoca wcisnigcia na krotko (<1 Sek.) przycisku
CONTROL mozna teraz zmieni¢ manualnie kierunek
obrotéw dozownika. Kierunek obrotéow daje sie
zmieni¢ dowolnie.

* Za pomocy dtuzszego wcisnigcia (>1 Sek.) przycisku
CONTROL konczy sie ponownie manualne sterowanie
dozowaniem. Sterowanie dozowaniem nastgpuje
ponownie automatycznie.

3.4 Korzystanie z indywidualnego
profilu parzenia (,,Barista Mode*)

Profile parzenia zapisane dla réznych ilosci parzen
wzglem liczb filizanek nadaja si¢ do parzenia wielu
rodzajow kawy. Poza tym opisane w ,,3.3* manualne
sterowanie dozowaniem w trakcie przebiegu procesu
parzenia pozwala na dodatkowa zmiane kierunku i
czasu obrotow.

Ta zmiana nie wptywa na zapisane profile parzenia.

Mozliwe jest jednak utworzenie, zapisanie i pozniejsze
ponowne wywotanie dodatkowo dla jednej liczby
filizanek jednego indywidualnego profilu parzenia.

* W tym celu prosze najpierw napetni¢ urzadzenie
zadang ilo$cia wody i kawy.
* Przez dtuzsze wcisnigcie (>1 Sek.) przycisku BREW
urzadzenie jest uruchamiane. Przycisk BREW zaczyna
szybko migac.
Przez diuzsze, jednoczesne naci$nigcie przyciskow
BREW i CONTROL rozpoczyna sig parzenie dla
zapisania indywidualnego profilu parzenia (,,Barista
Mode*). Przyciski BREW i CONTROL zaczynaja
jednoczesnie szybko miga¢ i dozownik zaczyna sig
obracac.
Uwaga: Jezeli wczesniej zapisany byt juz indywidualny
profil parzenia, to zostaje on przez ten proces wyka-
sowany
Zwilzanie zmielonej kawy moze by¢ teraz sterowane
indywidualnie, przez to, ze za pomoca wcisnigcia na
krétko (<1 Sek.) przycisku CONTROL zmienia sig
kierunek obrotow.
W razie potrzeby mozna tez zaprogramowac
przerwe w Blooming. Wcisnigcie na krotko (<1 Sek.)
przycisku PRE-BREW przerywa proces parzenia,
kolejne wcisnigcie przycisku PREW-BREW ponownie
go rozpoczyna. Dalsze sterowanie procesu parzenia
moze teraz by¢ ponownie podjete za pomocg przycisku
CONTROL.
Jezeli zbiornik na wodg jest pusty, to wylfacza sig
nagrzewacz i przycisk BREW s$wieci ciagle.
Jednoczesnie przycisk CONTROL zaczyna migac¢
przez 20 sekund. Przez dtuzsze wcisnigcie (>1 Sek.)
przycisku CONTROL w trakcie 20 sekund zapisany
zostaje indywidualny profil parzenia.
¢ Jezeli chcecie w pdzniejszym momencie wywota¢
indywidualnie zapisany profil parzenia, to najpierw
trzeba uruchomig¢, tak jak zawsze, urzadzenie za
pomoca dtuzszego wcisniecia (>1 Sek.) przycisku
BREW. Przycisk BREW zaczyna szybko migac.
Indywidualny profil parzenia zostaje wywotany przez
dtuzsze wecisnigcie (>1 Sek.) przycisku CONTROL.
Przycisk CONTROL réwniez zaczyna teraz szybko
migac.
Przez krotkie weisnigcie (<1 Sek.) przycisku BREW
rozpoczyna sig parzenie. Przyciski BREW i CONTROL
zaczynaja jednoczesnie powoli migac.
Wskazéwka na zakonczenie: Utworzenie indy-
widualnego profilu parzenia w ,,Barista Mode* moze
zosta¢ przerwane poprzez jednoczesne nacisnigcie
przyciskow BREW i CONTROL.

4. Utrzymywanie temperatury /
Automatyczne wylaczanie

Jezeli kawa jest podgrzewana przez dtuzszy czas,

jej smak sie zmienia. Aby temu zapobiec, nalezy
wypi¢ kawe jak najszybciej po zaparzeniu. Ponadto
dtugotrwate podgrzewanie kawy wplywa na zuzycie
cennej energii.

Jezeli jednak temperatura jest utrzymywana, to
urzadzenie wylacza sig automatycznie 40 minut po
zakonczeniu parzenia.

W trakcie utrzymywania temperatury przycisk BREW
Swieci bez przerwy. Plyte utrzymujaca temperature
mozna jednak tez wyfaczy¢ manualnie naciskajac dtuzej
(>1 Sek.) przycisk BREW.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane wytacza si¢ ono auto-
matycznie po 5 minutach.
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Urzadzenie mozna wtedy ponownie wiaczy¢ naciskajac
dtuzej (>1 Sek.) przycisk BREWV.

5. Usuwanie kamienia

Zaleznie od twardosci uzywanej wody, odktadanie

sie kamienia w urzadzeniu zwigksza si¢ z kazdym
parzeniem. Urzadzenie wskazuje to przez zaswiecenie
na czerwono wskaznika CALC (2. Urzadzenie nalezy
regularnie odkamienia¢ - najpézniej w momencie
zaswiecenia sig wskaznika CALC. Prosze uzywa¢ w
tym celu standardowego odkamieniacza.

Zalecamy stosowanie Melitta® ,,Anti CALC Bio Liquid*
Odkamieniacz w plynie 250 ml

5.1 Proces usuwania kamienia

* Ptyn usuwajacy kamien przygotowa¢ zgodnie z infor-
macjami producenta i wla¢ go do zbiornika na wode.
Dzbanek postawi¢ na plyte utrzymujaca temperature i
uchwyt filtra umiesci¢ w przewidzianej do tego pozyciji
ponizej dozownika.

Uruchomi¢ urzadzenie, tak jak przy przygotowywaniu
kawy, przez dtuzsze wcisnigcie (>1 Sek.) przycisku
BREW.

Kolejne krotkie weisnigcie (<1 Sek.) przycisku BREW
rozpoczyna proces usuwania kamienia.

Gdy mniej wigcej potowa ptynu przeleciata przez
urzadzenie, zastopowac proces przez krétkie
nacisniecie (<1 Sek.) przycisku BREWV.

Odczeka¢ 10 minut, aby zapewni¢ dobre usunigcie
kamienia w urzadzeniu pozostaty iloscia ptynu do
usuwania kamienia.

Nastepnie uruchomi¢ ponownie urzadzenie przez
nacisnigcie dtuzej (>1 Sek.) a nastgpnie krocej

(<1 Sek.) przycisku BREW i pozwoli¢ na przelanie sig
pozostatego ptynu przez urzadzenie.

Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego, wytaczy¢
urzadzenie przez dluzsze wecisniecie (>1 Sek.) przycisku
BREW.

* Oprézni¢ dzbanek.

.

.

.

5.2 Proces ptukania po usunieciu
kamienia

* W celu usunigcia ewentualnych pozostatosci odkami-
eniacza, urzadzenie musi by¢ po usunieciu kamienia
przeplukane.

Najpierw pod biezaca woda wyptuka¢ zbiornik na
wode. Nastepnie napetni¢ zbiornik na wode do
oznakowania 8 filizanek i ponownie wstawi¢ go do
urzadzenia.

Aktywowa¢ urzadzenie, uruchomic je, jak przy nor-
malnym procesie parzenia i pozwoli¢ na przeptyw catej
wody przez urzadzenie.

Po ustyszeniu sygnatu dzwigkowego, wytaczy¢
urzadzenie naciskajac diuzej (>1 Sek.) przycisk BREWV.
Gdy urzadzenie zostanie w trakcie procesu usuwania
kamienia w petni odkamienione, to w czasie procesu
ptukania lampka CALC juz nie $wieci. Jezeli jednak
tak nie jest, to poziom kamienia jest tak duzy, ze
proces usuwania kamienia nie wystarczy, zeby w
petni odkamieni¢ grzatke. W tym przypadku prosze
powtorzy¢ jeszcze raz proces usuwania kamienia i
ptukania.

* Oprozni¢ szklany dzbanek.

* Nastepnie wyptuka¢ szklany dzbanek woda.

.

®

6. Czyszczenie i pielegnacja

* Wylaczy¢ urzadzenie przed czyszczeniem i wyciagna¢
wtyczke.

* Przed kazdym czyszczeniem zawsze zaczeka¢, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

* Czesci majace stycznosc z kawa (dzbanek, uchwyt
filtra itd.) nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

» Obudowe mozna czysci¢ migkka, wilgotna szmatka.

» Szklany dzbanek z pokrywa, uchwyt filtra oraz
pokrywe zbiornika na wode mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

* Plyte grzewcza mozna czysci¢ po ostygnigciu migkka,
wilgotna $ciereczka.

* Nie uzywac agresywnych lub szorujacych srodkéw
czystosci.

7.Wylaczenie sygnatéw dzwiekowych
W razie potrzeby mozna deaktywowac wszystkie
sygnaly dzwiekowe. W tym celu urzadzenie musi by¢
wytaczone (Just for confirmation - Machine should be
turned OFF? Or just not brewing?). Sygnaty dzwigkowe
deaktywowane s3 przez jednoczesne duzsze wcisniecie
(>1 Sek.) przyciskow BREW i CONTROL. W celu
ponownego wiaczenia prosze postgpowac w taki sam
sposob. Zaréwno podczas aktywacji, jak i podczas dez-
aktywacji rozlega sig krotki dzwigk sygnalizacyjny.

8.Wskazowki dotyczace utylizacji
urzadzenia

* Urzadzenia oznaczone tym symbolem E podlegaja
Dyrektywie Europejskiej dla WEEE (Waste Electrical
and Electronic Equipment).

* Urzadzenia elektryczne nie moga by¢ utylizowane
wraz z odpadami domowymi.

* Utylizowa¢ urzadzenie w sposéb przyjazny dla
$rodowiska przez odpowiednie systemy zbiorki.

* Materialy opakowaniowe s3 cennymi surowcami i
podlegaja recyklingowi. Prosze oddac je do recyklingu.
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YBarkaeMblii MOKynaTeAb!

BAaroaapum Bac 3a To, 4TO Bbl BbiGpaAn KodeBapKy
¢ duastpom Melitta® epour®. AaHHOe pyKOBOACTBO
MO 3KCMAYaTaLMM NMOMOXET BaM O3HaKOMMUTbCS C
pasHOO6pa3HbIMK BO3MOXHOCTSMU YCTPOMCTBA

1 NPUrOTOBUTL KObe, AOCTOMHBIN BOCXMILIEHNS,
HAaCAAAMBLLNCE BCEM MOAHOTOM €ro BKyca.

AAst NOAyUeHMst AOMIOAHUTEABHOM MH(POPMALIMK MAM NP
HAaAM4YMM BOMPOCOB ObpaLuaitTech B kKomnaHuio Melitta®
WAV MOCeTUTE Hall Beb-calT no appecy www.melitta-
epour.com. XXeAaeM BaM MHOTO PapAOCTHBIX MUHYT C
Kkode, MPUrOTOBAEHHBIM C MOMOLLLIO Ballei HOBOWM
KOpeBapku ¢ GpUABTPOM.

AAn Bawen 6ezonacHocTH

C VcTpoiicTBo cooTBeTCTBYeT TpeboBaHMAM
AEMCTBYIOLLMX €BPONENCKUX AUPEKTUB.

VcTpOICTBO NMPOBEPEHO M CEPTUPULIMPOBAHO
HE3aBUCMMbIMU UCMbITATEAbHBIMU OPraHM3aLUSMMU.

[MoAHOCTbIO NpOUUTalTE yKa3aHWA MO TEXHUKE
6e30MacHOCTM U PyKOBOACTBO MO 3KCMAyaTaLmm.

Bo usbexxaHne onacHbIX CUTyaLMin BCeraa
COBAIOAANTE yKa3aHUs MO TexHuKe 6esonacHocTu

1 ucnoas3osanuio. Komnanus Melitta® He Hecer
OTBETCTBEHHOCTU 32 YLUEPD, BOSHUKLUMIA BCACACTBUE
HecoBAIOACHMS 3TUX TpeboBaHMIA.

1. YKazaHMA nNo TexHukKe
6e30nacHOCTH

AaHHoe ycTpoitcTeo
NMpeAHasHaYeHO AASl UCMOAb3OBAHMS
B ObITOBbIX LIEASIX U APYTUX
NoAobHbIX obAacTel NpUMeHeHMs,
Hanpumep:

*Ha KyXHSIX AASl COTPYAHMKOB, B
MarasmHax, opucax 1 B Apyrmx
KOMMEPYECKMX MPEANPUSTUSAX;

* Ha CEAbCKOXO3SIMCTBEHHbIX
MPEANPUATUSAX;

*B MOTEASIX, FOCTUHULIAX U APYrnX
MecTax NPOXWBaHUS, a TakxKe B
MaHcUOHaTax.

NAioboe Apyroe npumeHeHue

paccmaTpuBaeTcs Kak

MCMOAb30OBaHMeE He Mo

Ha3HaYeHUIO U MOXET

CTaTb MPUYMHOMN TPaBM U

MaTepuaAbHoro yuiepba.

Komnanus Melitta® He HeceT

®

OTBETCTBEHHOCTM 32 YLuepb,
BO3HMKLLMA BCAEACTBUE
NCMOAb30BaHWUSA YCTPOMCTBA He
Mo HasHa4yeHUIo.

CobatopaliTe caeaytoLme
yKasaHus, 4Tobbl u3bexaTb
TPaBM U3-32 HEMPaBUABHOTO
MCMOABb30OBaHMA.

*YCTPOMCTBO HE AOAXKHO CTOSATb
B WKady BO Bpems paboTbl.

*[NoakAtouanTe ycTponcTeo
TOABKO K pPO3€eTKe,
NMOACOEAUHEHHOM K
3AEKTPUYECKOM CETU
COMAACHO COOTBETCTBYIOLLUM
TpeboBaHUsM.

*YcTpOMCTBO AOAXKHO 6bITh
BCErA2 OTKAIOYEHO OT CETU
MpU OTCYTCTBMM HaA30pa U
nepea cbopkoi, pazbopkoi 1AM
OYUCTKOM.

*Bo Bpems paboTbl ycTpoicTea
HEKOTOPble €ro AETaAU CUABHO
HarpesatoTcs, Harnpumep,
OTBEPCTUE AASl BbIXOA2 Mapa Ha
duabTpe. N3berante koHTakTa
C TaKUMU AETAASIMM, 2 TAKXKE C
ropsiYMM Mapom.

*He BbIHUMaNTe AepkaTeAb
$UABTPa U3 ero KpenAaeHus no
BPEMS MPUrOTOBAEHUS HAMUTKa.

*[NaHeAb AAst NoAOrpeBa
CMABHO HarpeBaeTCsi BO BpeMms
MCMOAb30OBaHWUSA U AOBOABHO
AOATO OCTaETCS ropsiyei nocae
3aBEPLUEHUS NMPUTOTOBAEHMUS.
[MprkocHOBeHME K MaHeAU AAS
NMOAOrpeBa MOXET MPUBECTU K
oXoram, rnostomy musberanre
KOHTaKTa C HeM.

*CAeaMuTe 32 TeM, YTODObI ceTeBoOM
KabeAb He KacaACs MaHeAUn AAS

@



noAorpesa.

*He ncnoabsyiTe annapar B
CAyYae NMoBPEXAEHUS CETEBOTrO
Kabeas.

*He aonyckaiTe KoHTakTa
CeTeBOro KabeAs ¢ XMAKOCTAMM.

*He aonyckaiiTe norpyxeHus
YCTPOMCTBA B BOAY.

*He cTaBbTe KOENHUK B
MMKPOBOAHOBYIO MeYb.

*He ncnoaAbsyiTe AASl OUMCTKM
AETaAel, COMpUKacaloLLMXcs
C MULLLEBbIMU NMPOAYKTaMMU,
arpeccuBHble MOIOLLIME CPEACTBA
MAM abpa3nBHble CPEACTBa.
VAaAaTe OCTaTKM MOIOLLMX
CPEACTB YMCTOMN BOAOM.
AOMOAHUTEABHbIE YKa3aHUs MO
OYMCTKE UBAOXKEHDBI B pasaeAe 6.
«HuncTtka n yxoay.

* AaHHOE YCTPOMCTBO MOXeT
MCMOAB30BaTbCS AETbMM
cTaplue 8 AeT, eCAU OHU
HaXOASATCS MOA HAA3OPOM MAM
6bIAV MPOUHCTPYKTUPOBaHbI
no Bonpocam 6esonacHoro
obpalleHns ¢ ycTpOMCTBOM
M MOHSIAU CBSI3aHHbIE C 3TUM
OnacHOCTU. 3arnpeLaeTcs
AOMYCKaTb A€TEN K YUCTKE U
0b6CAY>KMBaHUIO KpOMeE Tex
CAy4aeB, €CAU OHM cTaplle 8 AeT
M HAXOAATCS MOA HAASOPOM.
YcTpoiicTBo 1 ceTeBOM Kabeab
AOAXHbI HAXOAUTLCS B MeCTe,
HEAOCTYMHOM AASl AETEN
MAaALLe 8 AeT.

* AaHHOe YCTPOMCTBO MOXeT
MCMOAB30BaTbCS AULIAMM C
OrpaHUYeHHbIMU HU3NYECKUMMU,
CEHCOPHbIMU UAU YMCTBEHHbIMM
BO3MOXHOCTSAMMU, AMDO

®

AMLAMU, HE UMEIOLLIUMMU
COOTBETCTBYIOLLMX 3HAHUM
n/MAM onbITa, €CAU OHU
HaXOAATCS MOA HAA3OPOM MAM
6bIAU MPOUHCTPYKTUPOBaHbI
no Bornpocam 6e3onacHoro
obpalleHus C yCTPOMUCTBOM

M MOHSIAM CBSI3aHHbIE C 3TUM
OMacHOCTMU.

‘AeTHM 3anpeLwiaerca urpatb C

YCTPOMUCTBOM.

*3aMeHy ceTeBOro kabeas

n AboM ApYroi peMoHT
Pa3peLLAETCs BbINMOAHSATb TOAbKO
CEPBUCHOM CAYbe KoMMnaHuK
Melitta® naM ynoAHoMoueHHoOM
MacCTepCKOM.

2.Mepepa NepBbIM NPUrOTOBAEHUEM

Kode

V6eanTech B TOM, YTO UMelOLLieeCs CeTeBOE

HarpsiXeHMe COOTBETCTBYET AAHHbIM, yKa3aHHbIM Ha

3aBOACKOM TabAMUKe, KOTOpPas HAXOAMTCS Ha HUXKHeN

CTOPOHE YCTPOWCTBA.

YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO Ha CyXyiO, POBHYIO U

YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTD.

MoakAloUaliTe yCTPOIMCTBO TOABKO K po3eTke,

NOACOEAMHEHHOM K 3AEKTPUYECKOM CETU COTAACHO

COOTBETCTBYIOLLIMM TPebOBaHUAM.

BesynpeuHocTb paboTbl Bcex ycTpOMCTB

nposepsieTcs Mpu UX NPoM3BoACTBe. B cBssn ¢ aTum

MOTYT OCTaTbCsl, HarpUMep, OCTaTKM BOABI.

ABaxAbl MpOMOIiTe YCTPOWMCTBO CBEXEN BOAOM

nepeA nepebIM NpUrotToBAeHem kode. He

MCMOAb3YITE MpU 3TOM GUABTP AASl KOdEBAPKU.

Mopsaok aercTBMiA:

* AKTUBUPYITE YCTPOMCTBO. AAS 3TOTO HaXMUTE
kHonky BREW (D) 1 yaepxuBaiiTe ee HaxaTom
60nee 1 cekyHAbl. KHonka BREW HaumHaet 6bicTpo
Mmuratb.

* HanoAHUTe KOHTENHEP AASl BOABI AO OTMETKM AAS
8 uawek. CbeMHbIi1 KOHTEMHEP MOXHO HaMOAHSATb
BOAOW HEMOCPEACTBEHHO M3 BOAOMPOBOAHOTO
kpaHa (2). B KauecTBe aAbTEpHaTMBbI KOHTElHEp
MOXHO HaMOAHWUTb BOAOW, HE CHUMas ero u
MCMOAb30BaB AAS 3TOFO CTEKAAHHBIN KodpeiHuk ().
TpebyeMoe KOAMYECTBO BOAbI BUAHO MO yKasaTeAlo
Ha KoHTelHepe (@).

* Y6eanTech B TOM, YTO AEpXKaTeAb UABTPa
HaXOAWTCS B MPEAYCMOTPEHHOM AASl HErO
MOAOXEHUM MOA BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM U
MPaBUAbHO BCTABAEH B KPEMAeHMe Ha
yctpoiictee (5). Mocae aToro zanyctuTe
YCTPOMCTBO, KpaTko (MeHee 1 cekyHADI) HaxaB
kHonky BREWV. Tenepb kHonka BREW muraer
MeaAeHHO. [MocAe pasorpeBa M3 BbiMyCKHOrO
OTBEPCTUS B AEPXKaTeAb GpUABTPA HaUYMHAET
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MOAaBaTbCs BOAA.

* Ha 3aBeplueHmre nopaum BoAbl yKasbiBaeT 3ByKOBOWM
curHaa. BoineiiTe BoAy M3 KOdeiHMKa U BbIKAOUUTE
MaHeAb AASl MOAOTPeBa. AASt 3TOTO AAUTEABHO
(6oAee 1 cekyHAbI) HaxkmuTe KHOMKY BREWV.

* MNoBTopuTe onucaHHble AercTBUSA elle pas. [Mocae
HEMPOAOAXUTEABHOTO BpEMEHM, HeOBXOAMMOTO
AAS! OCTbIBaHMS, YCTPONCTBO MOXHO MCMOAb30BATb
AAS IEPBOTO MPUTOTOBAEHUS KOde.

3.MpuroToBAeHue Kode
3.1 MoaroToBKa

* HanoaHuTe KOHTel:iHeP AAA BOADI TpeG)’eMblM

KOAMYeCTBOM BOAbl. CbeMHbIN KOHTelHep

MOXHO HAMOAHSITb BOAOM HEMOCPEACTBEHHO

U3 BOAOMNPOBOAHOTO KpaHa (2). B kauecTse
AABTEPHATUBbI KOHTEMHEP MOXHO HAaMOAHUTbL BOAOM,
HE CHMUMas €ro M UCMOAb3OBAB AASl 3TOTO CTEKASIHHBIN
kodeitHuk (3). HeobxoanMoe KOAMYECTBO BOABI
BMAHO MO yKasaTeAlo Ha KoHTeitHepe (@).

BbiTsHUTE AepKaTeAb GUALTPA B FOPU3OHTAABHOM
HanpaBAEHMM U3 KperAeHus Ha yctpoiicTee (B) u
BCTaBkTe B Hero GpuALTp (6). YUtobbl kode umero
MPUSITHBIN BKYC, 2 GPUABTP OMTUMAABHO Pa3MELLAACS

B AEpXKaTeAe, PeKOMEHAYETCS UCMOAb30BaTb GUALTPbI
Ans kode Melitta® Filtertiiten® 1x4°.

B 3aBMCMMOCTM OT BalLMX MPEANOYTEHMI U
TpebyeMoro KOAMYeCTBa YallieK MOAOKUTE MOAOTbIN
kode B duasTp (7) 1 kak MOxHO Boaee paBHOMEPHO
BbIPOBHSIITE €ro NoBepxHOCTb. [10 BO3MOXHOCTH
B3BecbTe OT 7 AO 8 I CBE&XKEMOAOTOro Kode Ha
KXKAYIO HaLLKy.

AAs npurotoBAeHUs Kode B kodeBapke ¢ GUAETPOM
0CO6EHHO MOAXOAUT KOde CBETAOH U CPeAHEN
cTerneHn 06KapKu CO CPeAHEN TOHKOCTbIO MOMOAA.
Kodesapka epour® ucrbiTaHa B COOTETCTBUM C
ycaosusmm ECBC (www.ecbc.info) 1 ¢ Touku

3peHUs KavecTBa Kope COOTBETCTBYET BbICOKUM
TpeboBaHuam Mporpammbl cepTudUKaLIMM KOopenHbIX
annaparoe (aHr. Coffee Brewer Certification Program).
BcTaBbTe AepkaTeAb PpUABTPa B COOTBETCTBYIOLLEE
kpenaeHue Ha yctpoiictee (8). [pocaeanTe 32 Tem,
YTO6bI OH 3apUKCUPOBAACS C XAPAKTEPHbIM LLLEAYKOM.

3.2 3aBapuBaHue Kode

* AKTUBMpYITe YCTPOIMCTBO. AASl 3TOTO HAXMMTE
kHonky BREW u yaepxuBaiiTe ee HaxaToit 6oaee
1 cekyHabl (D). KHornka BREW HaunHaeT 6bicTpo
MUraTh.
* AASt MOAYYeHUs! OMTUMAABHOTO pesyAbTaTa
PEKOMEHAYeTCS NpeABapUTEABHO 3aBapUTb Kode
(AAs packpbITUA ero apomata). YTobbl akTUBMPOBaTh
3Ty HAaCTPOWKY AASl CAGAYIOLLLETO MPUrOTOBACHMS
Kode, KpaTKo (MeHee 1 CeKyHABI) HAKMUTE KHOMKY
PRE-BREW (9) nepea Ha4aAOM NpUroToBAEHMSA.
Mpu 3Tom kHonka PRE-BREWV roput nocrosiHHo, a
B Ha4aAe 3aBapMBAHUS MOCAE MEPBOTO YBAKHEHNS
Kode Ha HebOAbLLIOE BpeMs MPUOCTaHABAMBAETCS
roaaya BoAbl. YTo6bl BbIKAIOUUTE GYHKLIMIO
NPEABapUTEABHOTO 3aBAPUBAHUS, HAXMUTE 3Ty
KHOMKY elue pa3. lMocAeAHss HacTpoiika byaeT
COXPaHEHa AASl CAEAYIOLLLErO MPUrOTOBAEHMUS.
3anycTuTe nNpurotoBAeHue kode, KpaTko (MeHee 1
cekyHAbl) Haxas kHonky BREW (D). Mocae aTtoro
kHornka BREW HaunHaeT MeaAAeHHO MuraTb.
* Yka3aHue. Ecav npu 3ToM paspaeTcs TpexKpaTHbIi

3BYKOBOW CMIHaA, 3TO yKa3blBaeT Ha OTCYTCTBUE BOAbI

B KOHTelHepe. EcAn npurotosaeHue He 3anyckaeTcs,

XOTsl KOHTEMHEP AASl BOAbI HAMOAHEH, U MPU 3TOM

pa3sAaeTcs TPexXKpaTHbIN 3ByKOBOM CUrHAaA, HEMHOTO

MPUMOAHUMUTE KOHTEMHEP M CHOBA yCTaHOBUTE ero

B ycTpoicTBo. BAaaroaaps aTomy 6yayT ycTpaHeHbl

BO3AYLLHbIE My3bIPbKM, KOTOPble MOTAU 06pa3oBaThCs

NP HaMOAHEHUW KOHTeWHepa.

Bo Bpemsi npuroToBAeHus Boaa HarpeBaeTtcs

1 MOAAeTCs Yepes BpaLlaloLLeecs BbiMyCKHOe

oTBepcTHe Ha MoaoThiit kode (0). B ycTpoiictee

COXPaHeHbl PasAUYHbIe HABOPbI HACTPOEK AAS

NPUrOTOBAEHUS PasHOro KOAMYecTBa kode B obbeme

oT 2 po 8 vawek. B 3aBucuMocTn oT obbema 3aAnTOM

BOAbI HarpaBAeHUE U BpeMs BpalLeHUsi MOACDpaHbI

Takum obpasoMm, YTobbl Bceraa obecrneumnsaroch

ONTUMAAbHOE YBAQXXHEHME MOAOTOTO Kode.

VYkazaHue. Bo BpemMs NpUroToBAEHUS TakxKe MOXHO

BPYUHYIO YNPaBAATb HarpaBAEHWEM M BpeMeHeM

BpallleHus (cM. pasaen 3.3 «PyyHoe ynpaBaeHue

3KCTPaKLMEn»).

* [NocAe 3aBepLueHUA NPUrOTOBAGHUS pasAaeTcs
KOPOTKMIM 3BYKOBOM cUrHaA. [1pu 3Tom KHomka
BREW ropuT nocTosiHHO, ykasblBas Ha To, 4TO kode
MOAAEPXXMBAETCS B FOPAYEM COCTOAHUM.

* [NaHeAb AASl MOAOTPEBa MOAAEPXMBAET kode B
ropsiieM COCTOSIHMM M aBTOMAaTUUYECKM BbIKAIOYAEeTCs
yepes 40 MUHYT BO M3bexaHMeE UBAULLHErO
noTpebAeHus srekTposHeprum. Camo coboit
pasyMeeTcs, YTO YCTPOWCTBO TakXKe MOXHO B Atoboi
MOMEHT BbIKAIOUMUTb BPYUHYIO. AAS 3TOTO AAUTEABHO
(6oAee 1 cekyHAbI) HaxkMuTe KHOMKY BREWV.

* [poTMBOKaneAbHas 3arAyLlKa Ha AepXaTeAe GpUABTPa
NpeAOTBpaLLaeT KanaHbe Kode, KOoraa M3 yCTpoicTBa
y6paH kodenHUK.

* OUALTP AA KOdEe MOXKHO MPOCTO U AETKO
YTUAU3MPOBATb C MOMOLLbIO CbeMHOTO AepXaTeAs
duAbTpa.

3.3 PyuHoe ynpaBAeHMe 3KCTPaKLMen

* PydHoe ynpaBAeHMe KCTpaKLIME BOSMOXHO MOCAe

HaYaAa BPaLLLEHUs BbIMyCKHOTO OTBEPCTHUA.

PyuHoe ynpaBAeHMe 3KCTpaKLIMel BKAIOHAETCS NpU

AAMTEABHOM (60Aee 1 ceKyHABI) HaXaTUM KHOMKM

CONTROL (D. KHorKa HaunHaeT muratb.

Mocae aToro, kpatko (MeHee 1 ceKyHAbI) HaXUMas

kHornky CONTROL, MOXHO Bpy4Hyio M3MEHSATb

HarnpaBAEHME BPaLLLEHUs BbIMyCKHOrO OTBEPCTUS.

M3MeHsTb HanpaBAeHWe BpaLLLIEHNUSt MOXHO C Al06OI

4acTOTOM.

* AAS! BBIKAIOYEHMA PyYHOTO YNpPaBAEHUS DKCTpPaKLIMEl
CHOBa AAMTEAbHO (60Aee 1 cekyHABI) HaXMUTE
kHorky CONTROL. lMocae storo ynpaeaeHue
SKCTPaKLIMEH CHOBA BbINOAHAETCS B aBTOMAaTUYECKOM
pexume.

3.4 UcnoAb3oBaHME UHAUBUAYAABHOTO
Habopa HacTpoeK («peXXum
6apucTbi»)

Habopbl HacTpoek, coxpaHeHHble AASl pa3HOrO
KOAMYECTBA KOdE MAM YALLIEK, MOAXOAAT AAS
MPUrOTOBAEHUs MHOMUX copToB kode. Kpome Toro,
py4HOe yrpaBAeHUe KCTPaKLMeM, ornmncaHHoe B
pasaeAe 3.3, MO3BOASET AOMOAHUTEABHO U3MEHSATb
HarpaBA€HUE U BPEMs BPaLLEHUs BO BPeMs!
NpUroTOBAEHUSA Kode.
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OT0 U3MEeHeHMe He BAMSIET Ha COXPaHEHHbIE HabopbI
HacTpoex.

pu1 3TOM MOXHO CO3AaTh, COXPaHWUTb U 3aTeM
MCMOAB30BaTb OAMH UHAMBUAYAAbHBIA HAGOP AAS
OAHOIO KOAUYECTBa YallekK.

» C 3TO/ LieAbIO CHAaYaAa HarMoAHWUTE YCTPOMCTBO
TpebyeMbIM KOAUYECTBOM BOAbI U KOde.

* AKTUBUPpYIiTe YCTPOMCTBO, AAUTEAbHO (6oAee 1
ceKyHAbI) Haxas kHorky BREW. Knonka BREW
Ha4YMHaeT BbICTPO MUraThb.

* OAHOBPEMEHHO M AAUTEABHO HaXXMUTE KHOTMKM

BREW u CONTROL, 4Tobbi 3anyctutb

MPUrOTOBAEHUE AAS COXPAHEHUSI MHAUBUAYAABHOTO

Habopa HacTpoek («pexum 6apucTbiy). KHomnku

BREW u CONTROL HaumHatoT oAHOBpeMeHHO

6bICTPO MUraTh, BbiMyCKHOE OTBEPCTME HAYMHAET

BPaLLATHCS.

BHumaHue! Ecan paHee yxxe 6bIA COXpaHeH Kakow-

AM60 MHAMBUAYaAbHBIM HABOP HAacTpoek, oH byaeT

YAQAEH B XOAE 3TOM MPOLIEAYPbI.

Tenepb MOXHO MHAMBUAYAABHO YMpPaBAATb

YBAQXXHEHMEM MOAOTOro Kode. AAsi 3TOro KpaTko

(MeHee 1 cekyHAbl) HaxkumanTe kHonky CONTROL,

YTO6bI M3MEHSTb HanpaBAEHME BPaLLLEHUS.

Mpu Heobx0AMMOCTH TakxKe MOXKHO

3aMporpaMMMpoOBaTh May3y AASl PaCKpbITUsi apomaTa

kode. Kpatkoe (MeHee 1 cekyHAbI) HaxxaTe KHOMKK

PRE-BREWV npepbiBaeT npoLecc npUroToBAeHUs.

[MoBTopHoe HaxaTtue kHornku PRE-BREW cHosa

3anyckaeT ero. [TocAe 3TOro MOXHO CHOBa YMpaBASTh

MPOLILECCOM MPUTOTOBAEHUS C MOMOLLBIO KHOMKM

CONTROL.

* EcAn BOAQ B KOHTelHEpe 3aKOHUYMAACh, HarpeBaTeAb

BbIKAlOYaeTcs, a kHonka BREW roput noctosHHo.

OpHoBpeMeHHO B TeueHue 20 ceKyHA HauMHaeT

muratb kHorka CONTROL. UHaMBMAYaAbHbIN Habop

HaCTPOEK AASl MPUrOTOBAEHUS MOXHO COXPaHUTb,

AAMTEAbHO (6oAee 1 cekyHAbI) HaxaB kHonky CON-

TROL B TeyeHue 3tmx 20 cekyHA.

EcAv MHAMBMAYaAbHO cOXpaHeHHbIM Habop HacTpoek

noTpebyeTcsi UCMOAB30OBATb B AAABHEMLLEM, CHAYaAa,

Kak 0BbIYHO, aKTUBUPYIMTE YCTPOIMCTBO, AAUTEABHO

(6oAaee 1 cekyHAbI) HaxkaB AASl 3TOro kKHorky BREW.

Knonka BREW HaunHaeT 6bicTpo Muratb. Htobbl

BbI3BATb MHAMBMAYAAbHBI HABOP HaCTPOEK AAS

MPpUroTOBAEHUSA, AAMTEABHO (60Aee 1 cekyHABI)

HaxxmuTe kHornky CONTROL. IMocae sToro kHomka

CONTROL HaumHaeT 6bICTPO MUraTh.

* [pu kpaTkoM (MeHee 1 ceKyHAbI) HaXKaTUKM KHOMKK
BREW sanyckaeTcs npoL,ecc NpUroToBAEHMSI.
Kronku BREW u CONTROL HaumHatot
OAHOBPEMEHHO MEAAEHHO MUraThb.

* 3aKAIOUUTEABHOE NMPUMEUAHME: CO3AAHME
MHAMBUAYAABHOTO NMpoduAs Bapku B «Pexume
6apucTay MOXHO COPOCUTb OAHOBPEMEHHbIM
HaXaTueM U yaepxaHuem kHornok BREW 1 CONTROL.

4. MoaAep>kaHue B ropavem
cocTtosAHuu | ABTOMaTHuecKkoe
BbIKAIOUYEHME

Bkyc kode nsMeHsieTCs, eCAU OHO AOArOE BpeMms
HaXOAMTCS Ha FOpPsiYEi MaHEeAU AASl MOAOTPEBa.

Bo usbexaHue aToro caepyeT nuTb Kode Mo
BO3MOXXHOCTM CBEXMM CPasy MOCAE MPUrOTOBAEHMUS.
Kpome Toro, HeHyHbIM NoAOrpeB kode o3HayaeT
noTpebAeHUE AOPOrOit SAGKTPOIHEPTUM.

OAHako ecAu Kode BCe Ke AOAKHO HAXOAUTHLCS B
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MOAOrPETOM COCTOSIHMM, YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKM
BbIKAIOYaeTcs Yepes 40 MUHYT NMocAe MpUrOTOBAEHUS
HanuTka.

Bo Bpems moaporpesa MocTosHHO ropuT kHormka BREWV.
Kpome Toro, naHeAb AAS MOAOTPEBa TaKKe MOXHO
BbIKAIOUUTb BPYUHyto. AAst 9TOro AAUTeAbHO (Boaee 1
ceKyHAbl) HaXMuTe kHomKy BREWV.

IMpu HeMcnoAb3OBaHMM YCTPOMCTBA OHO aBTOMATUYECKM
BbIKAIOYAETCs Yepe3 5 MUHYT.

VCTPOMCTBO MOXKHO CHOBa aKTUBUPOBATb, AAUTEABHO
(6oAee 1 cekyHABI) HaXKaB AAst 3Toro kHomky BREW

5. Y aaAeHMe Hakunum

B 3aBMCMMOCTM OT CTeneHM XKeCTKOCTU UCTIOAb3YEMO
BOAbI B YCTPOMCTBE MpU KQXKAOM NMPUrOTOBAEHUM
obpasyercsi Hakumb. O6 3TOM CUrHaAMBMPYET ropsiLLMit
nHamnkatop CALC (@ Ha ycTtpoiictee. CaeayeT
PEryAsipHO MpOBOAUTb AGKAAbLIMHALIMIO arnapara, He
rnosAHee, YeM nocae otobpaxeHus nHamkaummn CALC.
McnoAb3yinTe AASt 3TOrO OBbIYHOE CPEACTBO AAS
YAQAEHUS HaKMMK.

Mbl pekoMeHAyeM MCMOAb30BaTh cpeAcTBO MeAnTTa®
(Melitta® « Anti Calc Liquid for Filter Coffee & Aqua
Machines »).

5.1 Mpouecc ypareHna Hakunu

* [NoAroToBLTe pacTBOP AASl YAQAEHWS! HAKMMM COTAACHO
YKa3aHWsM ero rpousBOAMTEAS U 3aAeiTe ero B
KOHTEMHEP AASl BOADI.
MocTaBbre KOBEMHMK Ha MaHEAb AASl MOAOTPEBa U
pasmecTuTe Aep)KaTeAb GUABTPA B COOTBETCTBYIOLLEM
MOAOXEHMM MOA BbIMyCKHbIM OTBEPCTUEM.
AKTVBUPYITE YCTPOICTBO, KaK MpU MPUrOTOBACHUM
Kode, AAMTeAbHO (boAee 1 cekyHABI) HaXaB AASt 3TOTO
kHonky BREW.
Mocaeaytoulee kpaTkoe (MeHee 1 ceKyHAbI) HaxaTue
kHorku BREWV 3anyckaeT npouecc yAaAeHUs HakuMu.
Koraa npMMepHO MOAOBMHA KMAKOCTU MPOMAET Yepes
YCTPOWCTBO, OCTaHOBMTE MpOLecc, KpaTko (MeHee 1
CeKyHAbI) HaaB KHomnky BREWV.
MoaoxanTe 10 MUHYT, 4TOOBI OCTaBLLMICS PacTBOP
CpeACTBa 06ecrneymnA XopoLlee yAaAeHWUE HaKUMK B
ycTpoWcTBe.
Mocae 3TOro cHOBa aKTUBMPYITE YCTPOMCTBO, CHaYaAa
AAUTEAbHO (6oAee 1 cekyHABI), a 3aTeM KpaTko (MeHee
1 cexyHAbI) Haxae kHorky BREWV, utobbl ocTasiasics
JKMAKOCTb MPOLLAA Yepe3 yCTPOMCTBO.
* [MocAe 3ByKOBOIrO CMrHaAa BbIKAIOYUTE YCTPOWUCTBO,
AAUTEABHO (60Aee 1 cekyHAbI) HaxkaB kHorKy BREW.
* BblAeiiTe MAKOCTb U3 KOperHUKa.

5.2 NMpombiBKa nocAe yaareHus
HaKuUMNu

* Y10bbl YAAAUTb BO3MOXHbIE OCTAaTKM CPEACTBA AASA
YAAAEHUS HAKMUMK, HEOGXOAMMO MPOMBITL YCTPOMUCTBO
MOCAE 3aBEpLUEHUS YAAACHWA HaKUMU.

» CHa4aAa MpPOMOMTE MOA NMPOTOYHOM BOAOM
KOHTEMHEP AASl BOAbI. 3aTeM HarMOAHUTE KOHTeMHep
AASl BOABI AO OTMETKM AAS 8 Yalliek M yCTaHOBUTE ero
B YCTPOWCTBO.

* AKTMBUpYIiTE YCTPOWMCTBO U 3aryCTUTE €ro, Kak npu
06bl4HOM NpuroToBAeHUM kode. Mocae yero paiiTe
BCEM BOAE BblTeYb U3 YCTPOMCTBA.

* [NocAe 3ByKOBOTO CUrHaAa BbIKAIOUYMTE YCTPOMCTBO,
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AAUTEABHO (6oAee 1 cekyHAbI) Haxkas kKHorKy BREWV.

* EcAvt Hakunb 6biAa MOAHOCTBIO YAAAEHA BO BpeMst
cooTBeTCTBYytoLEero npouecca, nHankatop CALC
60AbLLIE HE FOPUT BO BpeMsi MPoMbiBkM. OAHaKO ecAm
OH BCE )& 3arOpPeACsi, 3TO O3HAYAET, YTO B YCTPONCTBE
HaKOMWUAOCb CTOABKO HaKWIMMU, YTO OAHOM MPOLLEAYpbI
AASl €€ YAAAGHUSI OKA3aAOCh HEAOCTATOUHO, YTOObI
MOAHOCTBIO OYUCTUTDL HarpeBaTeAb OT Hakunu. B
TaKOM CAy4ae ellie pa3 MOBTOPUTE MPOLLECC YAAACHUS
HaKMMKU U NPOMBIBKM.

* BbiAeiiTe XMAKOCTb U3 CTEKASIHHOTO KOGEMHMKa.

* [MocAe 3TOro NpoMoiTe KOPenHNUK BOAOH.

6.4Yuctka u yxop

* BbikAlOUMTE YCTPOMCTBO MepeA YUCTKOM U BbIHETE

BUAKY M3 PO3ETKM.

Mepea KaXAO YMCTKOM AaiiTe yCTPOMCTBY

MOAHOCTbIO OCTbITb.

* [NocAe KaXXAOTO UCMOAB30BaHUS OUULLIANTE AETAAM,

KOTOPble KOHTaKTUPYIOT C kKode (KodpeiHuK,

AepXKaTeAb GUABTPA U T. A.).

Koprnyc MoxHO NpoTHpaTh MArKOM BAQXXHOW TKaHEBOM

candeTKON.

CTeKAsIHHBIN KOPEMHMK C KPbILLKOM, AEPXKaTeAb

®UALTPa, a TaKke KPbILLKY KOHTEMHEPa AASl BOAbI

MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MalLMHE.

XOAOAHYIO NMaHeAb AASl TOAOTPEBa MOXHO MpOTepeTh

MSFKOM BAQXKHOM TKaHEBOM CaApeTKOM.

* He ucnoabsyiite ocTpble npeaAMeTbl M abpasuBHble
YMCTSALLIME CPEACTBa.

.

7. OTKAIOUEHHE 3BYKOBbIX CUFrHaAOB

pu HeO6XOAMMOCTH 3BYKOBbIE CUTHAABI MOXHO
OTKAIOUUTD. AASI STOTO YCTPOMCTBO AOAXKHO HaXOAUTBCS
B BbIKAIOYEHHOM cOCTOSHMU. OAHOBPEMEHHO HaXXMUTE
kHonku BREW u CONTROL u yaeprkuBaiite ux
HaxkaTbiMK (6oAee 1 ceKyHABI), YTOObI OTKAIOUUTD
3BYKOBbIE CUrHaAbI. 3BYKOBbIE CUTHAAbI MOXHO BKAIOUMUTb
TakMM xe obpasoM. BkAloueHwme 1 BbikAloueHHe
anmnapara COMpOBOXAAIOTCSI KOPOTKUM 3BYKOBbIM
CUTHAAOM.

8. YKazaHusa no yTuamsauum

* Ha oTmeueHHble AaHHBIM CUMBOAOM E ycTpoicTsa
pacrnpocTpaHseTcs peiicTeue EBponerikoi
avpekTuebl WEEE (Anpektuebl 06 oTpaboTaHHOM
IAEKTPUHECKOM U DAEKTPOHHOM OBOpyAOBaHMM).
DAeKTpUUeckue Npubopbl yTUAMZUPYIOTCA OTAEABHO
OT BbITOBbIX OTXOAOB.

VYTUAM3UPY#iTE yCTPOICTBO 6e30MacHbIM AAS

OKpy»XatoLLiel cpeAbl 06pasoMm, cAaBas UX B

COOTBETCTBYIOLLME MyHKTbI cbopa.

* YnakoBouHble MaTepraAbl ABASIOTCA CbipbeM U
MOTYT UCMOAb30BaTbCA NOBTOPHO. B cBA3M € 3TUM
MX HEOBXOAMMO CAATb B MyHKT NMpUeMa BTOPUYHOTO
CbIpbs AAS MOBTOPHOTO MUCMOAb3OBaHMS.
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